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Bebida € 4gua. Comida é pasto. VVocé tem sede de
qué? Vocé tem fome de qué? A gente ndo quer sO
comer, A gente quer comer e quer fazer amor. A
gente ndo quer so comer, A gente quer prazer pra
aliviar a dor. A gente néo quer so dinheiro, A gente
quer dinheiro e felicidade. A gente nédo quer sO
dinheiro, A gente quer inteiro e ndo pela metade.

Comida (Arnaldo Antunes, Marcelo Fromer, Sérgio Britto)



RESUMO

A dissertacdo ora apresentada resulta de pesquisa que teve como principal objetivo
compreender as mudancas ocorridas na oferta de comida de rua na cidade de S&o Paulo a luz
dos estudos sobre a hospitalidade e a comensalidade no espago publico, focalizando, como
objeto de estudo, trés pontos significativos da Avenida Paulista, a partir da legislacdo
municipal promulgada em maio de 2014. Trata-se de uma pesquisa de abordagem qualitativa,
baseada na pesquisa bibliografica, observacdo de campo, além de entrevistas semiestruturadas
com sujeitos diversos. Os resultados apontam que a op¢do do comer na rua deixou de ter um
carater marginal e passou a ser considerada, inclusive, uma opcdo de lazer para muitos.
Opcodes variadas de comida e possibilidade de desfrutar do espago publico com mesas e
cadeiras disponiveis permitem que se compartilhe a refeicdo e estreitem-se os lagcos, o que
resulta na ocorréncia da comensalidade na rua, representando novas possibilidades de
sociabilidade. Conclui-se que para que o habito de comer na rua, ocupando 0s espacos
publicos, se consolide, é necessaria a manutencdo das politicas publicas nesse sentido. Para
tanto, a existéncia da Legislacdo favoreceu num certo momento, o crescimento da atividade.
No entanto, verificou-se que a mudanga de gestdo acabou representando instabilidade para
aqueles que trabalham no segmento pelo cancelamento de licenca de funcionamento, como
ocorreu nas feiras da Avenida Paulista, interrompendo e acarretando incertezas sobre o
processo que se acreditava instalado.

Palavras-chave: Hospitalidade. Comensalidade. Comida de Rua. Espaco Publico. Avenida
Paulista, Sdo Paulo — SP.



ABSTRACT

The dissertation presented here results from a research which main objective was to
understand the changes that occurred in the supply of street food in the city of Sdo Paulo in
the light of the studies in hospitality and commensality in the public space, focusing, as object
of study, three significant points of Paulista Avenue, based on the municipal legislation
promulgated in May 2014. This is a qualitative research based on bibliographic research, field
observation, as well as semi-structured interviews with diverse subjects. The results indicate
that the option of eating in the street is no longer marginal and has come to be considered a
leisure option for many. Varied options of food and the possibility of enjoying the public
space with tables and chairs available allow the meal to be shared and tightens the social,
which results in the occurrence of commensality in the street, representing new possibilities of
sociability. It is important that in order for the habit of eating in the street, occupying public
spaces to consolidate, it would be necessary to maintain public policies in this sense. To this
end, the existence of the Legislation favoured at a certain moment, the growth of the activity.
However, it was verified that the change of management ended up representing instability for
those who work in the segment by the cancellation of operating license, as it happened in the
fairs of Avenida Paulista, causing uncertainties about the process that was believed to be

installed.

Keywords: Hospitality. Commensality. Street food. Public space. Avenida Paulista, S&o
Paulo - SP.
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INTRODUCAO

O presente trabalho tem como objetivo principal apresentar e discutir as mudancas
visiveis nos altimos anos, na oferta de comida de rua na cidade de Sdo Paulo, sobretudo a
partir da legislagdo municipal promulgada em maio de 2014, em suas relagdes com a
hospitalidade e a comensalidade/sociabilidade no espaco publico. Além disso, objetiva relatar
o0s resultados da pesquisa sobre as transformacdes desse fenémeno na cidade. Para tanto,
foram escolhidos, como objeto de estudo, trés locais de venda de comida de rua na Avenida
Paulista: a Praca General Cordeiro de Farias (ou praca dos Arcos) com um projeto de venda
de comida de rua por meio do empreendedorismo social, a Alameda Rio Claro (Alameda das
Flores) com barracas de venda de comida do projeto intitulado Amo comer em Séo Paulo e a
Praca Oswaldo Cruz que, com a feira Bené Food & Arts, funciona com uma variedade de food
trucks.

A escolha do tema da pesquisa surgiu do envolvimento da pesquisadora e da
percepcdo das mudancas no tratamento e ampliacdo do interesse pelo assunto, primeiro pela
midia e depois pela propria sociedade, na cidade de Sdo Paulo, a partir de uma nova
legislagdo que tratou de regulamentar o assunto, o que visivelmente fez crescer a oferta de
comida de rua na cidade. A indagacao seguinte foi sobre quais tendéncias no comportamento
das pessoas esse crescimento apontava.

Dessa forma, definiu-se a questdo de pesquisa que orientou este trabalho: o
crescimento e diversificacdo da oferta de comida de rua na cidade de S&o Paulo expressa
novas formas de sociabilidade e hospitalidade no espago publico?

Originalmente foi escolhido como estudo de caso o projeto Cozinha SP, que nasceu da
iniciativa do Instituto Mobilidade Verde, uma ONG que busca o desenvolvimento social por
meio da mobilidade urbana e ocupacdo do solo, um projeto piloto que teve a duracdo de um
ano (de agosto de 2014 a julho de 2015) e que tinha como proposta testar o uso da
gastronomia como pratica de ocupagdo do espaco publico e como possibilidade de incentivo
ao microempreendedorismo social. O local escolhido para implantacdo foi a Pragca General
Cordeiro de Farias, também conhecida como Praca dos Arcos ou Mirante Pacaembu,
localizada no final da Avenida Paulista, logo ap0s o seu cruzamento com a Rua da
Consolacéo.

Apesar da evidente importancia do projeto, quando iniciada a pesquisa de campo,
percebeu-se que seria importante a ampliacdo para outros espagos em que também havia

venda de comida de rua, no sentido de avaliar se a mudanga da legislacdo efetivamente
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contribuiu para a ampliacdo da oferta. Como a primeira praca a ser pesquisada localizava-se
no final da Avenida Paulista, decidiu-se por escolher outros dois espagos que fossem
representativos das mudancas na prépria avenida, por conta da sua relevancia econémica e
social para a cidade.

Assim, foram escolhidos a feira gastrondmica intitulada Amo comer em S&o Paulo,
composta exclusivamente por barracas de venda de comida, e que ocupa diariamente o final
da Alameda Rio Claro, um pequeno boulevard também conhecido como Alameda das Flores,
localizada em frente ao prédio da Federacdo das Industrias do Estado de Séo Paulo (Fiesp) e a
uma quadra de distancia do Museu de Arte de Sdo Paulo (Masp) e do parque Trianon. O
segundo ponto localiza-se na Praca Oswaldo Cruz, no inicio da Avenida Paulista, bem
préximo a Casa das Rosas e em frente ao Shopping Paulista, reunindo aproximadamente vinte
food trucks diferentes a cada semana. Dessa forma, o critério utilizado para a escolha, foi ndo
apenas a atracdo de um alto fluxo de pessoas que procuram comida de rua, como também a
consideracdo da importdncia desses pontos na propria configuragdo da Avenida Paulista.
Acredita-se que os trés pontos estudados podem fornecer ndo uma amostra representativa,
pois ndo se trata de uma pesquisa quantitativa, mas uma amostra significativa da experiéncia
da convivéncia e sociabilidade nos espacgos publicos, proporcionadas pela comida de rua.

Decidiu-se por um recorte contemporaneo, ndo apenas pela mudanca recente na
legislacdo (que, embora ndo seja a Unica responsavel pela mudanga, representa um marco)
como também porque indmeros movimentos sociais e agdes da administracdo publica
municipal tém colocado em evidéncia a necessidade da ocupacdo do espaco publico pela
populagéo, inclusive para que a cidade se torne mais segura, criando-se assim novos espagos
de convivéncia.

Nesse sentido, como j& apontado, a pesquisa tem como objetivo principal contribuir
para a caracterizacao e entendimento das mudancas observadas na comida de rua na cidade de
Sao Paulo, a partir de maio de 2014, e suas relacdes com a ocupacdo do espaco publico, a
sociabilidade e a hospitalidade.

Os objetivos especificos compreenderam: a) verificar como se deu o processo de
transformacdo da comida de rua na cidade de Sdo Paulo que culminou com a mudanga na
legislagdo e também na forma de tratamento da midia e da propria sociedade sobre o assunto e
seus desdobramentos, b) verificar se essas transformacdes estimularam novas pessoas a
consumir comida na rua e/ou aumentaram o interesse das que ja consumiam c) analisar se

essas transformacdes traduzem uma nova forma de perceber e utilizar o espago publico e se
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fortalecem os vinculos sociais e 0 sentimento de pertencimento, inerentes as relacdes de
hospitalidade.

Considerando-se que o tema da comida de rua, embora se refira a uma realidade que se
mistura com a propria histéria da cidade, na atualidade adquire aspectos inovadores que
refletem diretamente as mudancas no cotidiano dos citadinos e de suas familias. A fim de
analisar tais aspectos, metodologicamente, a pesquisa se caracteriza como um estudo de
abordagem qualitativa, apoiado na pesquisa bibliografica e de campo, com o recurso a
observacao direta e a aplicacdo de entrevistas, e que serd melhor detalhada no capitulo 3.

Durante o ano de 2016, foram realizadas diversas visitas aos locais selecionados com o
intuito de observar a dinamica da ocupacdo do espago, conhecer pessoas envolvidas com
aqueles espacos (seja como vendedores de comida, seja como consumidores, moradores de
rua, frequentadores etc.) e registrar as percepcles, ainda que subjetivas, a respeito das
relacfes que podem remeter a hospitalidade e sociabilidade de uma maneira geral.

Observe-se que a partir de meados de 2016, introduziram-se mudancas significativas
nos projetos aqui analisados, ou seja, o projeto Cozinha SP (Praca dos Arcos), que tinha
duracdo pré-estabelecida, chegou ao fim. No inicio de 2017, as autorizagbes de
funcionamento dos dois outros locais escolhidos para estudo foram revogadas, o0 que
obviamente, afetou o funcionamento dos projetos, como serd mencionado no capitulo 3. Esses
fatos, entretanto, ndo prejudicaram os resultados até entdo obtidos, como se explicara adiante.

Desta forma, organizou-se presente trabalho em trés capitulos. O primeiro capitulo
aborda os diversos conceitos de referéncia, necessarios para compreensdo da importancia da
comida como elemento cultural, diferenciando-se do ato de alimentar-se como uma
necessidade fisiolégica, uma atividade tipicamente humana, cultural e carregada de
significado e contexto, discussdo que se baseou principalmente em DaMatta (1997),
Montanari (2008), Pertile (2013), Carneiro (2006), Toscano (2012), Heck (2004) e Bourdieu
(2007). A comida, assim, pode ser vista como um cddigo sociocultural complexo que permite
a compreensédo do sentido de uma sociedade, compreendendo-se a influéncia do global sobre
o local (Montanari, 201 Déria, 2012).

No segundo topico do primeiro capitulo se busca analisar o significado cultural do
“comer na rua” sob dois aspectos. O primeiro visa transformacdes ocorridas na sociedade nas
ultimas decadas que refletem mudancas mais profundas que podem explicar o comer fora de
casa (comer na rua ou em restaurantes), tais como a uma necessidade por conta da distancia
do local de trabalho e o ingresso macigo da mulher no mercado de trabalho, acarretando

mudangas nos habitos alimentares, mas, ao mesmo tempo, uma opc¢do de descontracao,
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entretenimento e até status (GARCIA, 2003; GIMENES, 2011; HECK, 2004; FONSECA,
2011). O outro aspecto ligado ao comer na rua ou fora de casa, diz respeito a conotacéo
negativa representada pelo que a rua significa no imaginario social, sendo utilizada muitas
vezes em tom pejorativo como nas expressdes “mulher da rua”, “menino de rua” etc. Para
DaMatta (1997) a casa seria vista como um local seguro e de bons costumes, enquanto a rua
seria 0 local de marginalidade e da inseguranca e os alimentos ndo ficariam imunes a essa
logica; enquanto a “comida caseira” traz em si aspectos ligados a seguranca, higiene e
dedicacdo, a comida de rua estaria atrelada ao imaginario contrario, que geraria repulsa e
medo. Sabe-se que 0s bares, restaurantes, hotéis, hospedagens de um modo geral, evoluiram
diferentemente em cidades como o Rio de Janeiro e S&o Paulo, sendo, sobretudo em Séo
Paulo, considerados locais ndo recomendados para mulheres de familia durante boa parte do
desenvolvimento urbano dessas cidades até pelo menos as décadas iniciais do século XX.

Relativamente & importancia da comida de rua, apresenta-se o0 conceito da
Organizacdo das NagOes Unidas para Alimentacdo e Agricultura (FAO), sua relevancia
econbmica em termos mundiais e a necessidade de uma regulamentacdo para que se possa
preservar a seguranca alimentar e também a insercdo dos trabalhadores na legalidade,
trazendo mais seguranga a todos os envolvidos. Reforgcando sua relevancia econOmica e
cultural, a comida de rua pode significar um nicho de mercado, pois é na rua onde o turista
tem a oportunidade de conhecer preparos locais que muitas vezes ndo existem em nenhum
outro lugar do mundo (YASOSHIMA, 2014; PERTILE, 2013).

Tinker (1997), por sua vez, aponta haver uma grande diferenciacdo em funcédo do tipo
de alimento a ser consumido, como também com relacdo a forma de consumi-lo, o que ja
havia sido observado pela pesquisadora e é totalmente pertinente para o desenvolvimento
desta pesquisa, pois quando se pensa na relacdo entre a venda de comida na rua e o incentivo
a ocupacdo do espaco publico, essa comida ou bebida devera ensejar a permanéncia e ndo
apenas uma compra rapida ou para consumo posterior.

No terceiro topico do primeiro capitulo ha uma contextualiza¢do historica da comida
de rua no Brasil, apresentando como principais referéncias Cascudo (2004), Ferreira Filho
(1999), Silva (2008; 2014), Debret (1978) e Soares (1996) para buscar responder as perguntas
que fazem sentido para o entendimento do tema, do ponto de vista da pesquisa realizada:
quem vendia? Quem consumia? O que era vendido? As respostas a essas perguntas serviram
para melhor compreensdo do tema da pesquisa e também como base para a identificacdo da
origem do preconceito arraigado na populagéo e percebido sobre o tema enquanto a pesquisa

era desenvolvida.
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O topico final do capitulo 1 apresenta o contexto atual da venda de comida de rua na
cidade de S&o Paulo, a reverberacdo midiatica relativa a nova legislacdo, com o objetivo de
contextualizar o momento atual em que se da a realizacdo da pesquisa, bem como sua
pertinéncia.

O capitulo 2 trata da discussdo sobre a hospitalidade, trazendo como principais
referéncias, a conceituacdo proposta por Camargo (2011; 2004), baseada no sistema da dadiva
criado por Marcel Mauss (2013), que, por sua vez, tem por referéncia a triplice relagdo do dar-
receber-retribuir no conceito da dadiva e sua persisténcia nas sociedades modernas (MAUSS,
2013; GODBOUT; CAILLE,1999). Além disso, foram referéncias, as formas de acolhimento
nas cidades (SALLES, 2013), o entendimento da alteridade como fundamento da
sociabilidade (BUENO, 2008) e o conceito de hospitalidade segundo Montandon (2011), para
guem a hospitalidade é uma forma de socializacao, dotada de rituais e regras, uma maneira de
se viver em conjunto, em que valores de solidariedade e sociabilidade se instauram formando
um elo.

A temaética da pesquisa situa-se na juncdo dos eixos nos quais se inserem as praticas de
hospitalidade, conforme proposto por Camargo (2004), a saber: o dos tempos sociais que
englobam o receber/acolher pessoas, hospeda-las, alimenta-las e entreté-las e os espacos
sociais em que a hospitalidade acontece (o doméstico, o publico, o comercial e o virtual).
Assim, foram abordados dois aspectos inseridos na tematica da hospitalidade e em tdpicos
especificos: a comensalidade como uma das dimens@es da hospitalidade e a hospitalidade na
cidade.

O referencial tedrico sobre comensalidade trata da partilha das refei¢des, fundamental
para a consolidacdo dos vinculos entre as pessoas e que vai muito além do mero alimentar-se
(FRANCO, 2001; SAVARIN, 1995; FISCHELER, 2010); da discussdao sobre o “comer
simbdlico” e as “novas formas furtivas de comensalidade” de Boutaud (2011), observando-se
que o sentido da sociabilidade e da troca presentes no “sentar-se a mesa para partilhar uma
refeigdo” pode acontecer em refeicOes mais simples e até mesmo improvisadas, conforme
apontou pesquisa realizada por Collago (2004) sobre a alimentacdo em pragas de alimentagéo
de shopping centers .

Quanto a hospitalidade urbana, sdo apresentados, ainda no capitulo 2, os conceitos de
lugar de hospitalidade de Baptista (2002), para quem falar de hospitalidade significa ter em
conta as multiplas implicagGes presentes na dupla relagdo humana: a relagdo com o lugar e a
relacdo com o outro. Também sdo apresentadas e analisadas as categorias propostas por

Grinover (2006; 2007; 2013) para identificar uma cidade hospitaleira e, por fim, o estudo de
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Severini (2013) que buscou ampliar o conceito de hospitalidade urbana e introduzir a
discussdo sobre os papéis de hospede e anfitrido no contexto urbano, bem como discutiu a
dindmica da dadiva entre as partes envolvidas.

No topico final do capitulo 2, utiliza-se a conceituacdo de Delgado (2011), bem como
as contribuicdes de Innerarity (2006) e Bauman (2006) para uma melhor compreensdo do
tema e a visdo de Gehl (2013). Entretanto, como o tema é amplo e envolve uma variada gama
de discussdes, optou-se pelo enfoque a questdo do espaco publico na cidade de Sdo Paulo, em
especial para as mudancas ocorridas a partir do final do século XIX, quando 0 processo
acelerado de desenvolvimento e expansdo, combinado a falta de investimento em transporte
publico, com uma politica clara de incentivo ao automovel, descaracterizou parte dos espagos
publicos da cidade que passaram a ser considerados sujos, abandonados e perigosos
(ROLNIK, 2004; FRUGOLI JR, 2000; VILLACA, 2001).

O terceiro capitulo apresenta os aspectos metodoldgicos e procedimentos aplicados,
utilizando-se de autores como Chizzotti (2001), Alves-Mazzotti (1998), Gil (2011) e Bardin
(2007). Na sequéncia, é apresentado um breve histérico da avenida estudada, tendo como
principal referéncia Fragoli Jr. (2000) e sua obra que trata da centralidade na cidade de Séo
Paulo. Por fim, sdo apresentados cada um dos locais estudados com detalhamento de suas
particularidades.

O quarto e ultimo capitulo apresenta os resultados obtidos e a analise dos mesmos,

relacionando-os ao levantamento bibliogréafico e referencial teorico.
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CAPITULO 1 A COMIDA DE RUA NO BRASIL E SUAS MUDANGAS RECENTES NA

CIDADE DE SA0 PAULO

Este capitulo inicia-se com a constatacdo de uma contradicdo. O levantamento
bibliografico realizado evidencia a importancia cultural a comida de rua, além de sua
importancia histérica na constituicdo das primeiras cidades brasileiras, ao mesmo tempo,
porém, ha pouca literatura a tratar especficamente sobre o tema e menos ainda pesquisas
académicas a respeito, sendo mais comum que 0 assunto seja tratado em funcgdo das
preocupacdes com questdes sanitarias (CARDOSO, 2009).

Assim, 0 presente capitulo tem por objetivo a contextualizacdo da comida como
elemento cultural, diferenciando-se do ato de alimentar-se como uma necessidade fisioldgica,
passando pela questdo da formacao do gosto e questdes contemporéaneas sobre a alimentacao.
O texto segue com a discucdo do ato de comer na rua, que traz consigo uma a¢do social,
econémica e cultural em espacos publicos. A fim de dar corpo a discussdo, a importancia
social da comida de rua serd abordada em diversos contextos, ndo apenas no Brasil.

Ao apresentar uma contextualizagdo historica da comida de rua no Brasil, buscou-se
responder as perguntas que fazem sentido para o entendimento do tema, do ponto de vista da
pesquisa realizada: quem vendia? quem consumia? o que era vendido? As respostas a essas
perguntas serviram para melhor compreensdo do tema da pesquisa e também como base para
a identificacdo da origem do preconceito percebido sobre o tema.

Por fim, seré apresentado o contexto atual da venda de comida de rua na cidade de S&o
Paulo com o objetivo de contextualizar 0 momento em que se da a realizacdo da pesquisa,

bem como da sua pertinéncia.

1.1 A Comida como cultura

A comida vai além do ato de alimentar-se, no sentido fisiologico, reveste-se de um
aspecto social e cultural da maior importancia para o conhecimento de uma sociedade. De modo
sucinto, comida é aquilo que é reconhecido social e culturalmente em determinados grupos
como passivel de ser ingerido e degustado e consiste em cultura, quando consumida, visto que
0 homem escolhe a propria comida com base em critérios ligados tanto as dimensdes
econbmicas e nutricionais, quanto aos valores simbolicos de que a prépria comida se reveste
(MONTANARI, 2008).

DaMatta (1997) diferencia os conceitos de “alimentar-se” e de “comer”, deixando o

primeiro designado ao ato que nutre o corpo, em sua fisiologia, e o segundo referindo-se ao
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social, e todo o complexo universo que gira em torno desse convivio. Assim, “alimento ¢ tudo
que pode ser ingerido para manter a pessoa viva; comida é tudo que se come com prazer, de
acordo com as regras mais sagradas de comunhdo e comensalidade” (DAMATTA, 1997, p.
55). O autor ainda considera o alimento como uma grande moldura, em que a comida seria 0
quadro, o que foi valorizado e escolhido entre os demais alimentos, “aquilo que deve ser visto
e saboreado com os olhos e depois com a boca, 0 nariz, a boa companhia e, finalmente, a
barriga” (p.55).

Para Carneiro (2006), a alimentacdo pode ser vista como um codigo sociocultural
complexo que pode vir a permitir a compreensdo do sentido de uma sociedade, definindo
grupos, classes e pessoas e expressando as relagcdes sociais existentes entre eles. Assim, as
praticas alimentares podem revelar as representacdes religiosas, politicas e estéticas de uma
sociedade. Comer passa a ser também indicador de classe social e status, como ressalta Heck
(2004, p. 137), classificando e distinguindo gostos culinarios.

O ser humano, portanto, ndo se alimenta apenas pela necessidade de sobrevivéncia ou
pelas demandas fisioldgicas do corpo. H&4 também no ato de comer a busca pelo contato social
e pelo prazer. Nesse sentido, Toscano (2012), destaca que o ato de comer, para além da
alimentacdo, é uma atividade tipicamente humana, cultural e carregada de significado e
contexto. Diz o autor que alimentar-se atende aos desmandos do corpo, enquanto que comer
refere-se a um costume profundamente enraizado no espirito de um povo, “é o homem que
reveste de significados essa acdo, atribuindo valores que orientam as causas, as formas e suas
relacBes. Compreende-se que o0 ato de comer € uma criacdo humana” (TOSCANO, 2012, p.
18).

Reforcando e desmistificando o senso comum de que gosto ndo se discute, Bourdieu
(2007) afirma que as praticas culturais, juntamente com os gostos (sobre mdsica, gastronomia,
esporte, politica, entre outros), servem para classificar e distinguir, aproximar ou afastar.
Assim, as preferéncias manifestadas através das praticas de consumo seriam
condicionamentos associados a uma classe. O gosto seria, no fundo, a averséo e a intolerancia
as preferéncias dos outros.

Toscano (2012) afirma ainda que determinada comida ou certos temperos sao
formados dentro da cultura em que estamos inseridos e que aprendemos a gostar de certos
alimentos e desgostar de outros, e assim vdo se compondo as identidades que caracterizam 0s
pOVOsS.

Aprofundando a questdo da definicdo da cultura de um povo, DaMatta (1997) adota

uma linha norteadora, que traca uma trajetoria de afirmativas e negativas, cujas respostas d@o
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um parametro preciso sobre a cultura & qual o individuo esté integrado, tendo a comida, como
um dos pontos principais. A lista contemplaria as “leis, ideias relativas a familia, casamento,
sexualidade, dinheiro, poder politico, religido e moralidade, arte, comidae prazer em geral —e
com ela vocé podera saber quem é quem” (DAMATTA, 1997, p. 17).

Além disso, é preciso entender as relacfes que se estabelecem entre a cultura local e
outras culturas e grupos. Em outras palavras, ndo é possivel conceber a cultura local como
algo isolado dentro dos limites determinados previamente. E preciso também considerar a
influéncia do global no local. A esse respeito, Toscano (2012) defende a ideia de que a
modernidade ndo teria 0 poder de desmanchar as culturas regionais, mas, ao contrario, as
culturas sentiriam a necessidade de se reforcarem em meio a um mundo tdo cheio de
efemeridades: “As misturas ou mestigagens estariam, de fato, na raiz da ideia de cultura e ndo
como um exotismo distante e desassociado de um elemento anterior puro” (TOSCANO, 2012,
p. 25).

Igualmente, Montanari (2008) também traz um ponto de vista abrangente no que diz
respeito a identidade local e sua relacdo com o global, no que tange a comida. Na visao do
autor, é perfeitamente possivel compreender as culturas separadamente e também o momento

em que estas se associam. Segundo Montanari,

[...] as identidades, além de serem mutaveis no tempo, sdo multiplas: o fato
de que eu seja cidaddo do mundo ndo me impede de ser cidaddo europeu, e
cidaddo italiano, e cidaddao de minha cidade e cidaddo de minha familia, e
assim por diante [...] ndo ha qualquer contradicdo em se comer no
McDonald’s e, na refeigdo seguinte, querer tagliatelle caseiro ou a receita
particular do restaurante da regido. Nesses dois momentos, com esses dois
gestos, apenas aparentemente contraditdrios, tdo diversos em contetdo e em
significado, exprimimos duas das identidades diversas que nos definem
(MONTANARI, 2008, p. 153).

Para Doria (2012, p. 7), no que se refere a diversidade gastron6mica que caracteriza a
atualidade e os multiplos caminhos do comer, “a sociedade de massas, especialmente na sua
fase globalizada, é desenraizada. E isso alias, que o fast food nos apresenta como espetaculo:
cozinha chinesa, japonesa, italiana, brasileira, arabe. Somos todos comedores mundializados
no gosto”. Se tal entendimento parece retratar de forma bastante precisa a realidade, também é
possivel perceber que existe uma forte resisténcia & homogeneizacdo. Nesse sentido, é
importante resgatar a pesquisa sobre os héabitos alimentares dos brasileiros, analisada por
Barbosa (2007), cujos resultados indicaram que uma enorme parcela da populagéo brasileira

mantém-se fiel a uma forma de alimentacdo mais tradicional (calcada no arroz e feijdo) e,
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ainda, que a alimentacdo foi geralmente associada ao prazer, a unido familiar e a
comensalidade.

Heck (2004) considera que as facilidades proprias do mundo moderno, tais como a
possibilidade de se comprar a comida produzida em diversas partes do mundo, a tecnologia
que permite a producdo de alimentos independentemente das esta¢cbes do ano e também a
maior mobilidade das pessoas de um lugar para o outro, influenciaram na mistura e
diversificacdo das culturas bem como contribuiram para movimentos de resisténcia, como o
movimento denominado slow-food' que além de valorizar uma forma de comer que se
contrapde ao fast-food, também procura valorizar os produtos e 0s modos de preparo locais.

O conceito de modernidade alimentar, “entendido como 0 momento histérico em que
diversas mudangas ocorrem em torno do sistema alimentar no contexto contemporaneo”
(FONSECA et al., 2011, p. 3855) abrangeria, assim, ndo apenas as questdes colocadas, como
também as mudancas ocorridas no mundo do trabalho, marcadas pela industrializacéo, pelo
comércio e pela mudanca no papel da mulher na sociedade. Tudo isso influenciaria na
“génese deste comensal moderno e determinariam suas novas relagdes com a alimentacdo”,

entre as quais se insere 0 comer na rua.

1.2 O comer na rua

Dois aspectos chamam a atencdo quando se pensa no comer na rua. O primeiro diz
respeito ao modo contemporaneo, no qual o habito de comer fora de casa (entendido de forma
abrangente, ndo necessariamente no sentido de fazé-lo literalmente na rua) esta cada vez mais
frequente e representa, inclusive, uma forma usual de lazer. O segundo refere-se a questdo da
carga simbdlica negativa representada pelo que a rua significa no imaginario social.

Para Fonseca et al. (2011), na modernidade, a relacdo com o tempo também se
modificou profundamente: se, de um lado, a incorporacéo da tecnologia facilita e economiza o
tempo dedicado a realizacdo das atividades cotidianas, por outro lado, a competitividade
imposta pelo mercado e a fragilidade dos vinculos de trabalho levam a uma nova organizacéo
do tempo e a eleicdo de prioridades, restringindo o periodo dedicado a convivéncia familiar,

sobretudo a alimentacao.

! De acordo com o site do movimento no Brasil, 0 movimento Slow Food foi fundado por Carlo Petrini
em 1986, na Itélia, e possui mais de cem mil membros em mais de 150 paises. O principio basico do
movimento é o direito ao prazer da alimentacdo, utilizando produtos artesanais de qualidade
especial, produzidos de forma que respeitem tanto o meio ambiente quanto os produtores. O
movimento opde-se a tendéncia de padronizacdo do alimento no mundo e defende a necessidade de
gue os consumidores estejam bem informados, tornando-se coprodutores.
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O hébito da alimentagdo fora de casa vem se tornando cada vez mais expressivo no
cotidiano urbano? e relaciona-se ao aumento constante do numero de estabelecimentos de
alimentos e bebidas. Especialmente em cidades de médio e grande porte, ha anos, bares,
restaurantes e similares integram a paisagem urbana e configuram-se ndo apenas como
locais vinculados & questdo da alimentagdo, mas também como opcdes de descontracéo,
entretenimento e encontro de amigos e familiares (GIMENES, 2011). Neste sentido, Garcia
(2003) diz que:

O tempo na cidade provocou uma reorganizagdo da rotina interna da familia,
mesmo quando a mulher ndo se encontra inserida no mercado de trabalho e
dedica seu tempo exclusivamente as atividades domésticas. Comer em casa,
nos grandes centros urbanos, ndo depende apenas de ter alguém que se ocupe
do preparo da comida. A distancia entre o local de trabalho e a casa, as
dificuldades de deslocamento impostas pelo transito e o préoprio ritmo de
vida da cidade, dificultam a execucéo das refeicdes no domicilio (GARCIA,
2003, p. 458).

Nesse aspecto, Lima (2010, p. 39) afirma que a invengdo do restaurante enquanto
“espaco social” constitui um marco na histéria dos costumes de um modo geral e, em
especial, na gastronomia, reconfigurando os habitos domésticos de alimentacdo por meio da
atribuicdo de novos sentidos as praticas alimentares fora dos espacos residenciais.

A opcdo de comer fora de casa, segundo Heck (2004), vai além de fatores como falta
de tempo e curiosidade por novos sabores. A autora afirma que o ponto mais forte que leva um

publico tdo grande a comer mais na rua do que em casa é a sociabilidade:

A questdo é que as pessoas sentem um grande prazer em consumir alimentos
em locais puablicos. Sair de casa para comer demonstra uma vontade de
interagir socialmente antes de significar a necessidade de se alimentar. Trata-
se de uma forma de o individuo se apresentar na sociedade e, por meio da
refeicdo, intermediar suas relaces sociais, pois 0 restaurante é visto como
um lugar onde sua imagem érefletida (HECK, 2004, p. 138).

Também é pertinente evidenciar uma dicotomia no que diz respeito a crescente pratica

de comer fora de casa, ou seja, de deixar o alimentado preparado para buscar o “pronto”. Ha,
p

2 Um fator relevante para essa mudanca esta nas transformacdes no caréater da familia, em funcéo de
uma série de fatores como a participacdo mais evidente da mulher no mercado de trabalho e a
emancipacdo feminina, que resultaram em novas organizacdes familiares a partir da década de 1960
(TENO; SALLES, 2011, p. 4).
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ao mesmo tempo, uma crescente procura por livros de receitas, programas de televisdo, sites e
outras midias sociais que ensinam o preparo dos pratos, como afirma Heck (2004, p. 144),
lembrando que o preparo das comidas — principalmente nas grandes cidades — esta reservado
hoje a momentos de lazer, momentos de festejo, situacdes pontuais, e ndo mais as obrigacdes
do dia a dia, como costumava ser. E essas situagdes mantém, de alguma forma, vivo o “saber
fazer” em casa.

A comida sofre diretamente o efeito desta dicotomia casa—rua ja que “configurada no
espaco domeéstico, e sob a responsabilidade da mulher, a alimentacdo era compartilhada
essencialmente na intimidade do lar” (GARCIA, 2003, p. 458).

A expressao “comida caseira”, por exemplo, reporta as figuras femininas do lar e vem
cercada por um universo sensorial que inclui aromas e sabores mais ativados, ja que presente
em espacos fisicos menores. O ato de comer nesses ambientes também significa comer junto
com pessoas familiares e, em geral, iguais e sem maiores constrangimentos, “onde as relagdes
sdo harmoniosas e as disputas devem ser evitadas” (DAMATTA, 1997, p. 54).

A comida de casa identificaria melhor o sujeito, na medida em que a ela se associa
uma serie de valores: cultura, fatores econémicos, gostos, disponibilidade de matéria-prima;
na rua, por sua vez, seria consumido o que estivesse mais proximo ou mesmo 0 que apeteca
mais, levando a que 0 meio urbano “afete a estrutura da alimentagdo e [provocando] uma
reorganizacdo de valores e praticas que, certamente, terdo implicacdes no padrao alimentar”
(GARCIA, 2003, p. 466).

Analisando a dualidade casa versus rua no Brasil, DaMatta (1997) afirma que a casa
seria vista como um local seguro e de bons costumes, enquanto a rua seria o local de
marginalidade e inseguranca. Dai o tom pejorativo do uso de expressdes como “mulher da
rua”, “menino de rua” etc. Os alimentos ndo ficariam imunes a essa logica; enquanto a
“comida caseira” traz em si aspectos ligados a seguranga, higiene e dedicag¢do, a comida de
rua estaria atrelada ao imaginario contrario, que geraria repulsa e medo. Assim, o fato de se
alimentar na rua poderia ser considerado uma “aventura gastrondomica”, passivel de surpresas
e incertezas.

Como resposta ao modo de vida urbano contemporaneo, caracterizado pela escassez
de tempo para preparo e consumo de alimentos, pelo deslocamento das refei¢cdes de casa para
alimentacdo fora desse ambiente, pelo uso de produtos prontos e diversificados para o
consumo e, ainda, pela flexibilizagdo nos horarios das refeicdes, a comida de rua representaria

uma das opgdes mais viaveis para grande parte da populacao.

21



1.3 Importancia da comida de rua

Segundo a FAO,

[...] comida de rua se define como o conjunto dos alimentos e bebidas
preparados e/ou vendidos por fornecedores ou vendedores ambulantes,
especialmente nas ruas e outros locais semelhantes. Ela representa uma parte
significativa do consumo de alimentos urbanos para milhdes de
consumidores de baixa e média renda, e sua existéncia e significativo
crescimento em muitos paises decorre da difusdo de estilos de vida urbanos,
do aumento da distancia entre a residéncia e o local de trabalho, do
crescimento no numero de mulheres no mercado de trabalho e de mudangas
na coesdo familiar® (traducdo livre da autora)

Ainda no site da Organizacdo, constata-se que poucos paises tém regulamentos
especificos para alimentos de rua, e vendedores tém de lidar com seus negécios de acordo
com regras informais ditadas por seu ambiente social, muitas vezes, em locais poluidos, com a
higiene ambiental inadequada. Fornecedores operam em um estado permanente de incerteza,
0 que inibe o investimento e o desenvolvimento de sua atividade a longo prazo. Com a
qualidade de seus produtos assegurada, muitos vendedores de comida de rua poderiam
sustentar uma vida para si e suas familias através da preparacdo e venda de alimentos. Ao
mesmo tempo, forneceriam alimentacdo adequada e barata para muitos citadinos.

Do ponto de vista do turismo, é na rua onde o turista tem a oportunidade de conhecer
preparos locais que muitas vezes ndo existem em nenhum outro lugar do mundo. Séo
exemplos disso: o pastel paulistano, o acarajé baiano, o crepe francés, o waffle belga, o
salsich&o alema@o, entre outros, como lembra Yasoshima e Silva (2014).

Segundo Pertile (2013), isso se caracterizaria como um “possivel nicho de mercado
para aqueles que vendem e vivem financeiramente desse tipo de alimentacdo, em especial em

locais de forte apelo turistico”, afirmando ainda que “algumas comidas de rua ganham novos
p q g g

% “Street foods are ready-to-eat foods and beverages prepared and/or sold by vendors or hawkers
especially in the streets and other similar places. They represent a significant part of urban food
consumption for millions of low-and-middle-income consumers, in urban areas on a daily basis.
Street foods may be the least expensive and most accessible means of obtaining a nutritionally
balanced meal outside the home for many low-income people, provided that the consumer is
informed and able to choose the proper combination of foods. In developing countries, street food
preparation and selling provides a regular source of income for millions of men and women with
limited education or skills.” (ORGANIZACAO DAS NACOES UNIDAS para Alimentagdo e
Agricultura (FAO). Street foods. Disponivel em: http://www.fao.org/fcit/food-processing/street-
foods/en/. Acesso em: 03 fev. 2017)
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ingredientes ou mesmo sdo modificadas por completo, para que possam cair no gosto dos
turistas” (p. 308).

Tinker (1997) ao pesquisar sobre o tema em paises como Indonésia, india e alguns
paises da Africa, aponta que apesar do termo street-food designar de forma generalizada a
comida consumida na rua, h4 uma grande diferenciacdo interna nesse campo em funcéo do
tipo de alimento a ser consumido, como também com relagdo a forma de consumi-lo. A autora
aponta ainda que o segmento de comida de rua substitui as cadeias de fast-food em muitos
paises em desenvolvimento, com atendimento destacado para grupos de menor poder
aquisitivo.

Comer na rua envolve possibilidades tdo variadas que exige uma abordagem que leve
em conta as diferencas de grupos sociais, de geracdes, de motivos de consumo, do tipo de
alimento e forma de consumo, de lugar. Apenas para exemplificar, é evidente que fazer uma
refeicdo na rua, sentado em uma mesa e compartilhando a refeicdo com outras pessoas €
totalmente diferente em termos de percepcéo e significado de comprar um saco de pipoca na

rua pouco antes de entrar numa sala de cinema.

1.4 Contexto histérico da comida de rua no Brasil

A maioria das referéncias histéricas encontradas, dizem respeito ao século XIX,
periodo marcado por grandes transformacGes, como a passagem do Brasil de colnia para
império e para republica, pela abolicdo da escravatura, pelo declinio da producdo do agUcar e
substituicdo pela economia cafeeira e pelo enriquecimento da elite cafeeira. Ndo por acaso, 0s
principais textos encontrados dizem respeito as cidades de Salvador, Rio de Janeiro e Sédo
Paulo, cada uma com as particularidades de suas historias e respectivos desenvolvimentos
urbanos.

De uma maneira mais geral, Cascudo (2004) relata que no Brasil a comida de rua
surgiu relacionada ao trabalho de escravos que tinham experiéncia em cozinhar e que vendiam
alimentos nas ruas. Era comum que todo o lucro fosse repassado a seus donos.
Eventualmente, representava também uma forma de escalada social que poderia levar até
mesmo a liberdade, caso fosse possivel economizar dinheiro e comprar a alforria. Mas esse
comércio assumiu algumas peculiaridades de acordo com a cidade em que se desenvolveu.

El-Kareh (2008) destaca que o numero de vendedoras ambulantes de bebidas e
alimentos preparados que circulava pelas ruas e pracgas do centro do Rio de Janeiro chamava a

atencdo dos viajantes estrangeiros que visitavam a cidade ou que ali viviam, e podia dar uma
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ideia da importancia desse ramo do comércio. Entre elas, as que mais atraiam a curiosidade
eram as vendedoras de pdo de 16, de angu e as baianas vendedoras de pamonha, acacé e alué.

Ferreira Filho (1999), ao analisar o contexto da cidade de Salvador, afirma que a
“escrava de ganho™* foi a trabalhadora que melhor aprendeu a dominar o espacgo da rua e tirar
proveito das falhas do controle senhorial. Devido ao grande niimero de “escravas
ganhadeiras” espalhadas pelas ruas da cidade de Salvador, em 1831, foram destinados espagos
em que esse tipo de comércio poderia realizar-se em tabuleiros fixos, alterando as leis
impostas anteriormente no periodo colonial, que concedia apenas as mulheres brancas o
direito ao comércio nesses espacos, a0 mesmo tempo em que se definia um espaco para cada
atividade na cidade, caracterizando um processo de especializagdo funcional. Em muitos
casos, as negras eram responsaveis pela venda de doces e salgados produzidos pelas familias
brancas, mas cujas mulheres ndo poderiam se expor nas ruas em funcao da moral vigente.

Analisando o caso da cidade de Sao Paulo, Silva (2014) observa que, assim como em
outras cidades, tanto mulheres escravizadas quanto alforriadas, era a maioria nesse tipo de
comércio. O trabalho das quitandeiras nesse caso tinha muitas caracteristicas parecidas com
aquelas encontradas nas principais cidades brasileiras da época. A grande diferenca, além da
escala menor, era o tipo de alimento vendido nas ruas. Em S&o Paulo, as quitandeiras
aproveitaram-se mais acentuadamente de antigos habitos alimentares indigenas, mantendo e
adaptando varios elementos desse cardapio nos quitutes vendidos em tabuleiros. Diferenciam-
se assim de Salvador e do Rio de Janeiro, nas quais a influéncia de alimentos e ingredientes
de origem africana era muito maior. Outra diferenca é a baixa articulacdo formal da venda em
tabuleiros em S&o Paulo, em comparacdo com Rio de Janeiro e Salvador. Enquanto nas duas
ultimas havia formas de organizacdo com divisdo da cidade em cantos e locacdo de regides,
“em Sdo Paulo a atividade estaria mais vulnerdvel a crescente a¢do do poder publico e
emergéncia de novos habitos alimentares ancorados nas transformacdes urbanas” (SILVA,
2008, p. 136).

Assim, a caracteristica de ser realizado por “escravas de ganho” parece ser o trago
comum a todos os relatos encontrados sobre a origem da comida de rua no Brasil. Chama a
atencdo, a quantidade de referéncias ao fato de ser realizado por mulheres, quando a maioria

dos escravos eram homens.

4 “Escravas de ganho” ou “ganhadeiras” eram aquelas que realizavam suas atividades fora do controle
direto do seu proprietario, principalmente atividades que envolviam contato com a populacao
urbana. Ao final do periodo de trabalho, entregavam ao seu “senhor”, os ganhos auferidos. Também
chamadas de “quitandeiras”, quando vendiam especificamente alimentos.
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Na pesquisa realizada por Soares (2001/2002), encontram-se alguns dados
complementares que explicariam a presenca das mulheres, mais especialmente da etnia mina
ou nago, na realizacdo desse comércio. A pesquisa esta focada no periodo posterior a 1835,
apos o levante dos Malés, que representou 0 auge de uma serie de levantes de escravos que
sacudiram a provincia da Bahia e cuja repressdo teria desencadeado um verdadeiro éxodo de

africanos em direcéo ao Rio de Janeiro.

Entre os afro-baianos que imigraram para o Rio de Janeiro se destacaram as
mulheres. Na cidade de Salvador elas ja eram tradicionais comerciantes de
rua, com sua indumentéria caracteristica do turbante islamico, do pano
riscado de cores atravessado nos ombros (o Pano da Costa), 0s ornamentos
de prata e ouro denotando riqueza. Eram respeitadas ndo somente pelos
outros africanos que trabalhavam na rua, mas por crioulos, brancos pobres, e
até por comerciantes de ‘“‘grosso trato” que as tinham como eximias
comerciantes de rua. Muitos senhores viviam de seu “jornal”, que era a
guantia que elas pagavam a seus proprietarios para continuarem vivendo
“sobre si”, pagando o proprio aluguel, comprando a sua comida e pagando
suas despesas com o fruto de seu proprio esforco diario (SOARES,
2001/2002, p. 64).

O pesquisador destaca que praticamente 100% das mulheres dessa etnia eram
“quitandeiras” e as razdes apontadas para essa habilidade estariam ligadas a uma experiéncia
urbana anterior, representada por um cinturdo de aldeias localizado na foz do rio Niger, no
continente africano. Outratradi¢do de além-mar, transformada na experiéncia do cativeiro, foi a
forte ligacdo da Africa Ocidental com o mundo muculmano que teria propiciado um convivio
mais préximo com a tradicdo do comércio e manejo monetario. O terceiro e Ultimo fator
apresentado, mas ndo necessariamente menos importante, diz respeito ao porte fisico e beleza
dessas mulheres, mencionada pelos cronistas da época em varias ocasides.

Esta ultima afirmacédo parece ser corroborada de certo modo por Debret (1978), artista
e cronista francés que viveu no Rio de Janeiro entre 1817 e 1831 e retratou através de gravura,
ndo apenas o cotidiano dessas mulheres, como também o comércio de comida de rua. O tema
também é tratado em sua obra, em varios momentos, inclusive ao mencionar como uma das
estratégias para o sucesso desse comércio o fato de que as escravas vendedoras chamassem a
atencdo e pudessem ser identificadas por seus trajes e por sua limpeza, uma espécie de “marca
do negodcio”, afirmando que as negras andam sempre vestidas com muito asseio e as vezes
elegancia, acrescentando que os ambulantes franceses muito raramente Ihes chegavam aos

pés.
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Embora o fato possa parecer de interesse secundario, acaba por contribuir para a
formacdo de um cenério mais realista da época, sugerindo que a escolha dessas mulheres para
a venda da comida nas ruas, por sua aparéncia de destaque e aptiddo para o comércio, talvez
reduzisse a marginalizacdo da atividade na época, diferente do que se poderia imaginar hoje
num primeiro momento. Essa percepcdo é corroborada por Soares (1996), ao pesquisar sobre a
importancia do papel das mulheres negras em Salvador no século XIX:

[...] as negras de ganho tornaram-se representantes tipicas de um grupo de
mulheres que permaneceu discriminado e oculto da Histéria, conseguindo
enfrentar de maneira peculiar as flutuagdes do mercado e as medidas de
vigilancia e controle social. Fugindo aos lugares a elas destinados na
sociedade escravista, ascenderam & condicdo de pessoas de relativa
importancia na economia de Salvador, particularmente por realizarem a
circulagdo de bens alimenticios essenciais. Apesar da vigilancia fiscal e
policial imposta aos negdcios exercidos por africanos, as mulheres, parecem
ter se saido bem, ao ponto, inclusive, de poderem monopolizar alguns
setores de comércio (SOARES, 1996, p. 71).

Quanto aos alimentos comercializados, segundo Cascudo (2004), a primeira comida de
rua de que se tem noticia no pais é o angu. Além dele, peixe frito, ensopados com legumes

locais e mandioca cozida estdo entre as primeiras refeicdes brasileiras comercializadas ao ar

livre, como ilustra a gravura de Debret, abaixo.

Figura 1 DEBRET, J.-B. Angu da quitandeira, 1826. Aquarela, 16,2 x 22,4 cm.
Fonte: O Rio de Janeiro de Debret. Colecdo Castro Maia, 2015.

E nesse aspecto que encontra-se mais uma diferenca entre as cidades ja referidas:

enguanto no Rio de Janeiro e em Salvador as comidas vendidas nas ruas tinham o carater de
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refeicbes, em S&o Paulo ela se caracterizava como “petiscos™. Talvez essa caracteristica
explique o fato das vendedoras circularem com seus tabuleiros, e ndo ficarem estacionadas em
pontos fixos.

Encontramos na obra de Debret (1978), além dos retratos que produziu, descricdes
detalhadas sobre os alimentos vendidos nas ruas da capital do Império: bebidas refrescantes,
como o alud, feito de arroz macerado, fermentado e agucarado, frutas refrescantes como a
cana-de-acgucar, a lima ou limdo-doce. Havia também o manué, “um folheado recheado de
carne, bastante suculento e bom para se comer quente” e por isso conservado coberto com
uma toalha e uma coberta de I&, os doces, os sonhos, os paes de 10, 0 acaca, “[...] de creme de
arroz doce vendido frio dentro de um canudo de folha de bananeira”, e a pamonha, um bolo
de canjica, ou seja, uma “[...] pasta agucarada feita com farinha de milho e leite e vendida em
folhas de mamoeiro”. O preparo do angu merece especial atencdo na obra do artista, que além

de ter retratado a venda em suas pinturas, registrou 0 modo de preparo da seguinte forma:

O angu, iguaria de consumo generalizado no Brasil e cujo nome se da
também a farinha de mandioca misturada com agua, compde-se, no seu mais
alto grau de requinte, de diversos pedacos de carne, coragdo, figado, bofe,
lingua, amidalas e outras partes da cabega a excecdo do miolo, cortados
middos e aos quais se ajuntam agua, banha de porco, azeite de dendé cor de
ouro e com gosto de manteiga fresca, quiabos, legume mucilaginoso e
ligeiramente &cido, folhas de nabo, pimentdes verdes ou amarelos, salsa,
cebola, louro, salvia e tomates; o conjunto é cozido até adquirir a
consisténcia necessaria (DEBRET, 1978, p. 309-10)

Abaixo, vendedora de comida de rua no Rio de Janeiro em representacdo de Debret
(1826):

9

% Chamados também de “quitutes”, “guloseimas”, “gulodices” e “lambiscaias” (SILVA, 2008).
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Figura 2 DEBRET, J.-B. Vendedoras de pao de 16, 1826 Aquarela, 16,3x20,8 cm.
Fonte: O Rio de Janeiro de Debret, Colecdo Castro Maia, 2015.

Soares (1996), utilizando o relato de viajantes e memorialistas, apresenta um cenario
da cidade de Salvador no qual as ganhadeiras circulavam com tabuleiros, gamelas e cestas
habilmente equilibradas sobre as cabecas, além de ocupar ruas e pracas da cidade destinadas
ao mercado publico e feiras livres. “As vendedeiras de comida nas ruas, tinham ao lado
fogareiros sempre acesos para cozinhar e assar as gulodices que vendiam a seus
compatricios”. Os relatos prosseguem informando que, por vezes, havia cozinhas
improvisadas onde serviam pratos prontos e quentes, “preparados a base de farinha de
mandioca, feijdo, carne-seca, alud, frutas, verduras, alimentos feitos com mitdos de boi, cujo
processamento doméstico se baseava em técnicas da culinaria indigena e africana” (p. 64).

Conforme mencionado anteriormente, o comércio de comida de rua em Sdo Paulo
tinha uma caracteristica de cardapio de “petiscos” e ndo refeicdes. Dominava a ideia de
alimentos de preparo rapido, com ingredientes obtidos com relativa facilidade, seja em coleta,
pesca ou mesmo sobras de cozinha. Também € possivel perceber que a venda acontecia
inclusive no horério noturno, quando o funcionamento das tabernas era controlado. Nesse
sentido, Anténio Egydio Martins relata que na segunda metade do século XIX, as vendedoras

estacionavam nas escadarias da Igreja da MisericOrdia apregoando seus quitutes:

[...] as vendedeiras de doces, biscoitos de polvilho, bolos de milho socado ou
de mandioca puva, pastéis de farinha de milho ou de trigo, saborosos cuscuz
de bagre e camardo de agua doce, empadas de piquira ou lambari, peixe
frito, pinhdo quente, amendoim torrado, pequenos pedacos de quindungo
(amendoim torrado e socado com pimenta comari e sal) e pé de moleque
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com farinha de mandioca e amendoim, 0s quais eram expostos a venda em
pequenos tabuleiros de madeira forrados com folha de Flandres com uma
vela de sebo acesa (MARTINS apud SILVA, 2008, p. 285).

Merecem mencdes especiais nas pesquisas de Silva (2008), a oferta de ica, que passou
de trivial a exdtica ao longo do tempo, e a presenca constante e com destaque do cuscuz, cuja
discussdo sobre a origem encontra espaco inclusive na obra de Cascudo (2004), que afirma
que, ao contrario do que o nome indica, ndo teria origem arabe, mas seria derivado do virado
produzido com farinha de milho, com forte presenca na mesa dos paulistas.

Muitas dessas iguarias vendidas nos tabuleiros tinham um baixo grau de complexidade
no preparo, podiam ser torrados (icad, amendoim), fritos (peixes) ou cozidos em &gua
(pinhdes). Esse cardapio era constituido de elementos oriundos das culinarias mameluca e
indigena, com algumas adaptaces feitas pelas quitandeiras de origem africana. Mas a oferta
ndo se limitava as “iguarias de bugre” (termo cunhado por Sérgio Buarque de Holanda apud
SILVA, 2008, p. 102), englobando o uso de vérias farinhas, principalmente milho e
mandioca, para a confeccdo de bolos, pastéis, bolinhos e empadas, ainda que utilizasse
frequentemente os ingredientes citados acima nos recheios. A docaria e a pastelaria

portuguesas também merecem amplo destaque, com variados tipos de bolos, doces e balas:

As quitandeiras que vendiam doces e salgados pelas ruas aproveitavam-se
dessa pericia na confeccdo de seus quitutes. A pericia estava ndo apenas no
preparo (rapido ou lento de acordo com o que era vendido), mas também na
forma de apresentagdo e venda nos tabuleiros. Assim como 0s quitutes
salgados, os doces podiam ser consumidos em qualquer ocasido e horario,
aumentando o rol dos petiscos em uma situagdo de intensa concorréncia dos
tabuleiros nas ruas da cidade. Se os doces traduziam uma mistura entre
praticas de escravas de origem africana e dogaria portuguesa, outros quitutes
estavam diretamente ligados ao passado indigena e mameluco da cidade
(SILVA, 2008, p. 101).

Sobre os consumidores da comida de rua em S&o Paulo, no século XIX, parece nao
restar duvida que era majoritariamente a populacdo mais pobre, inclusive escravos®. Porém,
encontrou-se indicios no texto de Silva (2008, p. 104) que apontam para outros consumidores,
como os estudantes da Faculdade de Direito, os viajantes e também relatos de memorialistas
que se referem ao consumo de doces pelas criangas de familias mais abastadas, quando

frequentavam as ruas.

6 Cf. Debret (1978), Soares (1996) e Silva (2008).
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Familias como a de Maria Paes de Barros tinham acesso aos quitutes e doces
em suas casas feitos pelas cozinheiras escravas, mas o0 ambiente das ruas da
cidade, em um momento de exce¢do, ap0s uma procissdo, proporcionava
uma nova forma de consumo, diferente daquela feita em casa. Além dos
doces em si, 0 fato de comer na rua (ainda pouco frequentada por mulheres e
criancas de classes mais abastadas) e uma nova apresentacdo dos doces no
tabuleiro, permaneceram na meméria da autora. Esses doces misturavam
diferentes tradicdes: africana e portuguesa. A dogaria portuguesa encontrou
um campo feértil no Brasil. Além da forte presenca do agUcar, o comando das
negras escravas na cozinha possibilitou o longo preparo de doces e compotas
(SILVA, 2008, p. 100).

Aqui, novamente, vale a observacdo: sdo pequenos vislumbres, indicios, que
contribuem para a compreensdo da questdo da marginalizagéo da comida de rua que, embora
envolva contradi¢bes, como o consumo por camadas mais pobres da populacdo ao mesmo
tempo em que o consumo eventual por estudantes, criancas de familias ricas e viajantes,
tornou-se algo que deveria ser banido.

Ao analisar as transformac@es urbanas de S&o Paulo no final do século XIX, Silva
(2014, p.11) observa que a cidade passou por um intenso processo de crescimento e
transformacéo decorrente dos impactos do comércio de café. Do ponto de vista populacional,
passa de 19.377 habitantes, em 1872, para 239.820, em 1900, sobretudo em func¢édo da intensa
chegada de imigrantes. No inicio do século XX, seu espaco urbano (&rea conhecida como
Tridngulo?) estaria completamente renovado e, simbolicamente, a presenca das “quitandeiras”

vendendo alimentos pelas ruas chegava ao fim.

A venda de alimentos era um resquicio de antigas tradicBes, a0 mesmo
tempo em que integrava a economia de abastecimento em processo novo de
organizagdo. As incompatibilidades com a nova ordem pretendida
contribuiram para a marginalizacdo de parte do cardapio da rua, identificado
com marginalizados e ex-escravos, herdeiros de antigas tradigdes e habitos
alimentares que deram lugar a novos cardapios, novos padrdes alimentares,
novos figurantes, novas formas de atuacdo. As intensas transformacdes
urbanas com o surgimento de novos habitos e estabelecimentos comerciais e
novos enfoques sobre a alimentacdo irdo colocar em Xxeque essa atividade.
Uma nova cidade, novas ruas e novas formas de se alimentar estavam
surgindo suplantando antigas formas consideradas como simbolo de atraso.
Mas, assim como a alimentacdo de rua ndo desapareceria no seculo XX, os
conflitos também ndo haviam desaparecido no espago urbano
transformado. Estariam apenas estabelecidos em outras bases (SILVA,
2014, p. 11).

" Silva refere-se ao triangulo formado pelas ruas XV de Novembro, Sdo Bento e rua Direita, que
marcam o comeco do centro velho e estéo presentes desde a fundacdo da cidade.
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As intervencOes reformadoras ocorridas em Salvador, a partir do primeiro governo
republicano (1889 a 1930), guardaram questdes peculiares, uma vez que ndo se impuseram,
como em S&o Paulo e no Rio de Janeiro, como resultado do crescimento demogréafico
proporcionado pela industrializacdo em larga escala (FERREIRA FILHO, 1999, p 241). Em
1912, a comisséo de posturas do Conselho Municipal dedicou atencdo especial ao pequeno
comércio de alimentos. Provavelmente, nesta época se difundiu a “ma fama” que acompanhou

a comida de rua no Brasil por tantos anos:

A qualidade da comida de rua passou a ser uma preocupagéo obsessiva. O
suor desprendido na rotina profissional, particularmente dos pretos, pelo seu
odor ‘nauseabundo’, o contato manual com as iguarias vendidas e as
condicbes de fabricacdo das comidas de rua, segundo o0 pensamento
higienista em voga, era a porta de entrada para 0S miasmas e,
posteriormente, dos micrébios e dos virus, que tanto debilitavam a precaria
salde dos baianos. Por outro lado, eram comidas gordurosas, fortemente
condimentadas, em cujo preparo muitas vezes utilizavam-se partes pouco
recomendaveis dos animais, como as visceras, a genitdlia e as patas.
(FERREIRA FILHO, 1999, p. 245)

Ainda sobre tal periodo, o autor prossegue afirmando que “mesmo que alguns
intelectuais, a partir da década de 1920, louvassem as comidas tipicas”, como forma de
afirmacdo de uma identidade cultural baiana, elas ndo frequentavam, nesse periodo, as mesas
das classes média e alta. “Era vergonhoso para uma pessoa de prestigio fazer uso de tais
comidas em publico, fazendo-se necessaria, muitas vezes, a clandestinidade para aqueles que
quisessem saborea-las” (p. 245). Isso apenas reforga o fato de que a alimentagdo também é um
campo no qual as diferengas entre classes sociais, sempre fundamentais no Brasil, se
expressam. No caso da comida de rua, pelo seu carater de exposi¢do publica, isso fica ainda
mais evidente.

Embora consciente de que ha aqui inimeros outros fatores envolvidos, o0 preconceito
mencionado pelo pesquisador contra as “mulheres do saido™®, amplia a importancia do
reconhecimento do oficio do acarajé como patriménio imaterial pelo Instituto do Patriménio
Histdrico e Artistico Nacional (IPHAN), em 2004. Embora tenha ocorrido tardiamente, essa
iniciativa pode apontar para uma mudanga de mentalidade (ainda que realizada através de
politica publica) relativa ao modo de ver a comida vendida na rua como algo suspeito em

termos de seguranca alimentar e destinado apenas as camadas mais pobres da populagéo.

8 “Expressdo pejorativa largamente difundida na imprensa republicana para dirigir-se a trabalhadora de
rua” (FERREIRA FILHO, 1999, p. 246).
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Retornando a cidade de S&o Paulo, no comeco do século XX, Silva (2008) apresenta o
quadro de uma cidade transformada e que ja ndo comportava velhos habitos, inclusive

alimentares:

O periodo enfocado revela um momento importante, quando intervencdes de
grande escala foram efetuadas no tecido urbano, especialmente no espaco da
rua. Convém ressaltar, porém, que as tais intervencbes e os confrontos,
reciclagens e negociacOes a que eles deram causa sdo parte do complexo
processo econdmico, politico, social e cultural que adaptaria a cidade aos
padrdes de modernidade capitalista. Assim, a rua ndo era apenas esse local
gue escravos e pessoas pobres utilizavam para permanéncia e, sobretudo,
para sobrevivéncia, organizando suas vidas e trabalho, mas se transformara
num campo de forcas em que atuavam velhos e novos agentes, objetos e
interesses multiformes (SILVA, 2008, p. 210-11).

Assim, 0s antigos “quitutes de tabuleiro” perderam espaco e passaram a Ser
encontrados em lugares social e espacialmente marginalizados. Longe de desaparecer, a

alimentacéo de rua e os conflitos se estabeleceram em outras bases.

1.5 Mudancas recentes da comida de rua na cidade de Séo Paulo

Longe de ter desaparecido no seéculo XX, a venda de comida de rua continuou sendo
realizada, quase sempre de forma irregular por desempregados, imigrantes ou recém-
chegados. A oferta de comida de rua sempre foi numerosa, principalmente durante a hora do
almoco ou do rush, diferentemente de horarios de lanche ou café da manhd, mantendo seu
forte apelo popular. Nas décadas de 1960/70 e além, essas atividades de venda de qualquer
produto na rua foram severamente reprimidas por se entender o carater “ambulante” de tal
atividade como uma forma autbnoma de fonte de renda que ndo paga impostos e polui 0

espaco publico.

Na cidade de S&o Paulo, por muitos anos, a comercializagdo da comida de
rua mostrou-se muito restritiva e a sua pratica era permitida s6 para
pequenos veiculos que comercializam hot-dogs nas ruas e as barracas de
feiras que vendiam pastéis. A par dessa regularizacdo, milhares de
vendedores de comida de rua atuavam na informalidade e ilegalidade, sendo
que o poder municipal fazia vistas grossas a um comércio em que trabalha
mais de 100.000 pessoas (YASOSHIMA; SILVA, 2014, p. 7).

Considere-se, além disso, que a partir da década de 1960, intensificou-se a imigracao

de coreanos e chineses, além da forte presenca de latino-americanos e africanos, que
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trouxeram a cidade, novos habitos alimentares, implementados em feiras e festas étnicas na
rua, e em que a alimentacdo passou a ser um dos grandes atrativos. H& a Feira Boliviana
Kantuta, que acontece desde 2001 e atualmente funciona também como atragéo turistica, em
que a venda de ingredientes e comida elaborada é um dos atrativos, a exemplo das feiras do
bairro oriental da Liberdade.

Em 2011 foi realizada uma pesquisa a respeito da comida de rua em Séo Paulo que
resultou em um artigo publicado na Revista Rosa dos Ventos. Nos resultados apresentados,
encontram-se algumas consideragdes que confirmam a percepcdo de que a atividade persistiu

com forte aceitacdo popular, apesar de enfrentar o problema da falta de regulamentacao:

A atividade de venda de comida na rua tem um carater econémico
importante, ndo dimensionado ou quantificado pelos 6rgdos competentes;
mas basta observar as ruas de Sdo Paulo para perceber o numero de
individuos que praticam este tipo de comércio, bem como sua variedade,
indicando que ha consumo para os seus produtos. [...] Em Sdo Paulo, as
poucas atividades permitidas e regulamentadas sdo aquelas exercidas nas
feiras livres; os carros adaptados para venda de cachorro quente; e a feira da
Liberdade, limitando a expansdo da economia informal (FONSECA et al,
2013, p. 316).

Ajudando na compreensdo da situacdo de perseguicdo sofrida pelos vendedores de
comida na cidade de Sao Paulo até um periodo muito recente, vale destacar também o artigo
publicado no Jornal Folha de S. Paulo em 18 de abril de 2012, de autoria de André Barcinski,
intitulado “Perseguicdo da comida de rua pela prefeitura ¢ um atraso”, na qual o critico

cultural condena a atuacdo da Guarda Civil Municipal:

A perseguicdo da prefeitura & comida de rua é um atraso. Pior: é um
desrespeito a tradi¢des culinarias, que ajudaram a moldar a cara cosmopolita
da metrépole. Tudo em nome de uma assepsia travestida de modernidade.
Qualquer cidade do mundo que preza sua historia abre espaco para a comida
de rua. O que seria de Nova York sem os carrinhos de "pretzel” ou de
Téquio sem o "takoyaki"? O que seria de Salvador sem as baianas do
acaraje?

[...] Acho que a comida de rua tem outra funcdo importante, que € apresentar
a diversidade gastrondmica a um publico amplo. Quantas pessoas ndo
comegaram a gostar de comida baiana comendo acarajé na rua? Quantas ndo
viraram fas de comida chinesa provando um yakisoba de feira? A comida de
rua democratiza a informagdo. Expulséa-la é tornar as ruas ainda mais frias e
inabitaveis. E tirar o gostinho especial da cidade (BARCINSKI, 2012).
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A partir de 2012, surgiram diversos eventos na capital paulista, realizados na rua ou
em outros espacos publicos, e outras areas abertas inusitadas, como estacionamentos, com a
proposta de aproximar os chefs de cozinha do grande publico, oferecendo comidas com
ingredientes nobres ou pouco comuns e preparacdes elaboradas com precos acessiveis. Foram
iniciativas individuais ou de pequenos grupos, mas que tiveram grande aceitacdo popular e
muita exposicdo midiatica. Exemplos disso séo a Virada cultural 2012, com os Chefs na Rua,
capitaneados pelo estrelado chef Alex Atala, servindo sua famosa “galinhada”, e também O
Mercado, feira gastrondmica idealizada pelos chefs Chencho Gonzales e Henrique Fogaca,

que teve inUmeras edicdes.

Ainda que sempre presente, uma nova corrente rueira ronda a cidade. Em
2012, aconteceu O Mercado, onde chefs serviram suas especialidades em
barracas. Um més depois, o Chefs na Rua teve até Alex Atala com sua
galinhada no Minhocao. Faltou frango, o chef foi vaiado. (CHAER, 2014)

Nesse contexto, foi aprovado em 26 de dezembro de 2013, o projeto de lei sobre
Comida de Rua na cidade de Séo Paulo, que deu origem a Lei Municipal n°. 15.947,
posteriormente regulamentada pelo Decreto Municipal 55.085 de 6 de maio de 2014. A
justificativa para a aprovagdo pela Camara Municipal de Sao Paulo foi a necessidade de
regularizar a atividade de cerca de 100.000 pessoas, e ainda favorecer a vinda para a rua de
preparacdes mais complexas e com ingredientes de qualidade, a precos mais acessiveis. A
promulgacdo dessa legislacdo ampliou ainda mais a reverberacdo midiatica do processo de
mudanga que esta em curso.

Foi com o advento dessa lei que o conceito de food truck passou a fazer parte do

vocabulario da cidade.

Food truck: guarde bem esse nome. No proximo ano, a expectativa é que a
cidade esteja cheia deles. Trata-se de um novo termo para designar um jeito
bem antigo de vender comida: na rua, em automdveis adaptados ou carrinhos
de mdo. A novidade agora esta na legalizagdo dessa prética. O prefeito
Fernando Haddad (PT) sancionou nesta sexta (27) a lei que regulamenta a
venda de comida de rua na cidade (GALANTE; OLIVEIRA, 2013).

Esse processo de mudanga de status da comida de rua parece ser uma tendéncia
mundial, o que confirma a importancia do processo de globalizacdo que esta em curso, no

qual as conexdes entre local e global sdo cada vez mais relevantes, assim como a tendéncia a
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homogeneizagio. Nesse sentido, matéria publicada no portal da revista Epoca sobre os food

trucks intitulada “A invasdo dos food trucks” aponta que:

Até o comego do ano 2000, os food trucks ainda carregavam o estigma de
comida barata, de baixa qualidade. Isso mudou com a crise econémica de
2008, que levou muitos restaurantes a fechar suas portas. Sem opc¢éo, alguns
chefs investiram na velha modalidade despojada de fazer comida.

Neste ano, mesmo sem crise, a febre chegou ao Brasil. S6 em S&do Paulo,
mais de 300 empreendedores pediram autorizacdo para estacionar seus food
trucks. O sucesso se repete em outros Estados (SPINACE, 2014).

Conforme destacaram Yasoshima e Silva (2014), diariamente sdo publicados
reportagens e artigos em jornais do mundo inteiro sobre o assunto. Na Franca, por exemplo, a
edicdo 2013 do guia Le Fooding elegeu o trailer Le Camion qui Fume como um dos lugares
mais interessantes para comer em Paris. Outro exemplo encontra-se em Londres, com 0
descolado East End, o mercado de rua mais badalado da cidade. No ano de 2015, o Guia
Michelin® premiou com uma de suas cobicadas estrelas um homem que vende comida na rua
em Cingapura, fato totalmente inédito.

No caso da cidade de Sdo Paulo, o viés da comida mais requintada servida nas ruas
estd sendo explorado, ainda que de modo timido, pela administracdo publica. De acordo com
o0 Platum 2015/2018%, “A cidade é pioneira no Brasil em comida de rua gourmet com seus
food trucks, food bikes, food parks, feirinhas gastronémicas. S&o mais de 700 pontos
autorizados de venda na rua”. Se, por um lado, se nota e valoriza a influéncia do global no
local, por outro, também se verifica que o local resiste. Exemplo disso sdo os carrinhos que
vendem milho cozido e as bancas de café e bolo espalhadas pela cidade, inclusive na Avenida

Paulista, e permanecem sempre com um publico bastante fiel, como ilustra a figura abaixo.

® |dealizado pelos irmdos Michelin em 1900, o Guia surgiu da Franca sendo distribuido aos motoristas
gratuitamente com diversas informagdes préticas. A partir dos anos de 1920 passou a fazer
avaliacBes especificas de restaurantes. Atualmente o guia esta presente em inimeros paises e é uma
importante referéncia para o panorama atual da gastronomia tanto para profissionais como para o
publico em geral.

10 Instituido pela Lei Municipal n® 11.198/92, o Platum — Plano de Turismo Municipal é um
documento elaborado pela equipe técnica da SPTuris e pelo Comtur (Conselho Municipal de
Turismo) que vigora por um periodo de quatro anos. Seu objetivo fundamental é apontar diretrizes
para a promogdo do desenvolvimento social e econémico do turismo na cidade de S&o Paulo,
ampliando o desempenho de suas atividades com acfes que fomentem o mercado e o fluxo turistico
por sua multiplicidade de atrativos advindos dos neg6cios, eventos, entretenimento, gastronomia,
lazer e cultura.

35



Figura 3 Banca de venda de café e bolo na Avenida Paulista.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Retomando a discussdo apresentada no topico 1.2 relativa ao que representa
socialmente o comer na rua, 0 que se percebe com as mudancas recentes é que, embora
possam permanecer certo preconceito e desconfianca no ato de comer na rua, as novas opgoes
surgidas apo6s a Lei Municipal 15.947 favoreceram a sua valorizagdo, como mais uma das
opcoes de lazer representada pelo comer fora, o que pode significar, na pratica, uma melhora
nas relacdes de sociabilidade e também nas relagGes dos citadinos com os espacos publicos.

Sendo assim, a Legislagdo veio ao encontro das tendéncias observadas mundialmente,
e as necessidades da populacdo que, além de encontrar na comida de rua possibilidades de
sociabilidade e lazer nos espagos publicos, encontra nesse tipo de alimentacéo, a praticidade e
rapidez quase sempre exigidas para quem se alimenta fora de casa, nos intervalos do trabalho.

Essa discussao sera aprofundada no capitulo 2, a seguir.
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CAPITULO 2 HOSPITALIDADE, COMENSALIDADE E ESPACO PUBLICO

2.1 Hospitalidade

Ao apresentar a edicdo brasileira do Livro da Hospitalidade, organizado por Alain
Montandon (2011, p. 13), Camargo aponta para a importancia de uma conceituacdo adequada
para o termo cujo entendimento cientifico ndo é o mesmo do senso comum. Assim, buscou-se
a definicdo apresentada pelo autor, para quem ““a hospitalidade pode ser definida como o ato
humano, exercido em contexto domestico, publico e profissional, de recepcionar, hospedar,
alimentar e entreter pessoas temporariamente deslocadas de seu habitat natural”

(CAMARGO, 2004, p. 52). Posteriormente, ele complementa essa ideia afirmando que

[...] todo ritual inclui, mas também exclui. Designa pertencimento de alguns,
mas também a condicdo de estranho de outros. Os incluidos sdo os iguais de
alguma forma. O estranho é o barbaro, aquele que ndo conhece as regras da
verdadeira civilizacdo, que é a nossa (CAMARGO, 2011, p 15).

A hospitalidade pode ser considerada um conjunto de regras e leis ndo escritas, mas
cuja obediéncia, a vida social nos imp&e. O minimo deslize instaura o desconforto ou o
inverso da hospitalidade, que é a hostilidade (ndo por acaso de mesma raiz etimologica)
(CAMARGO, 2011, p. 17). Sobre tais leis, 0 autor continua:

Na cena hospitaleira, aquele que recebe (o anfitrido) deve honrar seu
visitante (h6spede), servir-lhe o que tem de melhor em casa, atender as suas
necessidades de acolhimento, convidando-o a desfrutar daquilo que gostar
ou necessitar (“faca de conta que estd em sua casa”), organizando o espago
destinado a esse encontro, mas, a0 mesmo tempo, vigiando-o. Este, por sua
vez, deve honrar seu anfitrido com palavras e presentes, ocupando apenas 0
espaco que lhe é reservado, fora do qual todo uso necessita de permisséo, e
aceitando todas as gentilezas que receber (CAMARGO, 2011, p. 17).

Essas leis encontram-se no sistema da dadiva, tal como teorizado pelo antrop6logo
Marcel Mauss (2013), que demonstrou a complexidade do sistema de troca anterior ao
comercial, baseado no dar, receber e retribuir. O ensaio de Mauss permite-nos dizer que toda
hospitalidade é uma dadiva, um sacrificio de algo em beneficio do outro, do estranho, do
estrangeiro. Inversamente, a dadiva quase sempre ocorre dentro de uma cena hospitaleira,
como o ilustram citagdes e situacBes desse classico texto (p. 17). Mas Camargo alerta mais
adiante que “a aproximacao entre os temas da hospitalidade e da dadiva cria uma esfera de

interseccdo que da, por vezes, a ilusdao de que sao sindnimos” (CAMARGQO, 2011, p. 26).
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Baseando-se no conceito de dadiva de Mauss e na importancia do seu estudo, Godbout
e Caillé (1999, p. 20) dizem que “ainda hoje, nada pode iniciar ou empreender, crescer e
funcionar se ndo for alimentado pela dadiva”, mesmo afirmando que nao existe dadiva
verdadeiramente desinteressada; uma “auténtica dadiva” ou mesmo o “altruismo verdadeiro”,
mas que consideram que “o altruista deve ter um interesse egoista em ser altruista”
(GODBOUT; CAILLE, 1999, p. 22). Para eles, a maioria dos autores escreve sobre o assunto
rejeitando a gratuidade, complementando a ideia de que “dadiva ¢ [...] um fendmeno de
reciprocidade” (GODBOUT; CAILLE, 1999, p. 113), questionando que mesmo nas
sociedades modernas, aparentemente individualistas e materialistas, a dadiva forma um

sistema e constitui a trama das relagdes sociais interpessoais.

A rede de relages interpessoais cimentada pela dadiva e o auxilio matuo, a
qual, sozinha, permite a sobrevivéncia num mundo de loucura. A dadiva?
Que resta quando se esqueceu de tudo, e antes que se tenha aprendido tudo e
antes que se tenha aprendido tudo? (GODBOUT; CAILLE, 1999, p. 24).

Embora uma primeira leitura possa causar a impressdo de que € um conceito antigo
que trata de habitos em extin¢do na nossa sociedade e, por isso, seria de pouco interesse para a
compreensdo das sociedades contemporaneas (que se baseiam majoritariamente nas trocas
monetarias), varios autores apontam para a atualidade do seu estudo por cuidar, em ultima
analise, da compreensdo das relacbes humanas.

Nesse sentido, Godbout e Caillé (1999, p. 20) afirmam que embora elaborada junto as
sociedades arcaicas, a teoria da dadiva “¢ tdo moderna e contemporanea quanto caracteristica
das sociedades primitivas; que ela ndo se refere unicamente a momentos isolados e
descontinuos da existéncia social, mas a sua totalidade”. No mesmo sentido, Camargo (2011,
p. 16) afirma que “a hospitalidade, assim, ndo se restringe ao receber-visitar domestico, mas a
todas as situacBes do cotidiano na propria ou em outras cidades em que alguma forma o
acolhimento acontece” e complementa, em outro ponto do texto, ao analisar a questdo da
existéncia de hospitalidade comercial, que, “analisar a hospitalidade hoje, em qualquer
circunstancia, é desvelar o panorama ora de hospitalidade ora de inospitalidade (ou de
hostilidade) que rodam as relagdes humanas” (CAMARGO, 2011, p. 25).

Bueno (2008, p. 115) relaciona a compreensdo do social proposta pela teoria da dadiva
a dependéncia da “experiéncia sensivel da alteridade que estd no fundamento da
sociabilidade”. Essa “experiéncia sensivel da alteridade” seria a criacdo do vinculo mesmo

diante das diferencas, desafio estudado nas questbes relacionadas aos fendmenos que a
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sociedade contemporanea apresenta, tendo como fundamentos a sociabilidade e a
hospitalidade.
Para Camargo (2004, p. 32), a densidade populacional e as desigualdades sociais

crescentes na escala global sdo um desafio para a teoria da hospitalidade,

[...] a de trazer a reflexdo consciente dos individuos a realidade social oculta
nos gestos aparentemente sem sentido e j& automatizados do cotidiano e que,
na verdade, produzem as multiplas formas de agressdo e de hostilidade e
fazem da hospitalidade um ritual de apaziguamento.

Salles (2013, p. 77) ressalta que o estudo da hospitalidade nesse contexto “ndo é
apenas uma metafora para designar formas genéricas ou diferenciadas de acolhimento. E
processo que se refere a relagdes sociais concretas que se desenrolam e se relacionam com a
histoéria, a cultura e as sociedades”, fortalecendo a ideia da “constitui¢do das alteridades”. Em
seu estudo relacionado a construcdo de Sdo Paulo, a autora identifica momentos de
acolhimento dos imigrantes que fazem parte da historia da cidade. A constituicdo das
alteridades é percebida, assim, pelas diferentes formas de urbanizagao “em razéo do padrdo do
seu desenvolvimento historico e social e a hegemonia que adquiriu em relacdo as demais
regides brasileiras” (SALLES, 2013, p. 87).

O entendimento de Salles (2013) se alinha com o conceito apresentado por
Montandon, em artigo de 2011, em que 0 autor se pergunta se a verdadeira hospitalidade ndo
pode mais ser exercida no meio urbano, e ao que responde que a hospitalidade é uma forma
de socializacdo dotada de rituais e regras, uma maneira de se viver em conjunto, em que
valores de solidariedade e sociabilidade se instauram formando um elo.

Ultrapassada a questdo da atualidade do estudo da hospitalidade, entende-se como
pertinente situar qual a delimitacdo proposta para esta pesquisa. A tematica situa-se na juncdo
dos eixos nos quais se inserem as praticas de hospitalidade, conforme proposto por Camargo
(2004), a saber: os tempos sociais que englobam o receber/acolher pessoas, hospeda-las,
alimenté-la e entreté-las e os espacos sociais em que a hospitalidade acontece (0 doméstico, o
publico, o comercial e o virtual). A interseccdo desses eixos cria varios campos de pesquisa,
como o proposto por este trabalho e explicitado anteriormente.

Assim, serdo abordados dois aspectos relacionados a tematica da hospitalidade, em
topicos especificos: a comensalidade como uma das dimensGes da hospitalidade e a

hospitalidade no espaco publico.
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2.1.1 Comensalidade como dimenséao da hospitalidade

Camargo (2004, p. 53) afirma que alimentar ¢ uma pratica cultural da hospitalidade, “a
oferta do alimento delimita e concretiza o ato da hospitalidade, ainda que o alimento seja sob
a forma de um copo d’adgua ou do pao que se reparte em algumas culturas”. Para Franco
(2001), o alimento é elemento fundamental na consolidacdo do vinculo entre as pessoas. O ato
de comer junto é a manifestacdo da cordialidade, que aproxima as pessoas. O sentar & mesa
pode ter muitos significados, entre eles o de celebracdo e socializacdo.

Para Savarin (1995, p. 170), “alimentar-se vai além da simples satisfacdo de uma
necessidade fisiologica”, torna mais complexa a relagdo humana no momento da refeicdo. Ele
diferencia o prazer de comer do prazer a mesa, enquanto o primeiro corresponde a satisfagdo
da fome e “nds o temos em comum com os animais”, o “prazer da mesa” & proprio da espécie
humana, que “supde cuidados preliminares com o preparo da refei¢do, com a escolha do local
e a reunido dos convidados” (SAVARIN, 1995, p. 170).

A funcdo da refeicdo partilhada é assunto de estudiosos que analisam o
comportamento dos grupos no momento em que manifestam seus habitos culturais, passados
por geracbes, e que proporcionam a manutencdo da sociabilidade nos grupos de
pertencimento. Essa partilha do alimento torna-se primordial para a sobrevivéncia e para a
harmonia da coletividade. A importancia de tal estudo é ressaltada por Cascudo (2004, p. 17)
quando afirma que ele “acompanha a vida, mantendo-a na sua permanéncia fisiologica”; pois
desde os primdrdios surgiram refeicGes e técnicas culinrias, ainda que rudimentares, com a
manipulacdo do fogo, o desenvolvimento dos saberes ligados a transformacdo de materiais
juntamente com o héabito de comer em conjunto.

Boutaud (2011, p. 1214) identifica nas origens da comensalidade “esses primeiros
sinais de humanizagdo” estabelecida “entre as regras da partilha alimentar, estruturacdo dos
grupos e afirmacdo identitaria”. Na identifica¢do e na coesdo do grupo, o ato de comer em
conjunto tem uma ligacdo direta com a hospitalidade, o sentimento de pertencimento reforca
os lacos, dando uma nocao de identidade ao grupo; é a memoria coletiva capaz de estruturar e

orientar os individuos que dela participam.

Podemos nos arriscar a dizer que uma das formas mais reconhecidas de
hospitalidade, em qualquer época e em todas as culturas, &€ compartilhar sua
mesa, ou entdo sua refeicdo com alguém. Comer juntos assume, entdo, um
significado ritual e simbolico muito superior a simples satisfacdo de uma
necessidade alimentar. Essa forma de partilha, de troca e de reconhecimento
é chamada comensalidade (BOUTAUD, 2011, p. 1213).
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O diélogo e a troca de ideias sdo outra manifestacdo que o convivio & mesa inspira e
também compde, de forma marcante, o conjunto da comensalidade. Assim, é grande a
simbologia que envolve o estar a mesa e partilhar a refeicdo. No entanto, ha também que se

considerar o outro lado da hospitalidade a mesa:

[...] comer junto ndo significa estar em perfeita harmonia. Se a mesa é a
metéfora da vida, ela representa de modo direto e preciso ndo apenas o
pertencimento a um grupo, mas também as relacdes que se definem nesse
grupo (MONTANARI, 2008 p. 160).

A tendéncia de compartilhar alimento teria se originado, segundo Franco (2001), no
momento em que o homem desenvolveu a capacidade de abater grandes presas. Desse modo,
com grande quantidade de comida e desconhecendo outros modos de conservagdo, além da
coccdo, via-se obrigado a compartilhar o alimento com outros cacadores e suas respectivas
familias. O ato de “comer junto”, segundo o autor, gerou atos de sociabilidade, que se
multiplicaram em outras a¢cbes como a de organizagdo, cooperacdo e obtencdo de abrigo™.

Assim, essa necessidade de convivio entre as pessoas, em torno da comida, tem
origem longinqua, quando, quinhentos mil anos antes de Cristo, 0s povos antigos ja se
reuniam ao redor do fogo para o preparo de seus alimentos, coletivamente. Isso denota
também, além da necessidade do preparo da refeicdo, o anseio por uma reunido e uma
convivéncia grupal (BOUTAUD, 2011). O “comer simbolico”, que envolve rituais, dangas,
comemoracdes, 0 preparo de banquetes e o louvor a caca conquistada, € uma das marcas na
histéria da humanidade. Esses encontros marcavam também momentos importantes, como ‘“‘as
grandes circunstancias, nascimento ou morte de algum membro do grupo” (BOUTAUD,
2011, p. 1214).

Para Carneiro (2005), comer ndo € um ato solitario ou autbnomo do ser humano, ao
contrério, é a origem da socializacdo, pois, nas formas coletivas de se obter comida, a espécie
humana desenvolveu utensilios culturais diversos, talvez até mesmo a propria linguagem. A
comensalidade seria entdo a pratica do comer junto, partilhando (mesmo que desigualmente) a
comida e sua origem é tdo antiga quanto a especie humana. A comensalidade ajuda a
organizar as regras da identidade e da hierarquia social — ha sociedades, por exemplo, em que
as mulheres ou as criangas séo excluidas da mesa comum —, assim como ela serve para tecer

redes de relacBes serve também para impor limites e fronteiras, sociais, politicas, religiosas

11 Lembrando Lévy Strauss, em O Cru e o Cozido, Laraia (2006, p.168) afirma que “todos os 187
mitos utilizados, referem-se direta ou indiretamente, a invencdo do fogo e, portanto, da cozinha,
enquanto simbolo do pensamento indigena”, e sdo tratados como a passagem da natureza a cultura.
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etc. Ao longo das épocas e nas diferentes regies, cada cultura humana sempre encarou a
alimentagdo como um ato revestido de conteudos simbdlicos, cujo sentido buscamos
atualmente identificar e classificar como “politicos” ou “religiosos”. O significado desses
conteddos ndo € interpretado pelas culturas que o praticam, mas cumprido como um preceito
inquestionavel, para o qual ndo sdo necessarias explicagdes.

Para Fischler (2010), comensalidade é, em seu sentido literal, comer na mesma mesa
ou, numa definicdo ainda mais simples, seria 0 ato de comer com outras pessoas, 0 que
envolveria sempre certo grau de comprometimento e de envolvimento reciproco. Dito desta
forma, a comensalidade criaria lagos e cimentaria a sociabilidade. Podendo, por um lado,
incluir individuos em um mesmo grupo e, de outro, excluir aqueles que ndo estdo a mesma
mesa. Segundo o autor, nos Estados Unidos e na Franca existem logicas de alimentagdo muito
diferentes, uma baseada no individualismo, na esfera do pessoal, do privado, na liberdade de
escolha e na responsabilidade individual; e outro na sociabilidade e comensalidade, no
compartilhar a mesa com os amigos e com a familia, no que os franceses chamam de
convivialidade. O autor associa a questdo da reducdo da comensalidade com o aumento do
individualismo da sociedade e também a problemas de saude, como a obesidade.

A afirmacdo de Fischler (2010) a respeito da reducdo da comensalidade estar
associada ao aumento do individualismo na sociedade contemporanea suscita uma discussao
bastante pertinente ao tema da pesquisa. Segundo Boutaud (2011, p. 1228), o modo de
alimentag¢do contemporaneo apresentaria “novas formas furtivas de comensalidade” e mesmo
tenha perdido seu carater didrio de agregacédo e sociabilizacdo, é uma tendéncia presente em
todas as culturas e fundamento de sociabilidade. Se o dia a dia ndo permite, ela acontece em
situacOes festivas, comemoragOes e finais de semana, como uma tendéncia a se recriar
espacos de sociabilidade.

Ao tratar do crescimento das refeicdes consumidas em fast-food, Carneiro (2005, p.
75) alerta que a “varios analistas tém identificado uma corrosdo dos habitos alimentares
familiares, como as refei¢Bes partilhadas, o que leva a substituicdo da alimentacdo em casa
pelos sistemas de restaurantes ou lanchonetes”. Por outro lado, ndo se pode perder de vista
que os espacos vao adquirindo novos significados e que os rituais vao se transformando em
fungéo do ritmo da sociedade. Assim, o sentido da sociabilidade presente no “sentar-se a mesa
para partilhar uma refeicdo” pode acontecer em refeicdes mais simples e até mesmo
improvisadas.

Nesse sentido, vale mencionar a pesquisa realizada por Collago (2004) em trés pracas

de alimentacdo de shopping centers da cidade de S&o Paulo. O resultado obtido indica que
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mesmo em lugares tidos como impessoais e que se prestariam apenas ao consumo rapido de
alimentos, alguns rituais domésticos sdo incorporados pelos comensais € muitos

compartilham refei¢des, ainda que possam estar comendo alimentos completamente distintos:

No entanto, se de fato esse fendmeno estd ocorrendo, os fast-food deveriam
ser em grande parte, responsaveis pela introducdo de um comer
desestruturado, e as mudancas deveriam seguir a ldgica desses
estabelecimentos, transformando o consumo comum em um ato
padronizado, rapido, limpo, ndmade, sem horéarios, individualizado,
composto somente de alimentos com qualidade duvidosa. Mas essa situagdo
ndo corresponde ao que foi observado. Mesmo que haja um comportamento
individualizado, sem a presenca de um grupo marcante nos dominios da
praca de alimentacdo, e também um consumo que em muitas ocasifes
dispensa regras formais, ha, por outro lado, a adogdo de certos rituais que
transmitem maior seguranca e aproximacdo a refeicdo. Esses rituais sdo
moldados a feicdo das ideias do espaco doméstico como indica a
preocupacdo constante com a limpeza do ambiente por parte tanto dos
comensais quanto dos funcionarios do shopping, evidenciando uma
estratégia que visa aproximar 0 comer, nesses espacos, a ideia de refeicdo
ideal (COLLACO, 2004, p. 123).

De fato, a dimensdo domeéstica permanece nesse tipo de refeicdo fora de casa,
representando a referéncia constante a esse tipo de hospitalidade, sobretudo na hora das

refeicOes. A autora continua a observar os demais aspectos:

Outro procedimento que tenta ‘domesticar’ a praca de alimentagdo é o
comportamento adotado em publico e observado durante o comer: ndo falar
de boca cheia, ndo gesticular com talheres nas maos, consumir alimento
devagar, ndo fixar o olhar demoradamente em uma Unica pessoa, etc. Esses
modos sao absorvidos em casa e, embora ndo sejam equivalentes entre todos
os frequentadores, sdo até certo ponto reconhecidos, garantindo o encontro
de pessoas das mais diversas origens (COLLAGCO, 2004, p. 123).

Ou seja, se a refeicdo partilhada rapidamente no dia a dia pode n&o ter uma funcao de
celebracdo, apresenta-se como uma possibilidade de sociabilidade, de estreitamento de

vinculos, estimulando o sentimento de pertencimento e a criagdo de vinculos entre as pessoas.

2.1.2 A hospitalidade na cidade

Para Baptista (2002, p. 5), falar de hospitalidade significa ter em conta as multiplas

implicacdes presentes na dupla relagdo humana: a relagdo com o lugar e a relagdo com o
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outro. Assim, os lugares de hospitalidade seriam os lugares de pertengca e de posse, de
autoctonia e de afirmacéo identitaria.

Pertencer significa fazer parte dessa estrutura urbana local, na qual a identidade é
representada por um conjunto de fatores, tais como historia, costumes, aspectos
arquitetdnicos, que remetem a algo familiar, conhecido (YAZIGI, 2001). Observa-se a ideia
de pertencimento como uma dimensdo da hospitalidade, 0 “pertencer” sugere dominio,
seguranca, partilha de uma identidade ao territério e estd associada, por exemplo, ao
acolhimento dado aos imigrantes e ao compartilhamento de refeicdes (MONTANDON,
2011).

Entende-se que essa definicdo é fundamental para a andlise dos diferentes autores
pesquisados a respeito da hospitalidade urbana. Isso porque a énfase na relacdo com o lugar
ou na relagcdo com o outro varia de acordo com o autor, conforme se vera adiante.

Para Camargo (2004, p. 52), como dito anteriormente, “a hospitalidade pode ser
definida como o ato humano, exercido em contexto doméstico, publico e profissional, de
recepcionar, hospedar, alimentar e entreter pessoas temporariamente deslocadas de seu habitat
natural”. Assim, “a forma de inserc¢do espacial preferida dos seres humanos ¢ a cidade ¢ é 1a
que se processam e se criam estilos de hospitalidade” (p. 82).

Segundo Godbout (1999), a hospitalidade é um dom do espaco e por esse motivo, as
cidades que oferecem informacdes e que procuram se identificar, que tém seus espacos
publicos organizados, como pracgas, parques, ruas, avenidas etc., estdo inseridas em um
mecanismo de hospitalidade. Nas cidades adequadamente identificadas, o visitante sente-se
acolhido, bem recebido.

Grinover (2006, 2007, 2013) talvez seja 0 pesquisador que h& mais tempo tem se
debrucado sobre a questdo da hospitalidade urbana, ou da hospitalidade na cidade e suas
condicdes primordiais. Seu maior interesse tem sido entender a cidade contemporanea como
espaco de hospitalidade, formulando categorias para a identificacdo de uma cidade
“hospitaleira”. Inicialmente, as categorias estabelecidas por ele para identificar uma cidade
hospitaleira sdo a acessibilidade, a legibilidade e a identidade (GRINOVER, 2006, p. 30).
Posteriormente, o autor acrescentou também qualidade de vida, cidadania e urbanidade como
categorias (2013, p. 16). Sera possivel notar que, na ampliacdo das categorias, ha uma
sobreposicao de conceitos que sdo eventualmente complementares.

Grinover (2006) apresenta uma distin¢do entre a acessibilidade fisica tangivel, que se
refere ao estado do sistema de transporte, do sistema de infraestrutura viaria, e a localizacdo

no espaco das atividades ou servigos urbanos para os quais se deseja ter acesso. Ao lado dessa
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acessibilidade fisica tangivel, ha outro tipo de acessibilidade que se poderia denominar de
social, intangivel, ou até de virtual: trata-se da acessibilidade a cultura, a informacao que
pode se dar pela possibilidade de a populacdo da cidade ou de estranhos ter condicdes de

frequentar uma escola, um curso, um sistema de lazer (p. 31).

A acessibilidade evoca diversos conceitos ligados as possibilidades de acesso
dos individuos, ou de grupos sociais, a certas atividades ou a certos servi¢os
que estdo presentes na cidade, devendo proporcionar a igualdade de
oportunidades aos usuarios urbanos e, por isso, 0 acesso a cidade é um direito
de todos. Pode ser considerada como a disponibilidade de instalagdes
(levando em conta os limites de capacidade dos equipamentos urbanos), ou
de meios fisicos, que permitem esse acesso (considerados, ao mesmo tempo,
0s meios de transportes e 0 uso do solo), ou ainda, de acessibilidade
socioecondmica (levando em conta a distribuigdo de renda) (GRINOVER,
2006, p. 31).

Por legibilidade entende-se a qualidade visual de uma cidade, de um territorio,
examinada por meio de estudos da imagem mental que dela fazem, antes de quaisquer outros,

0s seus habitantes.

Essa imagem mental é uma referéncia, € uma estrutura gramatical e sintética
que, por analogias e pela construcdo de um sistema, exprime-se pela
codificacdo de mensagens, e, em seguida, pela decodificagdo dessas mesmas
mensagens, cujas interpretaces s6 poderdo dar-se se 0s codigos de emissao e
de leitura forem compativeis. Com legibilidade pretende-se indicar a
facilidade com que as partes de uma cidade podem ser reconhecidas e
organizadas num modelo coerente (GRINOVER, 2006, p. 42).

Para esse autor, a identidade da visibilidade & cidade e atua contra a tendéncia de
uniformizacdo mundial. Ndo como uma tentativa de refutar a globalizacdo, mas para dela
participar, resguardando a sua integridade. Tal se daria por meio da criacdo de um senso
comum do grupo, uma forca de coesdo, um conjunto de referéncias para orientar a acao e
desenvolver processos. Nao seria a busca por identidades nostalgicas, calcada no saudosismo,
mas de uma identidade movel, aberta a novas interculturalidades, porém, sem o esquecimento
de suas origens. “A identidade de uma regido, de uma cidade, é, a0 mesmo tempo, o passado
vivido por seus atores e um futuro desejado por eles” (GRINOVER, 2006, p. 18).

A cidade vista como uma construcdo do espaco traz em seus elementos de identidade
atributos associados a historia. As pessoas que nela habitam, por sua vez, sdo integrantes

desse cenério em continua modificagdo. A legibilidade entdo, é um componente, ndo sé
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atribuido a qualidade visual, mas atrelado também & percepcao que seus habitantes possuem
desse local (LYNCH, 1999). A imagem do ambiente tem significados que podem ser
positivos ou ndo, desenvolvidos em virtude do elo criado com cada cidaddo. Dessa forma,
dependendo do local e do contexto em que se esta inserido, as influéncias sdo distintas.
Embora a constituicdo espacial de uma praca, por exemplo, seja semelhante em todas as
cidades, com arvores, bancos e jardins, adquire significados distintos a cada contexto em que
esta inserida.

Segundo Grinover (2013), os elementos fundamentais que formariam o conceito de

qualidade de vida, seriam:

Acessibilidade, fluidez, limpeza, iluminagdo, a qualidade das edificagGes, 0
tamanho das residéncias, a presenca de areas verdes e a disponibilidade de
necessidades basicas sdo indicativos de seu grau de satisfacdo e referenciais
para as gestdes locais que objetivam a inclusdo social, a melhoria da
qualidade de vida. (GRINOVER, 2013, p. 19)

Grinover (2013, p. 19) afirma ainda que “ndo poderd haver hospitalidade em lugares
em que ndo se apresenta, inicialmente, um dos conceitos, entre 0s mais antigos da civilizacdo
ocidental, como a cidadania”. Interessante notar que em texto anterior (2006), ao tratar da
acessibilidade como requisito para a hospitalidade urbana, o autor ja a articulava ao conceito
de cidadania:

No ambito da cidadania, é fundamental que seja garantido o acesso a cidade;
pois muito mais do que isso, engloba a possibilidade do homem viver na
cidade de acordo com as exigéncias da vida moderna, tendo a seu alcance
um lugar seguro, com &gua, rede de esgotos, drenagem, acessos, Servicos,
transportes adequados, educacdo, salde, trabalho, lazer. (GRINOVER, 2006,
p. 20)

A urbanidade é apresentada por Grinover (2013) como requisito da hospitalidade
urbana, o que parece uma ideia inovadora, a de atribuir a cidade e aos espagos uma qualidade

humana, a capacidade de ser gentil e cortés:

Utiliza-se o termo em seu sentido tradicional e mais corriqueiro — aquele que
se refere a cortesia entre pessoas — s6 que aplicado a coisas construidas:
edificios, ruas, cidade, edificios dotados de cortesias, gentis com o corpo;
ruas e bairros dotados de civilidade, e por ai vai. Ou ao contrario, situacoes
espaciais de baixa urbanidade, quer dizer onde o corpo estd em lugares
abandonados. A urbanidade é composta, portanto, por algo que vem da
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cidade, da rua, do edificio e que esta sendo apropriado, em maior ou menor
grau, pelo corpo individual ou coletivo. A urbanidade, assim entendida,
estaria precisamente nesse modo de apropriacdo da situacdo pelas pessoas,
seja na escala do edificio, seja na escala da cidade (GRINOVER, 2013, p.
21).

Outro autor que contribuiu para os estudos de hospitalidade urbana é Severini (2013)
ao ampliar o conceito e introduzir a discussdo sobre os papéis de hospede e anfitrido no
contexto urbano, bem como discutir a dindmica da dadiva entre essas partes envolvidas.
Assim, apresenta uma reflexdo a respeito de quem seriam o hospede e o anfitrido no caso da
hospitalidade urbana, ja que essa definigdo ndo é tao evidente quanto as outras duas esferas de
hospitalidade (doméstica e comercial).

Quanto ao hdspede, entende que pode ser tanto o morador quanto o turista, incluindo
os visitantes que nao pernoitam na cidade. “O morador quando visita um novo museu, um
centro cultural recém-inaugurado, um centro de exposi¢cGes, uma praga, uma avenida
reformada, se torna um turista ou um morador que visita a propria cidade” (SEVERINI, 2013,
p. 89).

Ja a percepcdo e entendimento de quem € o anfitrido no caso da hospitalidade urbana

ndo € tdo simples e exige um raciocinio que vai além das questfes sobre hospitalidade:

Antes é preciso entender as caracteristicas desse espaco e de quem € esse
espaco. Teoricamente o espaco da hospitalidade urbana ¢ o “espaco
publico”. Do ponto de vista juridico, espaco publico é o espaco tradicional
de uso comum das cidades, como as ruas, as pragas, os largos, as avenidas
etc. e que esta sob a jurisdicdo do poder publico podendo sofrer alteraces
fisicas a qualquer instante em prol do bem comum.

[...] Seguindo esse pensamento, pode-se afirmar preliminarmente que o
espaco da hospitalidade urbana é espaco publico. Mas quem deve cuidar
dele? A resposta é quase que automatica: o prefeito, o secretario de
planejamento e de obras, ou até mesmo o vereador. Por um lado, isto est4
certo. O prefeito, no papel de representante legal do povo é quem deve
cuidar das ruas, das calcadas, da iluminacdo publica, dos equipamentos de
educacdo e saude etc. Nesse sentido, esta correto afirmar que o anfitrido
urbano é o gestor publico. (SEVERINI, 2013, p. 90)

Severini (2013) conclui que, por outro lado, 0 espago sendo publico pertence a todos e
por todos deveria ser cuidado. Porém, o conflito do individuo com a sua coletividade e

envolvendo questdes de identidade, nacionalidade e cidadania seria responsavel pela
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[...] falta de apropriag&o do brasileiro para com o espaco publico e o descaso
do poder publico que recai, entre outras coisas, na falta de manutencao dos
pisos, dos postes de iluminagdo, dos canteiros e jardins, assim como a
escassez de mobiliario urbano das cidades brasileiras (p. 90).

Ultrapassada a questdo da identificacdo dos sujeitos da hospitalidade urbana, Severini
(2013) passa a analisar a questdo de como se aplica a teoria de Mauss, fundada nos principios
do dar-receber-retribuir, defendendo que no caso da hospitalidade urbana, se estabelece uma
relacdo ou divida entre o cidaddo (seja visitante ou morador) para com a sua cidade,
semelhante ao laco social que se forma na relacdo interpessoal entre seres humanos. 1sso
aconteceria porque a retribuicdo nunca sera proporcional ao que foi oferecido pela cidade, por
conta do alto custo orcamentario para se manter uma cidade, ou seja, o sistema de dadiva,
assim, ndo pode ser medido, ndo se pode identificar o que se da e o que se recebe. O hospede
urbano, estara sempre em divida com o doador, e cuja retribuicdo equivalente ndo se pode
esperar. A divida, nesse caso, ndao se estabelece necessariamente com o gestor publico, mas
com o bem comum, com a cidade, o que pode segundo a autora, “garantir um vinculo
permanente” (p 95).

Ainda segundo Severini (2013), a principal forma de retribuicdo na hospitalidade

urbana, dentro do sistema de dadiva, é através de acdes de cidadania e civilidade:

Ou seja, cabe ao hdspede urbano ao receber as benfeitorias que o gestor fez
para com seu espaco (a cidade), tratar bem do espago publico. Portanto, o
hospede urbano retribui cuidando desses espacos, mantendo-os limpos e
conservados, usufruindo de toda a infraestrutura sem estragar o mobiliario
urbano (tais como orelhdes, lixeiras, pontos de énibus etc.), cuidando da
vegetacdo urbana e respeitando o meio ambiente, pagando 0s impostos, 0s
pedagios, as taxas etc. Ou seja, estamos falando de “cidadania”, de
“civilidade”. (SEVERINI, 2013, p. 95)

Ao comentar a capacidade de atratividade turistica das grandes cidades por conta da
variedade de possibilidades de lazer, negocios, compras e sociabilidade, afirma que alguns
gestores publicos perceberam que “uma cidade boa para se viver também ¢ uma cidade boa
para se visitar” e passaram a implementar planos urbanos relacionados com o bem-estar e a
qualidade de vida. Assim, a preocupagao passa a ser em primeiro lugar com o anfitrido e em
segundo lugar com o hospede (SEVERINI, 2013, p. 87).

Severini cita, como exemplo, planos urbanos em Sdo Paulo, Chicago e Nova York,
que possuem diretrizes em comum relativas a criagcdo de um conjunto de agdes que procuram

tornar as cidades lugares habitaveis ndo s6 por meio de alteracfes de uso do solo, mas pela
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ampliacdo da oferta de habitacdo, de espagos publicos (como parques e espagos abertos), de
transporte publico eficiente e pela valorizacdo da diversidade cultural, da identidade e do

sentimento de pertencimento a cidade. Ou seja, diretrizes que atendem a turistas e moradores:

A qualidade de vida envolve também aspectos ligados & valorizagdo da
qualidade urbanistica por meio de uma oferta de espacos publicos de
qualidade. Isso incrementa os ambientes formais e informais de trocas
espalhados pelas cidades que proporcionam novos contatos e que marcam a
convivéncia de diferentes universos de valores e distintas origens
geogréficas, sociais e culturais (SEVERINI, 2013, p. 87).

Como se nota, a preocupacdo com a qualidade dos espacos publicos permeia todo o
estudo relativo a hospitalidade urbana, seja pela possibilidade de representar ou ndo locais de

acolhimento, seja por oferecer a possibilidade do encontro com o outro.

2.2 Espaco Puablico na cidade de S&o Paulo

O conceito de espago publico, no sentido utilizado atualmente na literatura urbanistica,
parece ser relativamente recente. Delgado (2011, p. 16-17) menciona como exemplos, dentre
outras obras relevantes sobre questdes urbanas, a Morte e vida das Grandes Cidades, de Jane
Jacobs, de 1961, na qual a nocdo de espaco publico apareceria em apenas uma oportunidade e
a Boa forma da Cidade, de Kevin Lynch, de 1985, quando o termo “espaco publico” teria
sido utilizado para designar de forma genérica 0s espacos abertos e acessiveis de uma cidade.

Para Delgado, o conceito que melhor traduziria a forma como o tema é tratado na
atualidade baseia-se num duplo entendimento: “a de espago publico como conjunto de lugares
de livre acesso e a de espa¢o publico como ambito em que se desenvolve uma determinada
forma de vinculo social e de relagdo com o0 poder” (DELGADO, 2011, p. 16, tradugdo livre da
autora).

Como o tema do espacgo publico é amplo e envolve uma variada gama de discussdes,
optou-se neste trabalho pelo enfoque a questdo do espaco publico na cidade de Sao Paulo, em
especial nas mudancas ocorridas a partir do final do século XIX, quando o processo acelerado
de desenvolvimento e expansdo, combinado a falta de investimento em transporte publico, em
gue uma politica clara de incentivo ao automovel, descaracterizou parte dos espagos publicos
da cidade que passaram a ser considerados sujos, abandonados e perigosos (ROLNIK, 2004;
FRUGOLI JR., 2000; VILLACA, 2001).

De acordo com Marins (2004, p. 62), o crescimento da populacéo pela entrada macica

de imigrantes em S&o Paulo ndo foi acompanhado, como se sabe, de um planejamento
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adequado em todo o periodo (décadas finais do seculo XIX e primeiras do século XX).
Realmente, a diversidade que passou a caracterizar a cidade a partir de 1860, basicamente,
segundo o autor, p. 62, “conviveria portanto, com a violéncia urbana, as péssimas condicdes
de moradia, salde publica, exploracdo do trabalho [...] tudo mesclado com instrumentos de
exclusdo espacial e de coer¢do publica”.

N&o se deve perder de vista que esses processos nao se limitam a cidade de S&o Paulo,
relacionando-se com mudancas globais, como € o caso das tendéncias a producdo de uma
“cidade do automovel”, aceleragdo do processo de privatizacao e da representagdao da cidade
e, especialmente, dos seus espacos publicos, como crescentemente violentos e perigosos.

Assim, encontra-se em Innerarity (2006), a contradicdo que essa Ultima tendéncia
implica, uma vez que “as esperancas emancipatorias da cidade coincidem com o risco de
soliddo, a desprotegdo e a incerteza acerca do futuro” (2006, p. 118). Mas, para Bauman
(2006), ¢ ilusoria a sensacdo de seguranca proporcionada pela unido de iguais em pequenas

comunidades:

A atraccdo exercida pela comunidade de semelhantes € de uma apdlice de
seguros contra os multiplos perigos acarretados pela vida de todos os dias
num mundo multilingue. Nao reduz esses perigos, nem 0s esconjura tao
pouco em absoluto (BAUMAN, 2006, p. 41-2).

O medo reaparece no trabalho de Rolnik (2004) que, ao mencionar o crescimento
rapido e desordenado da cidade de S&o Paulo, aponta para o fato de o medo da violéncia
afetar principalmente a convivéncia urbana e interpessoal, “produzindo o enclausuramento
das classes médias e altas em seus condominios fechados e shopping centers, abandonando
progressivamente 0 espago das ruas ou privatizando-as por meio de vigilancia ostensiva” (p.

175). E completa:

No limite, trata-se da dissolugéo da S&o Paulo de fronteiras abertas, que dava
a possibilidade concreta do desenvolvimento humano individual e coletivo
por meio da intensidade de trocas e interagBes. As fronteiras internas
assumiram a materialidade fisica dos muros, grades e guaritas, sitiando a
cidade e confinando os cidaddos a uma vida apenas entre familiares e iguais,
impedindo a troca e a interacdo (ROLNIK, 2004, p. 175-7).

Fragoli Jr. (2000, p. 39) aponta a tendéncia de uma separacdo entre as classes
populares — cuja ocupacdo dos espacos publicos mais centrais e deteriorados articulou-se sob

diferentes “culturas de rua” — e as classes médias e estratos superiores — que se encontram
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cada vez mais entrincheiradas em espagos privatizados, como condominios fechados,
shopping centers, e complexos empresariais, numa utilizacdo excludente e seletiva da cidade.
Para ele, mesmo que varios locais publicos ainda comportem uma razoavel interacéo
interclasses, o conjunto dessas ocupac¢des do espaco urbano resultaria numa propensdo a um
quadro metropolitano fragmentado, segmentado e apartado que ameagaria a dimenséo da vida
publica e a propria ideia de uma “cidade comum”. Mas ¢ importante levar em conta que esse
processo acelerou-se, gerando o que Caldeira (2000) denominou significativamente de
“cidade de muros”, para caracterizar a cidade de Sao Paulo.

Na concluséo do seu livro que trata da centralidade na cidade de S&o Paulo, Fragoli Jr.
(2000) caracteriza 0 modo de expansdo da cidade que teria adotado um padrédo totalmente
distinto da urbanizacdo, mediado quase que exclusivamente por regras do mercado

imobiliario, cujo papel na producdo de espacos desertos é fundamental:

Tendo em vista esse quadro, torna-se necessario retomar determinados
fundamentos que regem o ideério da cidade moderna, como o principio
constitutivo da diversidade social, que se manifesta por exemplo na
ocupagdo das ruas, pracas e demais espacos publicos das grandes
metropoles, mas que também se traduz na configuracdo de uma vida publica,
regida por relagdes politicas e democraticas em que as diferengas sejam
devidamente arbitradas. (FRUGOLI JR., 2000, p. 229/230)

Mas as potencialidades do espaco publico e de um outro modelo urbanistico também
sdo mencionadas por Bauman (2006, p. 46), para quem uma nova estratégia urbanistica
poderia contribuir para um sentimento de confianca, favorecendo a disposicao para o encontro
com o outro, o diferente: “a criacdo de numerosos espacos publicos, abertos e hospitaleiros,
aos quais acorresse toda a espécie de pessoas que ndo teriam relutancia em compartilha-lo”.
Para ele, a Unica certeza sobre o futuro das cidades baseia-se em uma caracteristica que
continuard sempre presente, “as cidades sdo lugares cheios de desconhecidos que convivem
em estreita proximidade.” (BAUMAN, 2006, p. 33), o que reforca a necessidade de se buscar

modos mais agradaveis de convivéncia:

Trata-se de uma necessidade dada, ndo negociavel; mas o modo através do
qual os habitantes das cidades pretendam satisfazé-la € uma decisdo que s a
eles envolve. E as decisfes tomam-se todos os dias: em termos activos ou
passivos, por querer ou sem querer, por vontade prépria ou seguindo
maquinalmente a rotina, de comum acordo ou por simples adesdo ao gosto
geral em voga e ainda nao caindo no descrédito. (BAUMAN, 2006, p. 35)
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Esses espacos, segundo Lynch (1999), sdo parte de um mecanismo associado a
imagem da cidade e que se relaciona diretamente as experiéncias vividas e as sensagdes,
criando vinculos emocionais. “Conhecer seu lugar ¢ se sentir seguro em relagdo a ele”
(LYNCH, 1999, p. 5).

Em sentido semelhante, Innerarity (2006) considera que pensar na cidade como um
lugar para os estranhos apresentaria, acima de tudo, vantagens, em contraposi¢do a uma vida
rural que ndo respeitaria a individualidade e na qual, tdo pouco, haveria o convivio com

pessoas diferentes:

Os socidlogos sempre definiram a cidade como um espago para os estranhos,
0 ambito mais adequado para desenvolver uma cultura da diferenga. De
Simmel e Bhardt até Sennett, a cidade é concebida como lugar onde tém
podido conviver diferentes modos de vida, culturas e concepgdes do mundo,
efectuando a0 mesmo tempo o0 mais produtivo intercambio que noés
conhecemos. [...] Os seres humanos adquiriram na polifonia da cidade a
experiéncia da diversidade que hoje temos. (INNERARITY, 2006, p. 109)

E possivel entrever na obra de Innerarity (2006, p. 121-122) uma vis&o positiva sobre
a cidade, apresentada como um lugar de esperanca, onde as possibilidades libertadoras da vida
urbana estariam ligadas a essa cultura de liberalidade, complexidade, hibridacao, diversidade,
emancipagdo, comunicagao e hospitalidade.

Mas o interesse recente pelo espaco publico e sua ocupacdo ndo se limita aos
pesquisadores e tem sido motivo de preocupacado e debate também por diversos segmentos da
sociedade civil, gerando inclusive intervencdes politicas e publicas, a partir de parcerias e
articulagdes com o poder publico municipal, como o caso de movimentos como 0 Ruas
Abertas na cidade de S&o Paulo.

O Guia do Espaco Publico® (2016) também apresenta um conceito simples, mas que
parece bastante atual, segundo o qual os espacos publicos sdo todos os lugares de uso publico,
acessiveis e agradaveis, gratuitos e sem fins lucrativos, consistem em ambientes abertos,
como ruas, calgadas, pracas, jardins ou parques, e ambientes fechados, como bibliotecas
publicas e museus publicos. Quando possuem uma identidade clara, quando sdo percebidos
facilmente como tal, podem ser definidos como lugares. Os lugares sdo de extrema

importancia para o bem-estar individual e coletivo. E onde a vida de uma comunidade

12°0 Guia foi produzido com base no contetido preparado pelo PPS (Project for Public Spaces),
organizacdo sem fins lucrativos com sede em Nova York, que atua na concepcao e planejamento de
espacos publicos e apresenta uma lista de iniciativas significativas para a ocupacdo espaco publico
na cidade de S&o Paulo.
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acontece, onde a diversidade cultural se expressa e onde formamos parte da identidade. Mais
adiante, complementa que numa cidade sem bons espacos publicos, as relagdes interpessoais
geralmente séo estabelecidas com base na religido, etnia, género e status econémico. Assim as
pessoas ndo se misturam e ndo se reconhecem nos outros. O resultado é uma cidade dividida,
em que as relagdes sociais sdo frageis e as tensdes sociais constantes (p. 19).

O Guia também apresenta as quatro qualidades fundamentais de espagos publicos bem
sucedidos: ser acessivel, ser ativo (proporcionar variadas atividades e criar oportunidade para
que as pessoas usem 0 espaco de variadas formas), ser confortavel e possibilitar a
sociabilidade entre conhecidos ou desconhecidos. Observa-se que esses aspectos tém grande
coincidéncia com os elementos apontados por Grinover (2013) como necessarios para que
uma cidade seja hospitaleira (legibilidade, identidade, acessibilidade, qualidade de vida,
cidadania e urbanidade). Esses aspectos serdo levados em consideracdo na analise dos dados
encontrados na pesquisa cujos resultados deram origem a esta dissertacdo de mestrado.

Gehl (2013, p. 147) defende que atividades de permanéncia seriam a chave de uma
cidade viva, mas também realmente agradavel. “As pessoas ficam se um lugar for bonito,
significativo e agradavel”. Para ele, uma cidade tem muitas semelhancas com uma festa: os
convidados ficam porque se divertem.

Mesmo considerando que as referéncias de Gehl (2013) sejam cidades europeias com
questdes sociais um tanto distantes das enfrentadas na cidade de S&o Paulo, o urbanista
apresenta uma reflexdo interessante sobre necessidade de se estimular a permanéncia no
espaco publico. Para ele, “criar cidades socialmente vidveis para todos implica criar opc¢des de
permanéncia para todas as idades” (p. 143). Dentre as atividades que relaciona como
fundamentais para o estimulo a essa permanéncia estdo os cafés com mesas ao ar livre, que
trariam consigo a ideia de lazer, a possibilidade de usufruir a cidade e a vida urbana. As
permanéncias relativamente longas nos cafés ressaltariam o fato de eles oferecerem uma
combinacdo atrativa de opcOes: cadeiras razoavelmente confortaveis e uma boa visdo dos
passantes. O café pode ser o pretexto para que alguém se sente numa mesa de cal¢ada, mas
também é uma desculpa para ver passar a vida na cidade. A oportunidade de descansar
tomando um café é outra vantagem. Tudo isso explicaria porque o tempo de permanéncia é
bem mais longo do que seria necessario. A atividade real ¢ a recreacéo, o lazer e o prazer no
espaco urbano (GEHL, 2013).

Embora a pesquisa cujos resultados ora se apresenta trate do tema da comida de rua
em Sdo Paulo e ndo de cafés, entendemos que o paralelo € pertinente, visto que aquilo que

Gehl (2013) valoriza em suas reflexdes é justamente a possibilidade de permanecer no espago
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pablico de modo confortavel (mesas e cadeiras), sendo o café apenas um pretexto para um
prazer maior que é desfrutar da cidade.
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CAPITULO 3 HOSPITALIDADE E COMIDA DE RUA NA AVENIDA PAULISTA, SAO

PAULO: ASPECTOS METODOLOGICOS E PROCEDIMENTOS

O objetivo deste capitulo é apresentar o referencial metodoldgico utilizado como base
para a realizacdo da pesquisa e os resultados a partir dos quais, esta dissertacdo de mestrado

foi elaborada.

3.1 Aspectos metodoldgicos

A partir da observacdo de que o pesquisador é parte fundamental na pesquisa
qualitativa (CHIZZOTTI, 2001) e seguindo a recomendacdo de Alvez-Mazzotti (1998),
segundo a qual o pesquisador deve fornecer informacGes sobre suas experiéncias pessoais e
formacdo intelectual relacionadas ao tema, optou-se por fornecer nestes paragrafos iniciais,
algumas informagdes que orientaram ndo apenas a escolha do objeto de pesquisa como
também as opcBes metodoldgicas que as nortearam.

A pesquisadora tem formacdo em Direito e Gastronomia, 0 que suscitou o interesse no
tema quando da aprovacéo da Lei Municipal n°. 15.947, com sua posterior regulamentacao e
repercussdo midiatica. Além disso, além de frequentar ha muitos anos, em momentos
diferentes, trabalhou e estudou na Avenida Paulista, conhecendo e vivenciando as
transformacdes visiveis nos locais objetos do estudo, desde bem antes de 2014 até o momento
de término do presente trabalho, tendo portanto, acompanhado boa parte das suas principais
transformagoes.

Assim, o pressuposto do qual se partiu para elaboracdo do problema de pesquisa, de
gue houve uma ampliacéo e diversificacdo na oferta de comida de rua, ja havia se confirmado
pela experiéncia da prépria pesquisadora.

Dessa forma, o problema ou questdo fundamental de pesquisa, ja explicitado na
Introducéo, pode assim ser formulado: o crescimento e diversificagdo da oferta de comida de
rua na cidade de Sdo Paulo expressa novas formas de sociabilidade e hospitalidade no espago
publico?

A partir dessa pergunta de pesquisa, estabeleceu-se como principal objetivo contribuir
para a caracterizagdo e entendimento das mudancas observadas na comida de rua na cidade de
Sao Paulo, a partir de maio de 2014 e suas relagBes com a ocupagdo do espaco publico, a
sociabilidade e a hospitalidade.

Os objetivos especificos compreenderam: a) verificar como se deu 0 processo de

mudanga da comida de rua na cidade de S&o Paulo que culminou com a mudanca na
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legislacdo e também na forma de tratamento da midia e da propria sociedade sobre o0 assunto e
seus desdobramentos, b) verificar se essas mudancas estimularam que novas pessoas
passassem a consumir comida na rua e/ou aumentaram o interesse das que ja consumiam, c)
analisar se essas mudancas traduzem uma nova forma de perceber e utilizar o espaco publico
e se fortalecem o sentimento de pertencimento inerente as relag6es de hospitalidade.

A metodologia é o elemento responsavel por legitimar informacdes e delinear os
caminhos que devem ser utilizados para estruturar os dados (GIL, 2011). Assim, a abordagem
metodoldgica adotada é a qualitativa com apoio em pesquisa bibliografica e incluiu: a)
aproximadamente 20 visitas aos trés espagos que constituem o objeto da pesquisa em dias e
horéarios variados; b) observacdo, com inumeras conversas informais com frequentadores,
vendedores de comida, policiais, moradores de rua e residentes do entorno, atendentes de
banca de jornal etc., sempre com o objetivo de obter informacBes sobre os espagos; c)
realizacdo de entrevistas semiestruturadas; d) registros fotograficos do local para anélise
posterior; €) levantamento e anélise de matérias de jornais, revistas e midias sociais.

As entrevistas semiestruturadas permitem, segundo Dencker (2002), o contato pessoal
entre o entrevistador e entrevistado, possibilitando a analise da situacdo em um carater mais
global. A escolha dos entrevistados como sujeitos representativos do fendmeno em estudo foi
parte integrante do processo de pesquisa. O tratamento do material coletado foi objeto de
analise de conteudo, seguindo as trés fases propostas por Bardin (2007 p. 121), a pré-analise,
a exploracdo do material e, por fim, o tratamento dos resultados: a inferéncia e a
interpretacdo.

A andlise e interpretacdo a partir do material coletado, obedeceu embora néo
sistematicamente, as categorias principais construidas a partir da discussdo tedrica do tema da
comida de rua e suas relagdes com o espaco publico, a comensalidade e a hospitalidade,
conforme discussdo apresentada nos capitulos anteriores.

Assim, o roteiro para a observacdo, durante a pesquisa de campo, consistia dos
seguintes pontos principais (ndo excluindo a observacéo de outros fatores que surgissem no
momento e nem mesmo descartando a interacdo com pessoas no local, quando possivel): a)
observar o fluxo de pessoas no local: se estavam de passagem ou se havia permanéncia, se
estavam sozinhas ou acompanhadas, se estavam consumindo algum tipo de comida; b)
observar, dentre as pessoas que estavam consumindo alimentos no local, se havia uma
interacdo com os vendedores de comida, com outras pessoas presentes no local, se havia
compartilhamento das mesas comunitarias e, em caso positivo, como se dava isso; ¢) observar

0 tempo de permanéncia dessas pessoas: se permaneciam no local apenas tempo suficiente
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para consumir o alimento ou se permaneciam por mais tempo e para outras atividades; d)
procurar identificar se havia um perfil especifico de pdblico e também o motivo para
frequentarem aquele local em particular. Essa pratica de pesquisa langou méao de um diario de
campo onde eram anotadas todas as observacoes pertinentes no decorrer das visitas.

Construidos o0s objetivos, delimitou-se o objeto de estudo com a escolha do(s)
local(ais) que pudesse(m) representar caso(s) consistente(s) a ser(em) analisado(s). A questéo
ainda estava em analise quando a pesquisadora tomou conhecimento da existéncia de um
projeto que aliava empreendedorismo social e comida de rua, em desenvolvimento em uma
praca localizada no final da Avenida Paulista, a Praca dos Arcos. O projeto serd
detalhadamente abordado em tépico especifico mais adiante, mas vale dizer aqui que o
projeto pretendia — de maneira bem resumida — utilizar a comida de rua como ferramenta para
ocupacdo e transformacdo do espaco publico, ou seja, envolvia aspectos diretamente
relacionados ao problema de pesquisa.

Como apontado anteriormente, com o tempo, verificou-se que seria importante
ampliar o objeto para outros pontos da Avenida Paulista, onde também ocorria a venda de
comida de rua com outros modelos (barracas de venda de comida e food trucks), até para que
pudessem ser estabelecidas as diferencas (e semelhancas) entre os modelos e espacos.

Em julho de 2016, o projeto Cozinha SP, na Praca dos Arcos, que tinha duracdo pré-
estabelecida, chegou ao fim. No inicio de 2017, provavelmente por conta do inicio do
mandato de um novo prefeito na cidade de Sdo Paulo (Jodo Ddria Janior), as autorizacGes de
funcionamento dos dois outros locais mencionados foram revogadas. Assim, desde 01 de
fevereiro de 2017 até a conclusdo deste trabalho, ndo houve nenhuma feira de comida de rua
funcionando na Avenida Paulista de forma legal e organizada. Entende-se, entretanto, que
esse fato, que foge ao controle do pesquisador, ndo prejudica a pesquisa realizada, conforme

os dados que serdo apresentados a seguir.

3.2 Sobre os espacos pesquisados e a Avenida Paulista

Uma primeira segmentacdo da Avenida Paulista foi realizada, obedecendo o critério
“comego, meio e fim”, estabelecido em fungdo da numeragdo dos enderegos na avenida. Trés espacos
publicos, um em cada segmento, foram objeto de atengdo especifica na pesquisa:

Espaco A: localizado no final da avenida, na Pragca General Cordeiro de Farias
(também conhecida como Praca dos Arcos ou Mirante Pacaembu), onde funcionou o projeto
Cozinha SP.
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Figura 4 Espaco A: Contginer do pojet Cozinha SP na Praca General Cordeiro de Farias.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Espaco B: localizado mais ou menos no meio da avenida, na alameda Rio Claro (em
frente ao prédio da Fiesp, a menos de duas quadras de distancia do Masp, onde ocorre a feira
Amo comer em Sao Paulo, uma feira permanente com diversas barracas de venda de comida,
tais como churros, sanduiches e varias opg¢des de refeices a precos populares, diariamente,

das onze as vinte e trés horas.

Figura 5 Espaco B: Feira Amo comer em S0 Paulo, em funcionamento na Alameda Rio Claro.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Espaco C: a Praca Oswaldo Cruz, localizada no inicio da Avenida Paulista, onde
acontece o Bené Food e Arts, que reiine em torno de 20 food trucks variados, que vendem
desde suco e sorvete, passando por sanduiches, comida de boteco, até comida tailandesa,
comida japonesa e outras (as op¢des mudam conforme a frequéncia), com funcionamento
diario, das onze as vinte e trés horas, mas desativada no inicio do ano de 2017, como
mencionado anteriormente.
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Figura 6 Espago C: Bené Food & Arts, na Praca Oswaldo Cruz.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Para favorecer a necesséria contextualizacdo desses espagos, inclusive contribuindo
para que se compreenda por que eles foram escolhidos, é fundamental que se inicie com uma
caracterizacdo da Avenida Paulista e de sua importancia, levando em conta a historia da
cidade, e seu atual protagonismo na vida publica da metrépole.

Durante a gestdo municipal do prefeito Fernando Haddad, no quadriénio 2012-2016, a
Avenida Paulista foi protagonista de inimeros projetos importantes, por vezes polémicos, que
a deixaram ainda mais em evidéncia. Dentre eles, é exemplar a inauguracdo de uma ciclovia
de 2,7 km de extensdo (da Praca Oswaldo Cruz a Avenida Angélica), em agosto de 2015. Ela
é parte de um plano abrangente para fomentar a mobilidade urbana sustentavel, crucial numa
megaldpole como Séo Paulo.

Além disso, o programa Ruas Abertas®®, ativo desde outubro de 2015, passou a
restringir o transito de veiculos na avenida aos domingos, abrindo espago para pedestres e

ciclistas, o que atrai um numero ainda maior de visitantes, tanto moradores quanto turistas.

130 site da Prefeitura de Sdo Paulo informa que o objetivo do programa ¢ “promover uma ampliagdo
dos espacos publicos, com mais opcdes de lazer, convivéncia e recreacdo para a populagdo, a medida
torna as regras mais claras para a operacao e abre espago para a inclusdo de novas vias, largos e
pragas em outros programas incorporados pela cidade”. Esse projeto virou lei em 29 de dezembro de
2016.
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Figura 7 Avenida Paulista aberta para a populagéo, fechada para carros aos domingos.
Fonte: Acervo Rachel Schein, 2016.
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Outra iniciativa que se estende por varios pontos da cidade, mas que encontra na
Avenida Paulista uma grande evidéncia, é o projeto Eu Amo Sao Paulo. Seu objetivo é tornar
mais agradaveis as areas publicas, favorecendo a convivéncia, promovendo musica, teatro,
arte e cultura. E integrado pela realizacio de feiras gastrondmicas com pregos populares,
denominadas Amo comer em S&o Paulo.

Todas essas informacdes indicam ndo s6 a importancia da Avenida Paulista para a
cidade de Sdo Paulo, como também a velocidade e intensidade das mudancas que la estdo
ocorrendo e que sdo passiveis de analises.

Outro aspecto interessante a ser observado é a importancia da Avenida Paulista para o
turismo. Os dados do Observatério do Turismo e Eventos da Cidade de S&o Paulo ratificaram
essa importancia. Ao listar as cinco principais atracdes, sob o ponto de vista do turista que
visita a cidade, apresenta em primeiro lugar o Museu de Arte de Sdo Paulo, MASP, localizado
na Avenida Paulista, n. 1578, em frente ao Parque Trianon, e em quarto lugar a propria
Avenida Paulista. Outras fontes pesquisadas, como TripAdvisor, Expedia e Viajeaqui, da
Editora Abril, sempre indicam a Avenida Paulista como um dos principais pontos turisticos a
serem visitados.

A Avenida Paulista apresenta-se também como um importante corredor de centros
culturais, museus e galerias de arte, como a Casa das Rosas, o Centro Cultural da Federacéo
das Industrias do Estado de Sédo Paulo, FIESP, o Itad Cultural, o MASP e com a previsdo de

inauguracdo de mais trés importantes centros culturais em 2017, a sede do Instituto Moreira
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Salles, o Sesc Paulista e o Japan House, do governo japonés, com foco em cultura e
tecnologia, além de ser palco dos shows e queima de fogos na virada do ano e também da
tradicional corrida de S&o Silvestre, entre outros eventos.

E também na Avenida Paulista que acontece desde 2007 a Parada do Orgulho LGBT,
considerada a maior do mundo e que reuniu na sua 202 edi¢do, em 2016, mais de dois milhdes
de pessoas, segundo dados da Policia Militar.

3.2.1 A Avenida Paulista, breve histérico

Sobre a construcdo da Avenida Paulista pelo arquiteto e urbanista uruguaio Joaquim
Eugénio de Lima, em 1891, e as fases posteriores que nortearam seu desenvolvimento, adota-
se como percurso a divisdo apresentada por Fragoli Jr. (2000) na obra em que trata da
centralidade na cidade de Sdo Paulo. Assim, o primeiro periodo compreende do seu inicio até

o final dos anos de 1930, e parece ter ja consolidado a vocacao de destaque da avenida.

[...] como um espaco basicamente criado pelo investimento privado,
acompanhado de varias melhorias providas pelo poder publico, destinado a
moradores de altissimo poder aquisitivo, com uma etapa inicial de
predominio de fazendeiros do café, seguida por outra, com milionarios
ligados ao comércio e a industria, marcado pelo ecletismo arquitetdnico;
vimos também como se configurou, no Trianon, um espago de encontro
dessa elite, além de manifestacdes culturais da mesma, como 0 cOrso
carnavalesco. A Paulista, dessa forma, passou a constituir uma imagem de
prestigio e distingdo com relacdo a seus moradores, mas a ser vista como um
dos principais “cartdes-postais” de Sdo Paulo (FRUGOLI JR., 2000, p. 116).

1 s ~ e B
Figura 8 MARTIN, Jules. Avenida Paulista em 1891, data da inauguragdo. Aquarela.
Fonte: TOLEDO, B. L. Album iconografico da Avenida Paulista. Ex Libris, 2% edicdo, Sdo Paulo,
1987.
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J& nessa época, a Avenida Paulista parece atrair grande interesse, demonstrando que,

apesar de destinada a elite, possuia também um carater de sociabilidade representado pela

visita da populacéo:

Suas caracteristicas eram entdo desconhecidas da cidade. Reta, com ligeira
inflexdo na altura do parque Trianon, larga e plana, tornou-se atracdo na
cidade. Era servida por linhas de bonde, que permitiam o0 acesso da
populacdo ao ‘parque da avenida’, em frente & esplanada do Trianon, de
onde se descortinava vista privilegiada do centro e das serras no horizonte
(TOLEDO, 2004, p.56).

O periodo que vai dos anos de 1940 até o final dos anos 60, teria sido marcado pela

decadéncia dos casardes e o inicio da verticalizacdo, com significativas mudancas em seu

cenario urbano.

Observamos, portanto, entre o inicio da década de 40 e o final dos anos 60,
um periodo que marcou o inicio da decadéncia dos antigos casarGes — além
de instituicdes a estes relacionadas, como o antigo Belvedere Trianon,
demolido em 1950 —, com os primordios de uma verticalizagdo, inicialmente
residencial — que passou a trazer certa ampliagdo da origem social dos
moradores da Paulista —, e depois comercial. Procurou-se também destacar
mudancas na avenida correlatas a instalacdo de dois edificios de inspiracdo
modernista — O Conjunto Nacional (1956) e o Masp (1968) —, que, cada um
a seu modo, instituiram e anteciparam uma serie de significativas alteracdes
na regido, respectivamente nas atividades comercial e cultural, incluindo as
primeiras etapas da migracdo de outras atividades do Centro tradicional para
ali, 0 que se consolidaria plenamente na passagem dos anos 70, com a ida de
varias empresas para a Paulista, quando entdo passa a constituir efetivamente
uma nova centralidade na metrépole (FRUGOLI JR., 2000, p. 121).

O terceiro periodo, representado pelo projeto Nova Paulista, compreende de 1968 a

1974, quanto se instaura um projeto que pretende alargar e construir uma via expressa

subterranea, o que encontrou resisténcia de varios setores, tendo sido iniciado mas jamais

concluido. Nas palavras do autor:

[...] com a polémica em torno do projeto Nova Paulista, a avenida foi o
centro do debate, por meses seguidos, de uma miscelanea de atores sociais e
instituicbes, como governadores, arquitetos, engenheiros, organizacdo de
comerciantes e associagdo de moradores, documentado na grande imprensa
da época, 0 que atesta, por diversas razdes, sua condicdo de espaco de
prestigio na metrépole (FRUGOLI JR., 2000, p. 129-130).
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O altimo periodo analisado por Frugoli Jr (2000), de meados da década de 1970 até o
final dos anos de 1990, apresenta uma variedade enorme de acontecimentos que podem ser
traduzidos por um acirramento ainda maior das disputas entre as inimeras forgas ali presentes
(incluindo moradores, grandes empresas e bancos, poder publico, camelds e grandes entidades
de classes), sendo ainda mais agravados pelo inicio de uma certa decadéncia representada
pelo uso do espacgo para grandes comemoracdes esportivas, como a vitoria do campeonato
paulista pelo Corinthians, em 1977, e também importantes manifestacdes politicas, como
manifestaces do Movimentos dos Sem Terra e da Central Unica dos Trabalhadores, e, por

outro lado, a atuagédo da Associagdo Paulista Viva, em conjunto com a prefeitura.

De toda forma, tal condicdo até entdo ‘permanente’ de prestigio da Paulista,
ainda que assentado em cada época em grupos sociais e configuraces
urbanas distintas, ndo poderia durar indefinidamente. A dindmica
metropolitana mais recente, por um lado, ampliaria a forga simbolica da
Avenida no contexto paulistano, a0 mesmo tempo que se tornaram mais
visiveis os primeiros sinais mais claros de uma deterioracdo, inevitavel
dentro do processo de desdobramento da centralidade rumo ao vetor
sudoeste [...] (FRUGOLI JR., 2000, p. 133).

O mesmo periodo é marcado também pelas comemoragdes do centenario da avenida e
pela eleicdo da Paulista como simbolo da cidade. O autor apresenta uma ampla discussdo a
respeito das articulacdes que envolveram essa eleicdo e seus respectivos interesses. Como
esse ndo é o foco do presente trabalho, ndo havera aprofundamento no tema. Porém, chama a
atencdo o papel central desempenhado pelo Banco Ital na articulacdo ndo apenas para a
criacdo da referida premiagdo, como também para que a avenida Paulista fosse a escolhida.
Lembrando que é o mesmo Banco Ital o patrocinador do projeto Cozinha SP, objeto de

estudo deste trabalho, bem como do bicicletario instalado na mesma pragca.

[...] o Banco Itad, que colheu muitos dividendos posteriores. [...] quando
varios sinais de deterioracdo passam nado s6 a ganhar mais visibilidade, como
a mobilizar grupos interessados na reversao desse processo, esse banco tera
papel central em seu processo de revalorizagdo (FRUGOLI JR., 2000, p.
137).

Com o tempo, as transformagOes econdmicas e sociais foram adicionando outras
fungdes, além da residencial e houve nova intensa verticalizagdo com o crescimento do setor
terciario moderno, especialmente o capital financeiro. Segundo Fragoli Jr (2000, p. 217), é

justamente na passagem dos anos de 1980 para os anos de 1990 que a avenida Paulista passa a
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exibir fortes marcas de ocupagdo publica que culmina, em termos de prestigio, com sua
eleicdo como “simbolo da cidade” ao mesmo tempo em que se tornam mais visiveis os sinais
da sua desvalorizacao, contraditoriamente.

Villaca (2001) também discorre a respeito da mudanca da centralidade na cidade,
observando que no final dos anos 1950, o centro de Sdo Paulo estava claramente dividido pelo
Vale do Anhangabati. De um lado, o centro das elites, chamado de “Centro Novo”, tendo
como eixo a Bardo de Itapetininga, com restaurantes, escritorios e consultérios, proximo da
elegante Avenida Sdo Luis, repleta de predios de apartamentos luxuosos que haviam
substituido os antigos casardes. Do outro lado, o “Centro Velho”, com lojas voltadas para as
camadas mais populares, além de cinemas. Mantiveram a tradi¢do de bancos nas ruas Quinze
de Novembro e Boa Vista, e 0s escritdrios de advocacia, por conta da proximidade do férum e
do Palacio da Justica. A década de 1960 marcou uma nova mudanca com a debandada das
classes mais altas do “Centro Novo” em dire¢do a Avenida Paulista e & Rua Augusta. “Surgiu
um novo centro decadente, que se agregou ao antigo formando um Unico Centro Velho”
(VILLACA, 2001, p. 265).

Com relagdo ao novo centro composto pela Paulista—Augusta, Villaca (2001) aponta
que a caracteristica fundamental de um centro é a diversificacdo do seu comércio e servico.
Nesse caso, havia uma especializacdo que, segundo o autor, teria sido a semente para um
“novo tipo de centro, que lhe sucederia em menos de duas décadas” (p. 265), o chamado
centro-expandido, cuja delimitacdo é complexa e controversa, pois envolve a regido da
Avenida Faria Lima, da marginal do rio Pinheiros e até mesmo a Avenida Luis Carlos Berrini.

Embora os pontos apresentados por Villagca (2001) sejam importantes para reflexao,
cabe aqui destacar que Fragoli Jr (2000, p. 136) aponta que as formas de apropriacdo e
representacdes acerca do espaco extrapolam o universo ideoldgico. O autor pondera que uma
distingdo categorica que dividiria o Centro e a Paulista entre pobres e ricos, ou entre classe
dominada e dominante, ndo seria suficiente para caracterizar (e explicar) a extrema
heterogeneidade que compde esses locais, uma vez que o Centro, embora seja
predominantemente popular em sua apropriacdo, representaria ainda muitos interesses da
burguesia; e a Avenida Paulista, apesar da predomindncia de uma populagdo de maior poder
aquisitivo, apresenta também uma crescente ocupacéo, nao raro, de carater popular — levando-
se em conta o nimero de trabalhadores da regido, aléem das comemoracdes e atos publicos.

Esse breve historico, além de pretender contextualizar o momento atual da avenida e,
portanto, dos espagos que constituem nosso objeto de pesquisa, demonstra que a disputa pelo

espaco € um tema que sempre permeou as relagdes e os conflitos de interesses na Avenida
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Paulista, seja por quem estaria legitimado a viver ou trabalhar ali ou a frequenta-lo, seja para
discutir seu uso principal, se comercial ou residencial, seja para os estabelecimentos de suas
prioridades — transporte individual x transporte coletivo, uso por carros ou uso por pessoas,
seu uso para manifestacdes ou festas populares.

Pensando sobre a questdo dos intersticios da hospitalidade, que aconteceriam nas
frestas da inospitalidade (ou da hostilidade) dominantes (CAMARGO, 2015), a Avenida
Paulista se apresenta atualmente como um exemplo vivo: a auséncia de bancos para a
populacdo se sentar em toda sua extensdo e seus detalhes arquitetbnicos antimendigos
contrastam com o programa Ruas Abertas em vigor, que busca estimular a presenca dos
pedestres e o lazer nesse espaco. Ainda é possivel encontrar na Avenida Paulista o gesto

hospitaleiro como se observa na figura a seguir.

Figura 9 Bebedor instalado na Avenida Paulista, no. 900, defronte ao prédio da Fundagcdo Casper
Libero.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Nesse mesmo sentido, além de espagos de lazer como o Parque do Trianon e Parque
Mério Covas, as pracas aqui pesquisadas também representariam a possibilidade de um
pequeno oasis na cidade, apresentam algumas das Unicas possibilidades de permanéncia com
minimo conforto na avenida'4, eventualmente alguma sombra e a possibilidade de

contemplacdo em meio & agitagdo urbana.

14 As outras excecdes sdo o Parque Trianon, o vdo do MASP e, recentemente, um pequeno banco de
concreto instalado na fachada do Itau Cultural.
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3.2.2 A Praca General Cordeiro de Farias e o projeto Cozinha SP

Embora o levantamento histérico ndo seja o foco deste trabalho, neste caso especifico,
chamou a atencdo o fato de a praca ter abrigado no passado um monumento importante e ter
sido palco de comemoragfes que contaram com a presenca de autoridades. Ha também
indicios de que era um local de convivéncia para moradores em diferencas épocas, tendo se
deteriorado aproximadamente a partir do ano 2000.

Nas primeiras plantas registradas no Arquivo Historico de Sdo Paulo, a Praca General
Cordeiro de Farias ¢ identificada apenas como “praga circular na convergéncia da Avenida
Paulista, Rua Minas Gerais, Rua Itapolis e Rua Bury”, ou seja, entre os nascentes bairros dos
Jardins e de Higiendpolis, no final do século XIX.

A partir da criacdo da Avenida Paulista, em 1891 e do surgimento do bairro de
Higiendpolis, lancado em 1895 como boulevard Bouchard, a elitizacdo da regido foi reforcada
e contribuiu para transformar o local no Belvedere do Pacaembu, j& que a Avenida Paulista
possuia seu préprio belvedere em frente ao Parque Trianon, onde esta localizado atualmente o
MASP.

Essa primeira denominacdo, apenas informal, faz até hoje muito sentido, pois o lado
da praga que da para o bairro do Pacaembu ainda oferece uma vista clara do horizonte e do
pico do Jaragud. O belvedere era frequentado pela elite paulistana.

Em 1919, por meio da Liga Nacionalista, surge a iniciativa de um monumento em
homenagem ao poeta Olavo Bilac. Para tanto, foi escolhido o escultor sueco William Zadig. O
monumento em bronze foi inaugurado em 7 de setembro de 1922, data que celebrava um
século da Independéncia do Brasil, com presenca do prefeito municipal e o presidente do
Estado, além de multidao.
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Figura 10 Monumento a Olavo Bilac instalada em 1922 na Praga General Cordeiro de Farias.
Fonte: Cartdo-postal antigo, reproducéo disponivel em http://www.rmgouvea leiloes.com.br/. Acesso
em 05 fev. 2017.

No ano de 1935, a praga recebeu seu primeiro nome oficial: Vicente Rodrigues,
inspirado no padre jesuita que foi o primeiro alfabetizador de indios. No ano seguinte, devido
a polémicas que agitavam os moradores da regido, 0 monumento a Olavo Bilac foi removido
da praca e suas varias esculturas distribuidas em outros pontos da cidade, algumas ainda hoje
guardados em depdsitos municipais.

Em 1952, ainda sob a comocao do fim da Il Guerra Mundial, 0 nome é mudado para
Praca dos Expedicionarios do Brasil, passando a ter uma placa comemorativa com a seguinte
inscricdo: “Sao Paulo agradecido reverencia seus herdis. O sangue generoso de seus filhos
mais uma vez se ofereceu a Patria: lutar e morrer por ela — foi o lema dos expedicionarios”.

No ano de 1991, centenério da Avenida Paulista, a praga recebe a escultura Arcos, de
autoria da artista plastica Lilian Amaral e do arquiteto Jorge Bassani. Os arcos, de cores e
formatos diferentes, se abrem de forma lGdica, como um arco-iris que se desdobra e ilumina o
espaco urbano, interagindo com as arvores e os prédios ao redor da praca, e permitindo a
passagem das pessoas. A partir de entdo, passa a ser chamada, informalmente, de praca dos
Arcos.

No ano seguinte, talvez para evitar confuses com a Praca Herdis da Forga
Expedicionaria Brasileira, localizada em Santana, tem o nome oficial alterado para Marechal
Cordeiro de Farias, em homenagem ao comandante de Artilharia da FEB durante a Campanha
da Italia, em 1944.

67



Noticias recentes encontradas sobre a praga demonstram deterioracdo e abandono,
sendo entdo ocupada por usuérios de drogas que chegaram a construir algumas barracas
improvisadas no mesmo local onde anteriormente ficava o monumento a Olavo Bilac,
passando a ser evitada pelos moradores do entorno e outros transeuntes que tinham medo
inclusive de apenas atravessa-la‘®.

A iniciativa do Instituto Mobilidade Verde, uma ONG que busca o desenvolvimento
social através da mobilidade urbana e ocupacéo do solo, buscou reverter essa situacdo. Apesar
das tentativas da pesquisadora, ndo foi possivel agendar uma entrevista com o presidente da
ONG, Lincoln Paiva, mas informacGes foram obtidas através da troca de e-mails e também de
dois encontros informais, dos quais destacamos 0s seguintes trechos:

Nosso foco é o espago publico, a questdo da cozinha fica em segundo plano.
O texto explica bem... era uma praga abandonada, praticamente sem nenhum
uso ou com 0O seu uso muito aquém do potencial de um espaco publico.
Nosso objetivo era contribuir para melhorar a ocupacéo e incorporar novos
usos... como a praca € totalmente impermeabilizada, e metade é tombada
pelo patriménio histérico, optamos por fazer uma experiéncia com a
gastronomia. O normal seria construir playground, quadra, atividades
esportivas, culturais etc. [...] Estamos testando esse tipo de ativacdo porque
se a experiéncia for positiva, podemos transformar em politicas publicas. O
que significa  isso?  Poder ocupar pragas incentivando 0
microempreendorismo social. Hoje ndo h& uma politica para pracas.
Restaurantes podem explorar o espaco publico em parques, sem nenhuma
contrapartida social... Se tudo der certo, os pequenos empreendedores
poderdo criar negocios sociais em pracas e espagos publicos (Depoimento a
pesquisadora. PAIVA, L. 13/01/ 2016).

O projeto teve a duracdo de um ano, de agosto de 2015 a julho de 2016, e para sua
implantacdo foram necessarias articulacdes com associa¢fes de moradores, patrocinadores,
poder publico, além da formacdo de uma rede de apoio que contou com diversos chefs
experientes, na elaboracé@o dos cardapios, analise de custos etc.

15 Matéria veiculada no jornal Bom dia Brasil da Rede Globo, intitulada “Cracolandia surge na
Avenida Paulista, area nobre de Sdo Paulo”, em 18 de dezembro de 2014, refere-se especificamente
a praca General Cordeiro de Farias e seu entorno.
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Figura 11 Visdo parcial da Praca General Cordeiro de Farias, bicicletario em funcionamento e
contéiner do projeto Cozinha SP fechado.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Figura 12 Visdo parcial da praca General Cordeiro de Farias, contéiner do projeto Cozinha.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Na pratica, o que aconteceu foi a instalacdo de uma cozinha-contéiner totalmente
equipada e de algumas mesas comunitarias de madeira. A implantacdo do projeto aconteceu
guase que concomitantemente a um outro projeto patrocinado pelo Banco Itad que instalou no
mesmo local um bicicletdrio com funcionamento 24 horas por dia. Essas implantacfes
coincidiram com a inauguracdo da ciclovia da avenida Paulista. O projeto também foi
patrocinado pelo mesmo banco, com a exigéncia de que ao término de um ano, o contéiner

fosse doado a Prefeitura da cidade.
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Figura 13 Viséo parcial da Praca General Cordeiro de Farias e as mesas comunitarias do projeto
Cozinha SP.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

A partir do inicio do projeto, foram recrutados jovens cozinheiros para trabalhar
sempre em duplas por um periodo aproximado de dois a trés meses cada. Havia uma
preparacdo prévia com a realizacdo de curso para boa pratica de manuseio de alimentos,
reunido com mentores voluntarios (chefs de cozinha renomados e com experiéncia na venda
de comida de rua), que avaliavam o cardapio proposto e sugeriam melhorias, além de reunido
com os coordenadores do projeto, que informavam sobre as regras de uso do local tais como:
restricdo de venda de bebida alcoodlica, limitagdo do preco dos pratos a R$ 15,00 (quinze
reais), equivalentes a aproximadamente US$ 4,00 (quatro ddlares) etc.

Os jovens eram responsaveis pela compra dos ingredientes, preparacdo e venda dos
pratos, determinacdo do horério de funcionamento e formas de divulgacdo. N&o havia
qualquer pagamento pelo uso do espago, mas a conta de energia era paga pela ONG, sendo o
custo repassado aos jovens. Havia sempre uma funcionaria da ONG presente no local para
acompanhar o cumprimento das regras, inclusive no aspecto da limpeza da cozinha, e também
manter um suporte em caso de quebra ou defeito nos equipamentos da cozinha, todos
eléetricos.

A pesquisa de campo acompanhou as duas Ultimas duplas. De 07 de fevereiro até 28
de abril de 2016. Estavam no comando da cozinha a dupla LG4 e Manud, com a Marmitaria
Mirepoa, com a proposta de elaboracdo de uma cozinha afetiva, baseada em pratos que
remetessem as raizes das cozinheiras, sempre com uma alternativa vegetariana. O trabalho
delas foi acompanhado de perto pela pesquisadora, o que permitiu identificar as dificuldades

que surgiram como ameacgas dos moradores de rua que exigiam comida gratis diariamente e
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também problemas decorrentes do préprio clima, que impediu o funcionamento do container
em varias ocasioes.

A Ultima dupla a ocupar a cozinha também foi acompanhada de perto pela
pesquisadora, tendo inclusive sido convidada a participar da reunido de mentoria com outros
chefs de cozinha e integrantes do Instituto Mobilidade Verde. O periodo de ocupacdo da
ultima dupla foi de 09 de maio a 31 de julho de 2016, tendo como integrantes Christofer e Z§,
e 0 nome escolhido foi “Esconderijo”, j& que a proposta era basicamente oferecer uma
variedade de escondidinhos. Também nesse caso foram observados alguns problemas do
relacionamento da dupla (muito menos frequente que na dupla anterior), mas ndo foram
observados casos de fechamento fora da folga semanal prevista.

Um aspecto relevante observado pela pesquisadora, confirmado atraves de conversas
informais no local, é que a intencdo original do Instituto Mobilidade Verde, de recrutar jovens
carentes aspirantes a cozinheiros teve que ser ajustada pois houve dificuldade em encontrar
jovens interessados com esse perfil e que tivessem algum capital para iniciar o negocio,
adquirindo os ingredientes para iniciar as atividades e aguardar o retorno. Entdo passaram a
ser recrutados jovens cozinheiros que aspiravam ter um negdécio préprio. No caso das duas
duplas que foram acompanhadas durante a pesquisa, todos os integrantes residirem proximos
da praca funcionou como motivacao para participarem do Projeto.

Do ponto de vista da ocupacdo do espaco publico, pode-se observar por meio da
pesquisa de campo e das entrevistas, que o0 projeto encontrou resisténcia no inicio devido a
presenca dos moradores de rua, ocupantes da praca, e também por parte dos moradores do
entorno que teriam se preocupado com o tipo de publico que o projeto atrairia. Tal resisténcia,
sem dudvida, tem relacdo direta com o debate sobre o espaco publico, entendido sobretudo
como um gerador de inseguranca para muitos.

Apesar das dificuldades percebidas, verificou-se que a praca passou a receber um
fluxo diario de pessoas que antes evitavam o local, ndo apenas consumidores da comida que
estava sendo vendida 14, mas também pessoas sem medo de transitar pelo local, conforme
demonstram as entrevistas. Também foram observadas as realiza¢cbes de outros eventos
pontuais ndo ligados ao projeto, como a roda de choro, encontros de grupos de ciclistas que

partiam para passeios na regido, ensaio aberto de peca de teatro etc.
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Figura 14 Roda de choro em homenagem ao dia das mulheres, em 06 de maio de 2016, visdo geral da

praga com o container do projeto Cozinha SP ao fundo.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

Infelizmente, o que se observou rapidamente ao término do projeto, quando o
contéiner foi entregue a Prefeitura e permaneceu fechado, foi uma rapida deterioracdo do
equipamento e também um retorno a condicdo de inseguranca e abandono anteriores, 0 que
demonstra claramente como o carater temporario desses projetos faz com que os seus efeitos
também sejam temporarios e rapidamente revertidos. Assim, nas relacdes entre mudanca e
permanéncia, a permanéncia se impde, envolvendo inclusive o risco de que a impresséo de
gue nada adianta ou de que sdo investimentos desperdicados predomine. Nesse sentido, a
carta de despedida publicada na pagina do Cozinha SP no Facebook em 05 de julho de 2016 é

significativa:

No término do projeto, no primeiro dia que a cozinha ficou fechada, ela foi
pichada, ou seja, alguém ocupou aquele espaco do seu jeito, e 0s
acampamentos informais utilizados por usuarios de crack voltaram... O
Bicicletario ao lado ficou mais vazio, de certa forma a cozinha aberta dava
seguranca para o local, sempre tinha pessoas nas mesas... Voltaram porque
sabem que as pessoas ndo usam a praga, porque as pessoas precisam ter um
motivo para estarem ali numa praga seca, cinza, fria, de concreto... Neste um
ano, conquistamos o respeito das varias tribos que orbitavam por ali... Por
isso que projetos como a Cozinha SP sdo importantes para a cidade, elas
trazem um motivo para que as pessoas pudessem conviver nas mesas
comunitarias, cultura de paz, compartilhamento e a comunidade respeitava
iss0... (PROJETO COZINHA SAO PAULO, 2016).

Porém, assim como a hospitalidade acontece nas frestas da hostilidade vigente, alguma
permanéncia pode ser verificada ao término do projeto. A pesquisadora teve conhecimento,
através das midias sociais, que um grupo de teatro passou a se reunir no local aos sabados,
realizando ensaios de teatro abertos e convidando a populacao a participar.
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3.2.3 A Alameda Rio Claro e o projeto Amo comer em S&o Paulo, a Praga Oswaldo Cruz
e 0 Bené Food &Arts

O segundo espaco pesquisado esta localizado mais ou menos no meio da avenida, na
Alameda Rio Claro, em frente ao prédio da Fiesp e a menos de duas quadras de distancia do
Masp. No local onde ocorre a feira Eu Amo Comer em S&o Paulo foram instaladas diversas
barracas de venda de comida, tais como churros, sanduiches e varias opgdes de refeicBes a

precos populares. O funcionamento era diario, das onze as vinte e trés horas.

Figura 15 Feira Eu amo comer em S&o Paulo na Alameda Rio Claro, com as barracas montadas, mas
fora do horério de funcionamento.
Fonte: Acervo da autora, 2016.

O terceiro espaco pesquisado esta localizado na Praga Oswaldo Cruz, localizada no
inicio da Avenida Paulista, em frente ao Shopping Paulista, importante equipamento de
compras da regido, e bem proximo a Casa das Rosas, importante centro de eventos culturais e
exposic¢oes, com intensa movimentacéo de visitantes, acontece o Bené Food & Arts, reunindo
em torno de 20 food trucks variados, que vendem desde suco e sorvete, passando por
sanduiches e comida de boteco até comida tailandesa, japonesa e outros (as op¢fes mudam
conforme a frequéncia), em funcionamento todos os dias das onze horas da manha as vinte e

trés horas.
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Figura 16 Feira Bene Food & Arts em funcionamento na Praga Oswaldo Cruz.
Fonte: Acervo da autora, 2017.

Ao longo da pesquisa foram realizadas diversas visitas aos dois locais e a pesquisadora
pode observar ndo apenas a dindmica de funcionamento do espaco, como também conhecer
algumas pessoas que frequentavam esses locais e que foram entrevistadas posteriormente.
Isso foi especialmente importante porque a noticia do fim das feiras na Avenida Paulista

surpreendeu a pesquisadora que ainda pretendia realizar outras entrevistas no local.
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CAPITULO 4 HOSPITALIDADE, COMENSALIDADE, COMIDA DE RUA E ESPAGCO

PUBLICO: ANALISE E RESULTADOS

Este capitulo pretende apresentar os resultados da pesquisa de campo, a partir das

observacOes da pesquisadora e também das entrevistas semi-estruturadas e relaciona-las ao

levantamento bibliogréafico e referencial teérico.

4.1 Entrevistas realizadas e resultados relativos ao projeto Cozinha SP

Optou-se por iniciar a realizacdo das entrevistas na Praca General Cordeiro de Farias,

onde funcionava o projeto Cozinha SP, em razdo do prazo de término em julho de 2016.

Como critério para escolha dos entrevistados, privilegiou-se pessoas que tivessem uma

relagdo mais longa com a Praca General Cordeiro de Farias ou com o projeto Cozinha SP, ao

invés de entrevistas com frequentadores eventuais. Assim, foram entrevistados:

Amanda, 24 anos, funcionaria do Instituto Mobilidade Verde, contratada inicialmente
para manter a praca limpa para os usuérios do projeto Cozinha SP e que,
posteriormente, passou a exercer uma funcao de zeladora do contéiner, cuidando da
manutencdo dos equipamentos e limpeza. O fato de ter acompanhado o projeto do
inicio ao término in loco se mostrou valioso, pois pode fornecer vérias informacdes
sobre os cozinheiros, o publico, relatos sobre a seguranca do local, além de sua prépria
experiéncia em vivenciar o cotidiano da praca.

Christofer, 24 anos, residente desde crianca no Edificio Anchieta, prédio localizado na
esquina da praca (Avenida Paulista x Avenida Consolacao), relatou suas memorias de
infancia a respeito da praca e a posterior degradacdo. Sua vivéncia primeiramente
como cliente do contéiner e depois como integrante da Ultima equipe a comandar a
cozinha do projeto Cozinha SP também contribuiu para uma melhor compreenséo a
respeito das transformacdes recentes no local.

Cacau, 44 anos, musico e artista plastico, proprietario de um atelié na Rua Minas
Gerais, a poucos metros da praca, e vivenciou o antes, o durante e o depois do projeto
como cliente do Cozinha SP. Sua vivéncia fez um contraponto as narrativas dos
demais entrevistados, ja que nédo teve relacdo profissional com o projeto, apenas como
morador da regido e frequentador da praca.

Giulia, 68 anos, italiana radicada em S&o Paulo, pesquisadora do Instituto Mobilidade

Verde, acompanhou a implantacdo e funcionamento do projeto Cozinha SP e
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entrevistou frequentadores da praca e moradores/trabalhadores do entorno a respeito

de suas opinides sobre o projeto.

e LU, 28 anos, cozinheira, moradora da regido e integrante de uma das equipes que
comandou a cozinha do projeto Cozinha SP no periodo de 07 de fevereiro a 28 de abril

de 2016.

Cada uma das entrevistas pode fornecer informacdes relevantes sobre o funcionamento
do projeto Cozinha SP e as transformacdes que trouxe para a praga General Cordeiro de
Farias. Também foi possivel obter informacbes sobre perfil do pablico que passou a
frequentar a praca, para quais finalidades e também como passou a ser a convivéncia entre 0s
frequentadores (consumidores do projeto ou ndo). Na analise dessas entrevistas, comegou-se
por identificar os aspectos comuns na fala dos entrevistados, elencados a seguir.

Em primeiro lugar, identificou-se o fato de a praca ter se tornado, nos Gltimos anos,
um lugar inseguro e sem movimento, conforme aparece no relato de Christofer, na voz de
guem viveu essa transformacéo, mas também na de Cacau, que conheceu a praca ja degradada

e de Amanda, que se baseia naquilo que ouviu de outros frequentadores:

Christofer — Eu frequento a praga desde que eu tenho 10 ou 11 anos, como
morador aqui da regido. Também j& vim bastante nesta praca quando eu era
pequeno, jogava futebol, jogava bola, andava de skate, coisas em geral assim
e, na verdade, eu sempre vim aqui passear com meus cachorros. E perto e a
minha relacdo com a praca sempre foi essa. A partir do momento que a praca
foi tomada por moradores de rua, “noias”, essas coisas assim, ai ficou um
ambiente pesado demais onde a galera parou de vir na praca, onde eu parei
de vir na praga. Na época, eu ainda era pequeno, ficava um ambiente meio
pesado pra vir na praga.

Cacau — Minha lembranca é que sempre foi decadente, que ndo tinha
utilizacdo. Estranha. A reunido de moradores ali, alguns ficavam acampados.
Pelo contrario, ndo tenho nada contra os moradores de rua. Pelo contrario, eu
acho que tem que absorver e dar um destino de acolhimento. Agora, a rua
Minas Gerais era uma rua muito bonita. Agora, a praca sempre degradada. E
é uma praca linda. Nossa, a mudancga foi da &gua para o vinho.

Amanda — E, que tinham vérias barracas aqui. Que aqui era a segunda
Cracolandia. Tinha muitas barracas, muitos moradores de rua. Que agora
iSs0 ja ndo tem mais. Que agora ja € um lugar mais tranquilo.
Em segundo lugar, identificou-se que o projeto Cozinha SP, por meio do contéiner de
venda de comida instalado na praga, contribuiu diretamente para que pessoas variadas

voltassem a ocupar o local, e ndo apenas parar consumir a comida vendida no contéiner:
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Christofer - Depois do projeto Cozinha SP eu comecei a vir bastante aqui
para comer com 0s outros cozinheiros. Ai depois, quando eu assumi aqui, ai
a relacdo mudou completamente porque ai eu ndo vinha mais uma vez por
semana comer, eu comecei a vir todo dia e comecei a sentir o verdadeiro
movimento da praca, que mudou bastante do que foi nos Gltimos anos e €
iSS0.

Amanda — O que melhorou na praca, acho que a convivéncia. Hoje em dia
as pessoas marcam um encontro aqui, casais de namorados, amigos. Escola.
Vem muitos estudantes pra ca para estudar. Pessoal de escritorio para
trabalhar. Acho que isso ajudou bastante.

Cacau — As familias, os casais de namorados. Amigos que vao la conversar.
Eu ja vi estudante estudando ali. Pessoas ali vendo a paisagem, ouvindo
musica. Vai aquele cara ali, e sé pega um cafezinho. Eu mesmo ja fiz isso.
[...] O espago fica mais leve, né. Perde aquele ar pesado de como se estivesse
abandonado. Parece um canto abandonado de S&o Paulo. E ndo é... é um
lugar bonito. E uma praca. E arborizada, uma paisagem linda que é o
Pacaembu... no final da Paulista... com a escultura dos arcos ali. Porque tem
que ficar decadente, degradado?

O resultado das entrevistas reforca o que ja havia sido apresentado na discussdo
tedrica a respeito da necessidade do desenvolvimento do sentimento de pertencimento em
relacdo ao lugar (Montandon, 2011 e Yazigi, 2001) como uma necessidade para que o
hospede (que pode ser o morador ou o turista) passe a frequentar e cuidar dos espacos
publicos, o que implicaria em uma melhora na qualidade de vida destes hdspedes (Severini,
2013) ou, segundo Gehl (2013), numa possibilidade de genuinamente usufruir da cidade. E
possivel pensar, entdo, numa requalificacdo dos espacos publicos, numa revitalizacdo, no
sentido de dar nova vida sem a expulsdo propriamente dita de usuarios e frequentadores
anteriores, como € o caso da maioria dos projetos de intervencdo no centro de sdo Paulo que
historicamente tiveram como consequéncia a expulsdo dos moradores para outras regifes.

Retomando as entrevistas, em terceiro lugar, identificou-se que a ocupacdo da praca
possibilitou o encontro e a conviviabilidade entre pessoas de diferentes extratos sociais. 1Sso
se nota na variedade de pessoas que passaram a frequentar o local com diferentes finalidades,
0 que se percebe também no que foi transcrito acima e também se reflete na convivéncia com

0s moradores de rua.

Cacau — Histdrias que eu ndo via antes na praca. Eu acho que as pessoas
comecgaram a ver a praga. Eu acho que o contéiner trouxe um olhar e uma
atengdo para ela. A falar “puxa! que praca legal!”, comegaram a ver que
pode. Que podemos ocupar. Até entdo, quando ta abandonado ninguém fica,
vocé tem medo, s6 morador de rua e um monte de gente fumando crack, etc.
... quem € que vai ficar. Agora quando vocé vé uma outra ocupacgdo, um
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outro formato de circulacdo de pessoas etc., requalificou... totalmente
diferente. Mudou bastante, eu particularmente notei uma diminuicdo da
violéncia e os moradores de rua também ndo vejo mais ali, ndo. De certo que
a gente vé morador de rua em qualquer lugar de S&o Paulo, a gente esta
vivendo realmente uma crise da sociedade, social muito grande, mas aqui
ndo vejo mais da forma que era. Porque antes estava abandonado mesmo.

Christofer — Antes vocé so tinha morador de rua, hoje vocé tem estudante,
um pessoal da redondeza que vem tirar a hora do almogo, tem a galera que
vem passear com o cachorro. Ja presenciei aqui evento de musica eletrénica,
aula de danca, tem uma galera que esta vindo a cada quinze dias fazer aula
de danca. Todo sdbado tem um grupo de teatro, que inclusive é parceiro
nosso, que esta vindo ensaiar aqui na praca todo sdbado. Entdo, assim, esse
tipo de mudanca na praca € uma coisa bem legal e bem perceptivel. Coisa
que antes nessa praga vocé so via morador de rua e policia. Hoje vém menos,
os policiais ndo precisam parar tanto aqui nessa praca. E é isso, acho que
essa mudanga foi bem legal. Hoje em dia vocé vé a populagéo do entorno
usando a praga.

O exemplo mais contundente dessa possibilidade de sociabilidade entre os diferentes
encontra-se no relato da entrevistada Amanda, ao afirmar que antes de ali trabalhar néo tinha
tido qualquer contato com moradores de rua e que sua visao se alterou completamente com tal

convivéncia;

Amanda — Com os moradores que eu peguei amizade eu ndo tenho
problema. Se eu tiver sentada numa mesa, quem estiver comigo vai aceitar,
eles viraram meus amigos. E pelo que eu vi eles também j& acarretaram isso.
Pelas pessoas falarem isso, “ah, vocé ndo pode entrar aqui, vocé ndo pode
isso”, eles j& ficam assim. Quando eu td conversando com uma pessoa, eles
ficam meio receosos, eles ja ficam meio assim, “ndo sei se vou”, mas eu digo
que pode vir. Se a pessoa ndo quiser, ela sai. “Vocé vai ser bem recebido
aqui. Se eu vir alguém te destratando eu vou ficar brava. Vocé é que nem eu.
Mas infelizmente a sua vida ficou meio assim”.

[...]

S&do amigos que eu vou levar para o resto da minha vida. Vou sentir muita
falta deles. Apesar de eu néo ter esse contato todo dia e toda hora. Mas o que
eu puder ajudar... a gente formou um vinculo. A gente se respeita. Eu
respeito eles. Se tiver que abracar, eu abrago. Se tiver que beijar eu beijo.
Uma Unica coisa que eu ndo faco: eu ndo dou dinheiro. Mas um prato de
comida, uma roupa, um sapato... eu até mobilizo as pessoas para estar
ajudando. Mas eu nédo ajudo com dinheiro.

13

Esse relato especifico remete a Bauman (2006, p. 82), quando observa que “a
mixofilia € um forte interesse, uma propensdo, um desejo de mistura com as diferencas, ou
seja, com os que sdo diferentes de nos” e depois prossegue afirmando que esse contato abre
caminho a aventuras de toda espécie “podem viver-se experiéncias fantasticas, experiéncias
desconhecidas até entdo. E podem entabular-se novas amizades, boas amizades, dessas que

nos acompanharao a vida inteira”.
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No que se refere a valorizacdo da variedade de comidas oferecidas, também os relatos
sdo em geral positivos, indicando que o revezamento das equipes de cozinheiros contribuiu

nesse sentido:

Giulia — Entrevistei as pessoas na praca, estando o container em atividade. E
essas pessoas estavam muito surpresas com a qualidade da alimentacao.
Muitas valorizaram, elogiaram a questdo de troca dos cozinheiros. Algumas
disseram que ficaram felizes de experimentar comidas de varios lugares e
sabores diferentes. Esse foi um aspecto bastante elogiado.

LU — O que eu percebi é que as pessoas valorizavam 0 acesso a uma
alimentag&o de restaurante na rua. Porque comida de restaurante é totalmente
diferente da comida que é vendida na rua, porque ndo tem a mesma
estrutura. Entéo, o container tinha uma estrutura simples mas que permitia
vender uma comida mais elaborada, apesar de se encaixar no conceito de
comida de rua.

Tal percepcdo dos entrevistados indica que a estratégia adotada no projeto, de vender
na rua uma comida que ndo seria considerada propriamente “comida de rua” - discussao
apresentada no Cap. 1. dicotomia casa-rua mencionada por Garcia (2003) e reforcada por
DaMatta (1997) ao apontar o tom pejorativo das expressdes “menino de rua” e “ mulher da
rua” - pode ter funcionado como mais um incentivo para que as pessoas passassem a
frequentar o local e provassem a comida que estava sendo vendida ali.

A existéncia de mesas comunitarias no local, oferecidas pelo container, para qualquer
pessoa, funcionou como um atrativo para permanéncia no espaco publico e também
possibilitava o compartilhamento das refei¢cdes, ndo apenas de quem comprava comida no
projeto Cozinha SP, mas também de outras pessoas que traziam de casa e passaram a comer la

para aproveitar o espaco aberto e a convivéncia.

Giulia — Uma coisa que achei muito positiva, os trabalhadores do entorno
que iam para a praca almocar independente de comprar comida no projeto.
Tinha gente que levava sua marmitinha e sentava para almogar com outras
pessoas na praca, na sombra de uma arvore... desta forma eu entendo que
também o projeto cumpriu seu papel que ndo era apenas divulgar e vender
comida, como dito no inicio. Outra coisa que achei muito legal foram os
projetos culturais que aconteceram por la.

LU — Olha, a gente atendia em média 20 a 30 pessoas por dia. Elas
compartilhavam a mesa muitas vezes, pessoas que se conheciam ou nao.
Super rolava essa interacdo entre as pessoas, inclusive entre pessoas que
traziam marmita e outras que compravam no container. Rolava de comerem
juntas.
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Avalia-se que a presenca do bicicletario no local, com funcionamento 24 horas por
dia, contribuiu para aumentar o fluxo de pessoas transitando e diminuir a sensacdo de
inseguranca. Porém, o término do projeto Cozinha SP devolveu rapidamente a praca um ar de
abandono, mesmo com a permanéncia do bicicletario, conforme apontado por Cacau “mesmo
ali com o contéiner das bicicletas, ainda ndo foi a mudanga. Porque vocé vé, ali o pessoal sé
guarda as bicicletas e tchau. N&o tem uma convivéncia, é s6 uma passagem. Ela néo fica. Ela
vai embora. No contéiner [do Cozinha SP] ela fica, ela para, ela conversa”. Compreende-se
assim que a convergéncia de projetos e investimentos é potencialmente muito mais eficaz que
as iniciativas isoladas, sobretudo frente ao processo mais amplo que tende a desvalorizacao
dos espacos publicos numa metrépole como Séo Paulo.

4.2. Entrevistas realizadas e resultados obtidos com frequentadores das feiras Amo
comer em S&o Paulo e Bené Food &Arts

Conforme relatado anteriormente, no decorrer da pesquisa, quando ainda estavam
sendo realizadas visitas aos locais para observacédo e para selecdo dos entrevistados, as feiras
deixaram de acontecer.

Assim, as entrevistas foram realizadas apenas com alguns dos frequentadores que a
pesquisadora pode localizar. Tiveram como principal objetivo compreender o que levou essas
pessoas a frequentarem esses locais de venda de comida na rua, como havia sido a experiéncia
para cada uma delas e o que perceberam como pontos positivos e negativos nessa experiéncia,
sempre segundo as principais referéncias tedricas e categorias norteadoras que procuravam
dar conta do fendmeno da comida de rua como possivel propulsor da hospitalidade no uso do
espaco publico, da comensalidade decorrente, e da sociabilidade. Assim, foram entrevistados
os frequentadores abaixo relacionados. Importante ressaltar que ndo serd feita distincdo
especifica sobre qual dos dois espacos eram frequentados pelos entrevistados pois esse
aspecto ndo se mostrou relevante de forma geral, sendo que a maioria dos entrevistados
frequentou pelo menos uma vez cada uma das feirinhas.

e Camila, 26 anos, estudante universitaria, solteira, mora em Diadema e estuda em

Santo Amaro;

e Danielle, 33 anos, solteira, administradora de empresas, mora na regido da avenida

Paulista, trabalha na Vila Olimpia;

e Inés, jornalista, 55 anos, solteira, mora e trabalha na Aclimacao;
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e Larissa, 30 anos, casada, designer gréfica, mora na Vila Clementino e trabalha nos

Jardins;

e Luana, 29 anos, contadora, solteira, mora na avenida Paulista;
e Marina, 32 anos, assistente de eventos, solteira, mora e trabalha nos Jardins;
e Franklin, 24 anos, assistente de marketing, solteiro, trabalha na regido da avenida

Paulista e mora no Parque Séo Lucas.

Os resultados obtidos com as entrevistas indicaram que o interesse por frequentar
esses espacos baseia-se nos seguintes aspectos: o principal, conveniéncia da localizagdo em
conjunto com um bom custo-beneficio e, de forma secundéaria, o fato de estar na moda
consumir comida de rua, segundo a midia.

A analise deste primeiro resultado remete a Heck (2004) e sua analise sobre o
consumo de alimentos em locais publicos como representando uma forma do individuo se
apresentar em sociedade. Se no passado ndo muito distante a comida de rua era vista de forma
marginalizada e seu consumo em publico poderia ser constrangedor (Ferreira Filho, 1999), a
legalizacdo em conjunto com uma forte exposicdo midiatica positiva transformaram o que era
marginalizado em algo da moda.

Vérios dos entrevistados afirmaram j& ter frequentado food parks® e relatam a
preferéncia por esses locais em comparacdo com os da Avenida Paulista, pelo fato de haver
mais estrutura (por exemplo, banheiros disponiveis), maior oferta de mesas e cadeiras e
também menos assédio de moradores de rua. Em geral, comer nas feiras da Avenida Paulista
foi caracterizado pelos entrevistados menos como uma opcao de lazer programada, e mais
como uma op¢ao préatica e econbémica, valorizada pela possibilidade de estar ao ar livre.

A preocupacdo com a higiene na manipulacdo dos alimentos foi um tema mencionado
por varios entrevistados, mas em nenhum caso representou uma barreira que impedisse 0
retorno a esses locais, o que indica que a Lei Municipal 15.947 tornou mais atrativos esses
“novos” modelos, uma vez que lhes atribuiu maior seguranca no que se refere a esses
aspectos. Assim, a associacdo de comida de rua com inseguranca alimentar (DaMatta, 1997)
parece ter sido amenizada nesta nova situacao de legalidade.

O “comer na rua” foi valorizado de forma contundente por todos os entrevistados e
associado a liberdade, o que remete a Innerarity (2006) e a associacdo da ocupagdo dos

espacos publicos a um sentimento de cultura, liberdade, diversidade e emancipacao:

16 Espacos privados ao ar livre com variedade de food trucks vendendo comida.
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Camila — A diferenca que eu sinto é que ndo tem barreira. Para vocé ir num
local como esse vocé pode ir direto do trabalho, vocé pode ir passeando...
dependendo vocé pode ir até de pijama (risos). Entdo, é um lugar mais
tranquilo de ir, vocé ndo precisa se programar para ir. A questdo é que ndo
tem muito filtro. Vocé vai encontrar todo tipo de pessoas também. VVocé nédo
pode ficar limitada.

Franklin — A diferenca de comer em um lugar publico e aberto é que vocé
esta livre. Vocé tem a luz do sol com vocé. Vocé tem essa liberdade. N&do
precisa ter o requinte que o lugar fechado exige. E essa coisa de estar ao
livre, tomando uma brisa, tomando um vento, é tudo muito mais agradavel e
interessante.

Marina — A diferenca de comer em um lugar aberto e fechado é que o aberto
vocé tem a possibilidade de curtir a luz do dia, de curtir o sol e de encontrar
outras pessoas. Ndo é a mesma coisa de comer em uma praca de
alimentacgdo, vocé vé as pessoas mas ndo esta vendo. Fica aquela coisa meio
de restaurante em massa. Mas num lugar desse vocé acaba reparando mais
nas pessoas. Pode conversar com alguém diferente.

Larissa — De comer num espaco aberto tem a ver também com curtir a
cidade, curtir um pouco a natureza, o sol [...] Nao ficar sempre preso em uma
caixa. O calor, pede uma cerveja, uma agua gelada... ver o céu, a natureza.
Acho que é uma relagdo muito mais humana, muito mais real com as coisas.

Luana — Pra mim, sempre que eu puder optar por um local publico e aberto
eu sempre vou preferir [...] Os lugares publicos sdo ambientes de maior
interacdo. Os lugares fechados ndo permitem tamanha interacdo, ndo so se
tratando de feirinhas ou food truck.

Danielle — Claro que eu gosto de frequentar bons restaurantes, barzinhos e
aproveitar todas aquelas firulas que o ambiente permite. Mas sendo sincera,
n&o tem nada melhor do que o vento na cara, beber uma cervejinha enquanto
observo as pessoas passando.

Inés — Essa coisa de vocé estar na rua e poder comer, a0 mesmo tempo, em
algum lugar sentado vendo as pessoas, ndo € como comem 0S americanos
gue comem andando.

As respostas indicaram que 0s entrevistados valorizaram, sem perder de vista a

existéncia de inconvenientes, a possibilidade de sentar nas mesas e cadeiras disponiveis

nessas feiras e desfrutar do fato de estar na rua. Relatam terem se sentido mais livres e sem

pressdo de comportamento, podendo observar e interagir com pessoas variadas, desfrutando

do clima. Todos esses aspectos reforcam as consideragcdes de Ghel (2013) quando se refere a

importancia das mesinhas de café ao ar livre para convidar os citadinos a permanecerem no

espaco publico, desfrutando dele.

Pode-se perceber de uma forma geral que varios dos entrevistados gostaram da

experiéncia, mas ndo a repetiram com frequéncia. Embora tenham se mostrado descontentes

com o término das feirinhas, alguns ndo haviam sequer notado o seu fim. A sua curta duragédo
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pode ser fator significativo para explicar isso, uma vez que a criagdo de um novo habito

precisaria de mais tempo.

Marina - Comer nestes lugares geralmente é agradavel, exceto pelas pessoas
ficarem pedindo comida. Mas é sempre muito bom. Em S&o Paulo a gente
esta sempre fechada, com uma poluigdo sonora muito grande... € interessante
esse negocio. Eu tinha ido varias vezes também no Food Truck no Butanta
quando abriu, era bem gostoso... agora parei um pouco de ir, ndo sei bem
porqué.

Ainda que possa nao representar sempre a primeira opgdo, o “comer na rua”’, desde
que associado aos novos modelos de venda de comida na rua, com opgdes de lugar para sentar
e condicOes de higiene adequadas, foi incluido no rol das possibilidades do comer fora de
muitos paulistanos, seja para uma refeicdo rapida por conveniéncia, seja como uma opcao de
lazer.

Tal opcédo expressou-se também pela coincidéncia nas respostas dos entrevistados que
indicam uma valorizacdo do sentimento de pertencimento e identidade, ndo apenas na
qualidade de cidaddos que estdo ocupando espacos publicos na cidade, mas também de um
certo grupo de pessoas que ndo apenas esta atento, mas também valoriza a discussao em torno
do tema da valorizagao dos espacos publicos.

Com relacdo a comensalidade, € interessante que varios entrevistados fazem uma
comparacdo entre a experiéncia de comer nas feirinhas da Avenida Paulista e comer na praca
de alimentacdo de um shopping center, sendo na maioria das vezes apontada como mais

interessante e prazerosa a experiéncia de comer na rua.

Inés — Sobre a interagdo nas mesas... Ndo acho que isso seja uma coisa que
possa ser um ponto positivo. Pode acontecer ali como se interage numa mesa
numa praca de alimentacdo de shopping, ndo acho que tenha muita
diferenca...

Outro aspecto que chamou a atencao nas respostas dos entrevistados foi a preferéncia
por produtos tradicionais, como churros, hamburguer e cerveja, e ndo por opcdes menos
usuais e mais globalizadas, como comida tailandesa ou japonesa, 0 que pode ser
compreendido quando se leva em conta as relagdes contraditorias entre o global e o local, tal
como introduzido no capitulo 1.

Os principais pontos comuns as entrevistas sdo a valorizacdo da variedade de opcdes,
variedade de precos, rapidez no servigo e possibilidade de partilhar a refeicdo, mesmo que

cada um esteja consumindo um alimento diferente. Tudo isso sempre combinado com a
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permanéncia no espaco publico por conta de estar ao ar livre, de permitir o contato com outras
pessoas e também o contato com a propria cidade. Esse resultado corrobora também com a
ideia de que se mantém a valorizag¢do do “comer junto”, do compartilhar a refei¢ao, ainda que

se transformem os habitos alimentares.

4.3. Analise geral dos dados obtidos

O resultado das entrevistas indicou, de maneira geral, que ha uma valorizagdo maior
no ato de “comer na rua”, do que que propriamente no consumir “comida de rua”, 0 que
permite uma discussao que merece reflexdo: toda comida vendida na rua pode ser considerada
comida de rua? Acredita-se que sim, que as transformac6es nas opg¢des que sdo vendidas tém
ligacdo com as proprias transformacdes da sociedade, seus interesses e conveniéncias.

Por outro lado, com a pesquisa pode-se observar que nem toda comida que é vendida
na rua interfere da mesma maneira na ocupacgdo do espaco publico. Para que isso aconteca, é
necessario que seja estimulada a permanéncia, 0 que acontece com a existéncia de mesas e
cadeiras em um espaco tal que permita que a permanéncia seja agradavel. Esse aspecto foi
percebido na pesquisa de campo e também nas entrevistas. O mobiliario urbano, dessa forma,
pode representar parte das caracteristicas atribuidas por Grinover (2006) e Severini (2013) aos
elementos arquitetbnicos na constituicdo de uma cidade hospitaleira. Neste sentido a
Legislacdo Municipal 15.947 representou uma grande mudanca pois permitiu a insercdo de
um modelo de venda que antes era quase desconhecido dos paulistanos que sempre viram a
comida de rua como algo para ser consumido em pé, rapidamente, ou comprados para
consumo em outro local — exemplos disso sdo o cachorro quente, o caldo de cana, o milho
cozido e a pipoca.

Neste tipo de venda, nota-se que muitas vezes é o vendedor ambulante que procura 0s
locais de maior fluxo de pessoas. Portanto, a sua existéncia ndo estimularia a permanéncia e,
tdo pouco, a conviviabilidade.

Entende-se assim que este modelo de venda de comida na rua, com a oferta de mesas e
cadeiras, atende a sugestdo de Bauman (2006), funcionando como uma estratégia para que 0s
desconhecidos possam conviver de forma agradavel. E esta convivéncia fortalece a
constituicdo das alteridades, apontada por Salles (2013) como base para que a hospitalidade
ocorra.

Os resultados da pesquisa apontam que esse novo modelo representa um estimulo a

permanéncia no espago publico e ao consumo de alimentos de forma compartilhada,
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evidenciando que longe de ter deixado de existir, a comensalidade se mantém em novas
possibilidades de encontro e compartilhamento de refeicoes.

A comparacdo feita pelos entrevistados entre o comer no shopping center e 0 comer na
rua, com forte tendéncia de preferéncia pela segunda opc¢éo, pode indicar que parte daqueles
que cresceram na ‘“cidade de muros” (Caldeira, 2000), entrincheirados em espacos

privatizados (Frugoli Jr, 2000), desejem novos modos de viver e conviver na cidade.

CONSIDERACOES FINAIS

Com este trabalho pretendeu-se, a partir da observacao e interesse da pesquisadora,
contribuir para a compreensdo e entendimento das mudancas observadas na comida de rua na
cidade de S&o Paulo, a partir de maio de 2014, e suas relagdes com a ocupacdo do espaco
publico, a sociabilidade e a hospitalidade.

Entende-se que os objetivos especificos puderem ser alcancados ja que através do
levantamento bibliografico, da legislacdo e de matérias de jornais e revistas foi possivel
verificar como se deu o processo de transformacdo da comida de rua na cidade de Séo Paulo a
partir da legislagdo municipal de 2014.

A pesquisa de campo e as entrevistas tornaram possivel perceber que pessoas que até
entdo ndo se interessavam em comer na rua passaram considera-la como mais uma das opcdes
de alimentacéo fora do lar, seja para consumo rapido por conveniéncia de localizacao e preco,
seja para lazer. Sempre com uma valorizagdo do fato de estar ao ar livre, ainda que isso possa
significar conviver com pessoas diferentes e isso nem sempre seja agradavel e valorizado.

A valorizacdo do espaco publico e do sentimento de pertencimento e identidade surgiu
na fala dos entrevistados como algo positivo. As refeicbes compartilhadas, ainda que de forma
mais rapida e sem um carater de comemoracdo, indicam que a comensalidade se transforma e
se adapta aos novos tempos sem deixar de ocorrer, permitindo que se fortalecam os vinculos
sociais.

Espera-se ter demonstrado no decorrer da pesquisa a importancia cultural e social da
comida, que inclui, ndo apenas o0 que se come, mas também onde, com quem e como se come.
Neste aspecto, a alimentacdo na rua se insere como uma das possibilidades do comer fora de
casa, uma mudanca de habito que se consolidou ao longo do tempo.

Atualmente, a opcdo do comer na rua deixou de ter um carater marginal e passou a ser
considerado uma opcéao de lazer para muitos. Opg¢des variadas de comida e possibilidade de
desfrutar do espaco publico com mesas e cadeiras disponiveis, permitem que se compartilhe a
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refeicdo, estreitem-se os lacos, o que resulta na comensalidade na rua, representando novas
possibilidades de sociabilidade. Além disso, concorreu para a valorizacdo da comida de rua,
como foi mencionado no decorrer do trabalho, as experiéncias de chefs na rua, como
aconteceu algumas vezes em S&o Paulo, 0 que pode ter desencadeado uma valorizacdo do
lado sofisticado e gourmet da comida de rua, sem, contudo, deixar de se popularizar.

Outro aspecto da mesma realidade, a possiblidade de desfrutar do espaco publico
durante a fruicdo de uma refeicdo permite que se aprofunde o sentimento de pertencimento
em relacdo ao lugar, o que pode contribuir para uma valorizacdo do espaco publico tanto no
sentido das pessoas se sentirem mais seguras quanto no sentido de pertencimento a esses
espacos, fazendo com que se cuide melhor deles.

Observou-se que o uso do espaco € democratico e a venda de comida, por si, ndo o
torna restritivo. Nas mesas comunitarias do projeto Cozinha SP sentaram-se, sem restri¢oes,
pessoas apenas para ler jornal ou fazer licdo de casa, e também para consumir itens
comprados em outros estabelecimentos nas imediagdes.

Da mesma forma, na Praca Oswaldo Cruz, observou-se em diversas ocasifes 0 uso das
mesas independentemente do consumo em algum dos food trucks.

O assédio de moradores de rua foi uma questdo levantada em vérias das entrevistas em
todos os espacos pesquisados, mas a convivéncia, salvo raras exce¢des, se mostrou possivel,
embora nem sempre agradavel. Entretanto, a possibilidade da convivéncia com o outro, o
diferente, no mesmo espaco é elemento fundamental para o exercicio da alteridade, aspecto
também fundamental da hospitalidade. A hospitalidade supfe, como se viu, a criacdo de
vinculos. O compartilhamento das refeicdes nesses espacos, pode representar a possibilidade
desses vinculos, ou pelo menos, a convivéncia entre diferentes.

Com o término das feirinhas, a Praca Osvaldo Cruz e a Alameda Rio Claro voltaram a
ser 0 que eram antes, locais de passagem, sem nenhum convite a permanéncia e a
sociabilidade. A Praca General Cordeiro de Farias voltou ao estado anterior de degradacao e
as pessoas continuam evitando atravessa-la, preferindo caminhos alternativos, mas, embora
seja uma excecdo, os ensaios do grupo de teatro indicam que alguma contribuicdo de mudanca
foi semeada. No geral, embora ndo se tenha observado que a venda de comida de rua tenha
contribuido significativamente para a mudanca definitiva desses espacgos nos casos estudados,
o0 potencial de mudanca esta implicito na continuidade por prazo mais longo, o que poderia
estimular um maior uso dos espacos publicos pesquisados, gerando, assim, mudancas mais

permanentes.
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Também no aspecto da comida propriamente dito, uma permanente oferta de comida
de rua acessivel e de qualidade ajudaria a manter e ampliar o que j& se pode constatar através
das entrevistas realizadas que apontaram para uma reducdo no preconceito e uma maior
confianga em termos da qualidade e higiene no preparo desses alimentos.

N&o ha duvida que a Lei Municipal 15.947 trouxe o tema ao debate e possibilitou a
valorizagdo do consumo da comida de rua por meio da inser¢do de novos modelos de vendas
(food trucks e feirinhas gastrondmicas), atraindo a atencdo da midia e, por consequéncia, de
novos consumidores. Porém, para que o habito de comer na rua, ocupando 0S espacos
publicos se consolide, seria necessaria, além da legislacdo, a implementacdo e manutencéo de
politicas publicas nesse sentido. A mudanca de gestdo ndo pode representar um fator de
instabilidade para aqueles que trabalham nesse segmento, nem tdo pouco deveria significar o
cancelamento de licenca de funcionamento, como aconteceu nas feiras da Avenida Paulista.
Além disso, como se procurou mostrar, a comida de rua insere-se num processo social que
tem suas raizes em outros fendmenos sociais importantes como a entrada da mulher no
mercado de trabalho, as imposi¢des dos horarios de trabalho na vida moderna, a revalorizacéo
do hébito de comer na rua, aos quais 0 processo de comer fora de casa estad diretamente
relacionado.

Acredita-se que novas pesquisas poderdo ser feitas no sentido de acompanhar o
prosseguimento nestas mudancas com implementacdo de novas politicas publicas de incentivo
a venda e ao consumo de comida de rua. Finalmente, espera-se ter contribuido para o
conhecimento ndo apenas de um fendmeno recente que foi o0 evidente crescimento da oferta e
da demanda por comida de rua, mas também para, por meio dele, melhor conhecer aspectos
importantes da cidade.
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APENDICE A ROTEIROS DE ENTREVISTAS

DADOS PESSOAIS: Nome / Sexo /ldade /Estado civil /Bairro / Profissao
ROTEIRO 1 (para pessoas com alguma ligacdo com o Projeto Cozinha SP e a Praca dos

Arcos)

1. Relagdo com a praga

2. Desde quando frequenta

3. Com qual objetivo frequenta

4. Percepcéo sobre quem frequenta e qual finalidade

5. Percepgéo sobre mudangas — desde quando

6. Quando ligado a comida, relagdo com preco, tipo de comida, prés e contras

7. Vocé percebe que depende do tipo de comida que é vendida muda o publico que vem
comer?

8. Tem conhecimento do Projeto Cozinha SP. O que ouviu das pessoas que frequentam a
praca a respeito do antes e depois do projeto? Houve mudancas? Foram positivas ou
negativas?

9. Viu ou ouviu sobre algum caso de violéncia na praca? VVocé sabe se existem moradores de

rua frequentando a praga ou dormindo no local? Sabe para onde foram os moradores que
estavam ocupando a praca antes?

ROTEIRO 2 (para frequentadores da Feira Gastronémica da Alameda Rio Claro “amo
comer em Sdo Paulo” e do Bené Food Trucks na Praga Oswaldo Cruz

1.

2.

B

Em qual das feirinhas gastrondémicas da Paulista vocé ja comeu? Como foi a experiéncia?
Quais 0s pontos negativos e positivos?

Porque vocé escolheu comer neste lugar? Qual seria a alternativa naquele momento se
ndo houvesse essa op¢ao?

E vocé costumava comer la sozinha ou com outras pessoas? Para vocé era algo que tinha
um carater mais de lazer ou “estou passando e aproveito para comer’?

Como era o compartilhamento das mesas, tinha uma interacao entre as pessoas?

Para vocé qual a diferenca em comer num lugar assim publico e aberto e num espaco
fechado?

E vocé costumava comer na rua em outros lugares antes? Onde? Como era a experiéncia?
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APENDICE B ENTREVISTAS REALIZADAS

Amanda, assistente de qualidade no projeto Cozinha SP, 24 anos, solteira, mora na
cidade de Suzano. Entrevista realizada em 08/06/2016

Pesquisadora - Quero pedir que vocé me conte primeiro o que vocé faz aqui na praca, pra
que voce foi contratada e desde quando vocé esté trabalhando aqui.

Amanda - Bom, eu cheguei na praca no inicio para trabalhar na limpeza. Todos os dias eu
chegava e fazia limpeza da praca, limpeza das mesas e depois ajudava o pessoal na limpeza e
organizacdo da cozinha. Com o passar do tempo viram gque nao era necessario ter uma pessoa
para t4 limpando a praca todos os dias. Entdo ai eles me colocaram como assistente de
controle de qualidade mas eu passei a fazer varias outras coisas como um pouco de parte de
administrativo, um pouco de cada.

Pesquisadora - E neste periodo que vocé esta aqui, desde agosto do ano passado, 0 que vocé
observou que mudou na praca? Quem vem frequentar, o que esta diferente?

Amanda - No comeco foi, eu acho que, por ser tudo novo, a gente teve alguns problemas com
moradores de rua que vinham pedir comida pra gente e depois acabavam vendendo. Teve um
morador que pediu comida e acabou jogando a comida na cliente. Mas, enfim, depois, ja com
mais aceitacdo, hoje em dia é bem normal, as pessoas ja ndo tém mais esse receio dos
moradores de rua. J& tem um convivio legal entre a sociedade e os moradores de rua. J& nao
tem mais esse atrito de cada um ter o seu espacinho e ficar isolado n&o. Policiamento tem
bastante, direto, todos os dias, a cada uma hora, a cada meia hora, sempre tem policiamento.
Pesquisadora - Nesse periodo vocé lembra de ter algum caso da policia ser chamada na praca
para atender alguma ocorréncia?

Amanda - N&o, desde gque eu estou aqui ndo teve essa ocorréncia.

Pesquisadora - E quando vocé chegou aqui na praca, vocé lembra se tinham moradores de
rua morando na praca, que dormiam aqui, alguma coisa assim?

Amanda - Sim, o Claudio, s6 o Claudio. Ele dormia aqui na praca, dormia nos cantinhos. No
comeco a gente ajudou ele. Tinha ele e o Ailton. Dai um rapaz do projeto ajudou o Ailton,
quis dar uma levantada nele, ajudou com bastante coisa. Dai com o passar do tempo foi
mudando as pessoas, 0 Ailton foi embora para outra cidade e o Claudio mudou de lugar.
Pesquisadora - O Claudio ndo foi embora?

Amanda - Ele foi embora mas fica la e ca. Até ontem ele estava aqui. Ele fala que a casa dele
estd sendo construida na baixada e constroi, ndo constroi...agora ele disse que vai de vez.
Pesquisadora - E quem vocé observa vindo aqui na Praca? Quem frequenta a praga? As
pessoas vem sO para comer ou tem gente que vem para ficar na pracga?

Amanda - Vem muita gente, vem muito ciclista, até pelo fato de ter o estacionamento, vem
muito ciclista. Final de semana vem muita familia, pais com crianca para ensinar a andar de
bicicleta, com cachorro. Na semana vem um pessoal, as vezes pedem comida, as vezes ficam
sentados mesmo para aproveitar a vista, aproveitar o conforme que a praca oferece.
Pesquisadora - Pede comida é quem compra comida no contéiner?

Amanda - Isso. E 0s que vem sé aproveitar a praca também. Que eles falam que mudou
muito, que antes ndo podia pisar aqui.

Pesquisadora - O que vocé ja ouviu falar sobre isso? Tinha casos de violéncia?

Amanda - E, que tinham vaérias barracas aqui. Que aqui era a segunda cracolandia. Tinha
muitas barracas, muitos moradores de rua. Que agora isso ja ndo tem mais. Que agora ja é um
lugar mais tranquilo.

Pesquisadora - E sdo sempre as mesmas pessoas que vocé vé que vem ou sao variadas?
Amanda - 75% sdo as mesmas, como eu fico aqui mais na semana, que é as pessoas que
trabalham na redondeza. Mas nos finais de semana que eu venho menos, tem muita gente
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diferente. Tem pessoas que estdo com familiar internado no hospital, vem caminhando até
aqui, pergunta como funciona, acha legal o projeto, acha legal os pratos, a praca, as mesas e
acaba ficando aqui e conhecendo um pouco mais.

Pesquisadora - O que vocé tem de historia de violéncia que vocé se lembra? De coisas que
aconteceram para me contar?

Amanda - O primeiro fato que aconteceu uma vez o Claudio, morador de rua, ele bebeu
muito, bebeu muito, e causou. Ficou gritando e xingando, s6 que ele estava atréas da cozinha, e
para infelicidade dele nessa hora a GCM chegou e encostou para falar com o pessoal que
estava na cozinha. Eles ouviram barulho e foram verificar o que era. O Claudio meio que se
alterou, o rapaz da GCM deu um soco nele, deu uns tapas e ele achou que tinha sido a gente
da cozinha que tinha chamado a GCM aqui.

E o outro fato que ocorreu foi de um cara que veio estacionar a bicicleta no bicicletario e logo
em seguida ele entrou na Rua Minas Gerais e roubou uma bicicleta. E ai os rapazes vieram,
inclusive chamaram a policia e tal, e ficou marcada a hora que o cara viesse buscar a bicicleta
dele. Dai passou uns dois dias que ele tinha roubado, ele veio buscar a bicicleta que ele tinha
estacionado e veio deixar a outra. Para infelicidade dele a camera registrou o rosto dele
quando ele roubou a bicicleta e um dos caras que viu trabalha na zona azul. Entéo o cara viu
ele saindo daqui, queria levar ele para um cantinho. Mas ele foi esperto, ficou no meio de todo
mundo. E ai um dos rapazes foi bem agressivo com ele e tinha uns clientes que estavam
comendo e falaram vocé néo € policia, ndo bate nele, quem é vocé, e dai deu aquela confusao
até a chegada da policia. SO esses dois histéricos mesmo. A policia chegou e viu que ndo era
um caso tdo assim mas dai abriu a mochila dele e viu que ele tinha varias chaves de carros
roubados, dvds piratas, e acabou levando ele e a bicicleta.

Pesquisadora - E o pessoal que vem comer na Cozinha SP, as pessoas comentam que tem
medo de ser abordado, elas comentam algo

Amanda - N&o, tem alguns que € bem tranquilo ja. Acho que sdo pessoas novas, senhores,
que ficam meio receosos quando veém um morador de rua e ja ficam na defesa. Se vem um
morador de rua ja fica assim “ah, ele vai me pedir alguma coisa”, eles ficam prontos para dar
alguma resposta.

Pesquisadora - E como funciona a noite? Tem um seguranca que cuida do contéiner aqui
para ndo ter roubo? Porque tem muito equipamento caro ai, né?

Amanda - Sim, até pouco tem atras tinha um seguranca, umas trés vezes ja tentaram arrombar
a porta mas nao conseguiram. A gente tinha um seguranca. Hoje ja ndo posso te afirmar isso,
jando sei como estéa a histdria do seguranca. Mas até pouco tempo atras tinha sim.
Pesquisadora - Mas ndo teve nenhum problema depois que ficou sem seguranca?

Amanda - N&o, até porque a gente tem uma parceria muito legal com os rapazes do Itau.
Pesquisadora - E o bicicletario funciona 24 hrs? Eles ficam de olho?

Amanda — E, a gente tem uma parceria muito legal com eles. Entdo qualquer coisa eles me
ligam, eles me mandam msg, se eles vem alguma coisa estranha. Eles falam “ah, tem um
pessoal estranho aqui”, algo do tipo. Mas nao teve mais nada forte de tentarem entrar na
cozinha, ndo mais.

Pesquisadora - O que voceé percebeu que fez diferenca em termos de movimento, em termos
de movimento com relagdo as pessoas da praga com relagdo a quem estava operando a
cozinha? Com esse rodizio dos cozinheiros...

Amanda - Bom, o primeiro participante era um cara muito legal, muito carismatico. Pelo fato
de ser algo novo assim, as pessoas queriam conhecer, principalmente o pessoal das
redondezas. O cardapio também era gostoso, era cozinha nordestina. Ele tinha um publico
muito legal. Ele tinha uma relagdo muito boa com os moradores de rua, com os clientes dele.
S6 ndo tinha uma relagdo tdo boa com a policia. Ele ndo gostava muito da policia e no final
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ele foi abordado pelos policiais e acabou tomando uns tapas na face; Mas, depois disso, assim,
passou.

Pesquisadora - Foi ele que colocou masica alta?

Amanda - Ele que colocava musica alta dos racionais. Ele sempre escutava. Mas quando ele
via a policia ele sempre aumentava. E os policiais ndo gostavam. Dai um dia pegaram ele
desprevenido e deram um tapa na cara dele.

J& o segundo rapaz, ele ja era um cara bem explosivo, ele ndo dava “boi” para morador de rua.
Ele falava “nao, sai fora, vai trabalhar, eu t6 fazendo meu trampo, vai fazer o seu”. Ele era
um cara bem explosivo, ignorante. Entdo a relacdo dele com os moradores de rua ndo era boa
ndo. Mas ele vendia bem. Ele vendia umas saladas de macarrdo com pesto e tinha uma torta
de frango também, que acompanhava uma salada. E tinha cha também.

O terceiro rapaz ele ja ndo foi muito bem aceito, nem pelos moradores de rua nem pelos
clientes pelo fato da comida dele ser uma comida de carne de porco e pela época, época de
calor. Ja foi no final do ano, em dezembro para janeiro, entao ndo teve uma aceitacdo muito
boa. Conquistou uns clientes que vinham no primeiro e no segundo e vieram no terceiro.
Comeram, ndo gostaram e dai caiu 0 movimento.

Depois que esse rapaz saiu eu conversei com alguns clientes mas eles ndo quiserem voltar. E
0 rapaz tinha uns problemas com higiene e isso afetou bastante a imagem da cozinha.

Ja a quarta equipe eram duas meninas, ja foi bem assim mais tranquilo. Elas tinham um
lanche de pernil e também elas tinham um prato do dia que era comida caseira, entdo ajudou
bastante no movimento. Porque comer a R$ 15,00 em S&o Paulo é um milagre. E comer bem,
entéo...

Entdo elas levantaram a clientela delas. Os que ndo gostaram do anterior ndo voltaram mais.
No comeco elas tiveram alguns problemas com moradores de rua, ndo sei se pelo fato delas
serem mulheres, principalmente moradores de rua homem que € a maior populagdo. No
comeco elas davam comida, queriam ajudar, queriam fazer amizade. Mas elas acabaram
vendo que ndo era possivel, que eles eram agressivos e autoritarios. Mas passou. Elas se
colocaram no lugar, disseram “a gente ndo vai mais ceder, ndo vai mais ficar com medo” e
passou.

A quinta equipe estd no comego, vai fazer um més, t& bem tranquilo. O cardépio é de
escondidinho e acho que eles acertaram no cardapio por ser tempo frio. E ta tudo certo.
Depois da historia com as meninas ndo teve mais problema. As pessoas ndo vem mais pedir
comida, ndo vem mais pedir sobra porque estava ficando muito chato, fora do controle. As
vezes vendia 10 pratos e eram mais 15 pratos para morador de rua. E acabava perdendo
muito. Dai foi dando uns cortes aos poucos, a gente foi falando que o pessoal da Secretaria
veio, que o pessoal da Vigilancia veio e disse que ndo podia mais dar comida e hoje em dia é
bem raro alguém passar pedindo comida.

Pesquisadora - Nesse periodo que vocé esta aqui trabalhando, 0 que vocé ouviu das pessoas
aqui na Praga a respeito do que mudou desde que comegou 0 projeto? O que as pessoas dizem
que piorou, o que melhorou, o que podia ser diferente?

Amanda - O que melhorou na Praca acho que a convivéncia. Hoje em dia as pessoas marcam
um encontro aqui, casais de namorado, amigos. Escola. Vem muitos estudantes pra ca para
estudar. Pessoal de escritdrio para trabalhar. Acho que isso ajudou bastante. O que piorou,
uma parte ruim, ndo tem um ponto certo. Talvez possa ser das pessoas ainda ter medo de
moradores de rua. Achar que se um morador de rua chegar, se sentir intimidado pelos
moradores de rua. Ter esse medo. N&o saber conviver com eles. E uma parte assim do projeto,
se 0 projeto fosse continuar, primeiro eu acho que teria que ter um toldo. Fundamental, uma
cobertura, por mais que a pessoa nao vai sentar em dia de chuva ou de muito sol, um toldo a
pessoa j& se aproxima mais do pessoal que esta dentro da cozinha, j& comega a conversar,
trocar ideia, historias. Como a gente ndo tem um toldo em dias de chuva tem que ficar
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fechado porque molha la dentro e também o pessoal ndo para para pedir as coisas ou para com
guarda chuva e é coisa muito rapida. E o pessoal da cozinha acaba nao tendo um contato com
o cliente, um contato mais amigavel. Outra coisa que poderia mudar se fosse continuar seria a
parte da instalacdo, que é muito precaria, por ser muitos equipamentos, puxa muita forca. A
gente ndo pode ligar tudo ao mesmo tempo pois acaba atrapalhando a operagdo. Apesar de ser
uma cozinha de finalizacdo mas deveria poder ligar tudo junto. O fogdo sempre deu problema
desde o inicio. E um lugar pra mim, né? Por um lado, eu acho bom ficar aqui na Praca,
conheci muita gente, fiz amizade, tenho uma relagdo muito bom com os moradores de rua,
mas dia de chuva é terrivel, toma um espaco...duas pessoas la dentro j& € bastante. Uma
terceira (eu) atrapalha e tem que ficar quietinha para ndo atrapalhar. Entdo, por favor, um
lugarzinho para eu ficar, eu gostaria. Ndo me importaria de passar o dia aqui. Mas talvez de
manhd, quando eu chegasse e fizesse minha parte operacional de temperatura, de organizacéo,
de ver se esta tudo certinho...ficar um tempinho aqui mas ter um lugar para fazer minhas
anotac0es seria legal, eu fico meio deslocada aqui.

Pesquisadora - Eu estava pensando que vocé falou em moradores de rua varias vezes nas
suas respostas. Vocé ja tinha tido um contato mais préximo com moradores de rua?

Amanda - N&o, nunca tive. Nada, nada.

Pesquisadora - O que vocé acha que mudou da sua visao?

Amanda - Nossa! Maravilhoso! Porque, assim. vocé acaba escutando historias. Cada um tem
uma histéria e vocé vé que sdo pessoas de bem, pessoas estudadas, pessoas fluentes, que
falam vérias linguas, que ja viajaram para fora do Pais, que entendem de moda, de culturas
diferentes. Infelizmente a vida acaba acarretando isso mas sao pessoas estudadas que se vocé
for parar para conversar assim é um aprendizado enorme. Coisas que vocé pensa que sabia
mas na realidade, no fundo, no fundo, vocé ndo sabia. S&o amigos que eu vou levar para o
resto da minha vida. Vou sentir muita falta deles. Apesar de eu néo ter esse contato todo dia e
toda hora. Mas o que eu puder ajudar...a gente formou um vinculo. A gente se respeita. Eu
respeito eles. Se tiver que abracar, eu abraco. Se tiver que beijar eu beijo. Uma Unica coisa
que eu ndo faco: eu ndo dou dinheiro. Mas um prato de comida, uma roupa, um sapato... eu
até mobilizo as pessoas para estar ajudando. Mas eu ndo ajudo com dinheiro.

Pesquisadora - E a historia das pessoas associarem os moradores de rua com violéncia?
Como vocé enxerga isso?

Amanda - Ah, eu ndo sei porque. Foi que nem um deles me falou...tem muita gente que mora
na rua por questdo familiar e pessoal e acabou indo morar na rua. Ja tem pessoas que estdo na
rua mas so para fazer trafico. S6 vive disso. Ja tem outras que moram na rua pra se aproveitar.
S&0 usuarios e aproveitam, “eu t6 na rua e ndo tenho nada a perder”. Se eu partir pra cima ¢
roubar um reldgio, uma loja. ndo vai dar nada pra mim. Se eu for em cana ja t6 sozinho
mesmo, ndo tenho nada a perder.” E o que eles sempre falam, “ndio tenho nada a perder”. O
que fizerem de errado é natural, se fizerem algo de errado ndo véo perder nada.

Pesquisadora - Mas no comeco vocé tinha medo deles ?

Amanda - Ah, fiquei sim. Inclusive ja sofri preconceito. Preconceito ndo. Acho que uma
pessoa gque ndo esta em sa consciéncia nao tem muito o que falar ndo. Ele pediu a comida e eu
dei. E sO pedi para ele...o pessoal da mesa pediu. Entdo fui falar com ele. E ele foi bem
agressivo, me chamou de negra safada, de tudo quanto é nome. Depois 0 caso foi resolvido.
Com os moradores que eu peguei amizade eu ndo tenho problema. Se eu tiver sentada numa
mesa, quem estiver comigo vai aceitar, eles viraram meus amigos. E pelo que eu vi eles
também j& acarretaram isso. Pelas pessoas falarem isso, “ah, voc€ ndo pode entrar aqui, vocé
ndo pode isso,” eles ja ficam assim. Quando eu t6 conversando com uma pessoa, eles ficam
meio receosos, eles ja ficam meio assim, “nao sei se vou”, mas eu digo que pode vir. Se a
pessoa ndo quiser, ela sai. “Vocé vai ser bem recebido aqui. Se eu ver alguém te destratando
eu vou ficar brava. Vocé ¢ que nem eu. Mas infelizmente a sua vida ficou meio assim”.
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Pesquisadora - Que bairro vocé mora mesmo ?

Amanda - Eu moro em Suzano. Eu levo em média umas 4 hrs, 4hrs e meia. Eu pego o metrd
na Paulista, des¢o na Luz, pego um trem até Guaianazes. Des¢o em Guainazes, pego trem até
Estudantes e des¢co em Suzano. Quando chego 14, pego um 6nibus ou uma van que vai para
minha casa e leva mais uma hora. Eu moro bem no meio do mato.

Pesquisadora - Perto da sua casa ndo tem nenhum lugar que as pessoas se reinam, que seja
publico, que as pessoas se reinem?

Amanda - Eu moro em frente a uma praca. O bairro que eu moro € meio que novo. Entéo,
como é muito no meio do mato mora muitos idosos, pessoas da terceira idade, entdo sdo
poucas pessoas jovens que vocé vé la. Ai a gente ndo vé muito disso, de criminalidade, se
tiver é mais afastado. Tem outros bairros mais pro fundo. Mas a praca 14 é bem tranquila.
Vocé ndo vé ninguém. E bem raro quando vai os filhos do pessoal, dos vizinhos, que levam as
criangas pra brincar...mas € um lugar bem tranquilo. Sempre tem uns que ficam pra cuidar da
vida dos outros, que acorda e fica sentado la na praca. A gente chega e ele estéa la.
Pesquisadora - Foi vocé que me contou a histéria do policial que estava fazendo ronda aqui e
disse que precisava levar o projeto para uma outra praca onde ele fazia ronda também? Onde
ele queria que melhorasse a criminalidade?

Amanda - Sim.

Pesquisadora - Qual que ¢ a histéria? Me ajuda a lembrar?

Amanda - Ele estava fazendo ronda, foi logo no inicio do projeto. Dai ele percebeu que nédo
tinha ocorréncias pra c4, que a Praga estava mais movimentada, que o pessoal sentava, que
conversava. Dai a gente conversou, ele perguntou pra mim quem era o fundador, eu disse que
era o Instituto Mobilidade Verde, o Lincoln Paiva. Ai ele foi atrds do Lincoln, ligou e
perguntou se ele ndo queria fazer esse projeto 14 na Praca Roosevelt porque essa praga aqui
tava uma tranquilidade. “A gente vem aqui pra tirar um descanso porque é nossa rota mesmo.
Mas aquela praca 14 tava precisando”....dai ele (o Lincoln) explicou que ndo era bem assim,
que se ele pudesse ele colocava em varios lugares. Mas que a Prefeitura escolheu aqui.
Pesquisadora - Muito bem, muito obrigada!

Christofer, bartender, 24 anos, solteiro, mora no Edificio Anchieta na Avenida Paulista.
Entrevista realizada em 21/07/2016.

Pesquisadora - Chris, queria que vocé falasse um pouquinho sobre a sua relacdo com a Praga,
desde quando vocé frequenta aqui?

Christofer - Eu frequento a Praca desde que eu tenho 10 ou 11 anos, como morador aqui da
regido. Também ja vim bastante nesta Praca quando eu era pequeno, jogava futebol, jogava
bola, andava de skate, coisas em geral assim e, na verdade eu sempre vim aqui passear com
meus cachorros. E perto e a minha relacdo com a Praca sempre foi essa. A partir do momento
que a Praca foi tomada por moradores de rua, “nodias”, essas coisas assim, ai ficou um
ambiente pesado demais onde a galera parou de vir na Praga, onde eu parei de vir na Praca.
Na época, eu ainda era pequeno, ficava um ambiente meio pesado pra vir na praga. Minha
relacdo com a Praca, até o Projeto Cozinha SP, € essa.

Depois do projeto Cozinha SP eu comecei a vir bastante aqui para comer com 0S outros
cozinheiros. Ai depois, quando eu assumi aqui, ai a relagdo mudou completamente porque ai
eu ndo vinha mais uma vez por semana comer, eu comecei a vir todo dia e comecei a sentir o
verdadeiro movimento da Praca, que mudou bastante do que foi nos utlimos anos e é isso.
Acho que minha relagdo com a Praca € essa.

Pesquisadora - Vocé lembra quando comegou essa mudanca? Quando comecou a ter mais
presenca de morador de rua, comecou a ficar ruim de frequentar a pragca? Quanto anos mais
OuU menos vocé tinha?
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Christofer - Olha, eu lembro que eu brincava nessa praga até quando eu tinha mais ou menos
uns 13, 14, talvez 15. Que ainda tinha a frutaria aqui na Praca, nessa época. Na verdade, essa
frutaria aqui na lateral era uma barraca de frutas que ficava aqui na Praca. E depois eles
desceram l& para baixo e ai depois que eles viraram ali. Mas até quando eles ndo eram na
Praca, quando eles eram um pouco mais ali embaixo, que ai eu devia ter uns 15 anos, a Praca
ainda era melhor movimentada, vamos dizer assim. Foi depois disso que ai, acho, que nao
tinha mais ninguém aqui, todo mundo comecou a largar m&o da Praca e a coisa foi piorando.
Pesquisadora - Neste periodo que vocé esta tocando o Projeto Cozinha SP, o que vocé pode
observar (antes também, quando vocé ja era frequentador do projeto) ? qual é o publico que
frequenta a Praca hoje em dia?

Christofer - Entdo...quando eu comecei a vir almocar aqui na Praga, com 0s outros
cozinheiros, eu ja percebi uma mudanca bem legal de publico, tanto de pessoal de escritdrio
aqui perto. As agéncias de publicidade vem bastante aqui, o pessoal das agéncias de
publicidade. Aqui perto a gente tem algumas empresas tipo aquela ONG Teto, que tem
bastante funcionario também. Entdo, assim, mudou bastante. Ainda vem bastante morador de
rua, ainda vem bastante. E, enfim, fica aqui parado, deitado as vezes e tudo, mas hoje em dia
vocé percebe estudante sentado na Praca lendo, vocé percebe gente que passa a hora do
almoco aqui, tem uma turma que vem todo dia almocar. Eles trazem marmita de casa e vem
na hora do almogo, senta aqui na Praga para comer. Entdo, assim, essa mudanca foi a mais
perceptivel. A galera comecou realmente a usar o espaco publico. Antes ninguém usava por
medo ou pelo ambiente hostil, por tudo que tinha. Hoje em dia a galera se sente a vontade de
sentar na mesinha, por mais que nao va consumir nada do Projeto, a galera se sente a vontade
de sentar na mesa com uma marmita e comer. Mas ai isso também vai um pouco do
cozinheiro gque ta no projeto. Teve alguns cozinheiros que tinham uma movimentacdo maior,
teve alguns cozinheiros que tinham uma movimentacdo menor. Pelo menos depois que eu
assumi, a gente esta tendo uma movimentacdo muito frequente. E a maioria das pessoas que
comeram com a gente voltam, &, principalmente dessas empresas de publicidade, essas coisas
assim. Entdo, acho que a principal mudanga foi essa. Antes vc s6 tinha morador de rua, hoje
vocé tem estudante, um pessoal da redondeza que vem tirar a hora do almogo, tem a galera
que vem passear com o cachorro. Ja presenciei aqui evento de musica eletrdnica, aula de
danca, tem uma galera que esta vindo a cada 15 dais fazer aula de danca. Todo sabado tem um
grupo de teatro, que inclusive é parceiro nosso, que esta vindo ensaiar aqui na Praca todo
sabado. Entdo, assim, esse tipo de mudanca na praca é uma coisa bem legal e bem perceptivel.
Coisa que antes nessa praca vocé s6 via morador de rua e policia. Hoje vem menos, 0s
policiais ndo precisam parar tanto aqui nessa Praca. E é isso, acho que essa mudanca foi bem
legal. Hoje em dia vocé vé a populacéo do entorno usando a Praca.

Pesquisadora - Eu tinha davida sobre isso que vocé comentou...quando foi implantada a
parte do biciletario, eu achei que tivesse sido ao mesmo tempo. O biciletario foi um pouco
anterior, né? Ndo melhorou ja com o bicicletario?

Christofer - Foi uns 6 ou 8 meses antes. A bike comegou antes.

Pesquisadora - Isso era uma duvida que eu tinha, o que interferiu a presencga do bicicletario
na dinamica da praca?

Christofer - A pessoa s6 prende a bicicleta, prende e vai embora. Ela ndo fica. Ela vai
embora. No contéiner ela fica, ela para, ela conversa.

Pesquisadora - Mas uma coisa que eu observei uma vez que eu vim a noite e o contéiner ja
estava fechado. Eu cruzei a praca para ir até a frutaria. Eu vi uma circulacdo de pessoas e
imaginei que se ndo tivesse o bicicletario, ndo teria gente cruzando a praca

Christofer - E, com certeza n3o.

Pesquisadora - Porque é a movimentacéo, né?
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Christofer - Como te falei, as pessoas tinham medo. A galera ndo passava pela praga de jeito
nenhum.Tanto que até hoje, se vocé observar, 90% das pessoas passam por aquela ruazinha
“desse tamanho” que fica atras da Praca, as pessoas se espremem para nao passar na Praca.
Pesquisadora - VVocé sente isso no uso do contéiner?

Christofer - Eu acho que inibe um pouco. Por mais que vc ndo tenha um seguranca, que era
para estar sendo pago pelo Instituto mas ndo ta, por mais que vocé ndo tenha um seguranca,
deixa a pessoa na duvida, o cara que estd na ma intencdo fica pensando “pd, ali tem um
bicicletario aberto, sera que ndo tem um seguranca. Melhor eu ir aprontar mais pra 14.” Eu
acho que ajuda sim!

Cacau, artista plastico e musico, 44 anos, solteiro, mora e trabalha em Higiendpolis.
Entrevista realizada em 21/07/2016

Cacau - Falando do contéiner, realmente tem que ser algum produto, alguma coisa que seja
diferenciada para fazer as pessoas ficarem atraidas para comer, a gastronomia, etc (....) tem
sempre uma delicadeza, um prato muito saboroso. Agora, todos, desde o primeiro, quando
comecou o contéiner, eu lembro que cada um foi mais espetacular que o outro. Realmente,
passaram pessoas muito especiais pelo contéiner. Apresentando para o publico, de uma forma
muito diferenciada assim, um cardapio muito legal.

Pesquisadora - VVocé frequentou entdo ao longo desse ano?

Cacau - Sim, e a Praca, obviamente, com o contéiner ....a Praca. Os moradores de rua nao
estdo mais 14, né. Somente 0 movimento que tem ali embaixo do viaduto, de crack, essas
coisas, também dispersou um pouco. Quando a gente ocupa um espaco, a gente acaba
definindo ele. Ressignifica ele. Quando coloca as mesas, os bancos, etc...vocé comega a ver as
pessoas ocupando. As familias, os casais de namorados. Amigos que vao la conversar. Eu ja
vi estudante estudando ali. Pessoas ali vendo a paisagem, ouvindo musica. Vai aquele cara ali
e sO pega um cafezinho. Eu mesmo ja fiz isso. Entdo eu acho que precisamos ocupar Sao
Paulo. E aqui a gente estd perto da Paulista, é o final da Paulista, € um lugar central, muito
importante. Com muitos equipamentos. Claro, tudo é importante. A gente ndo pode
desqualificar a periferia. Mas é claro que a Paulista é um cartdo de visita de Sdo Paulo. E a
paulista no final de semana que comegou com essa historia da bicicleta. E a Paulista que esta
sendo fechada. E na Paulista que ta tendo show de final de semana e que as pessoas vem para
ca. Caminhar...entdo. E ai que acontece protesto. E aqui o centro de Sdo Paulo, do Brasil e da
Ameérica do Sul. A paulista é uma referéncia. Entdo cuidar, pelo menos, da referéncia, do
nosso cartdo de visita, é fundamental. O projeto do contéiner foi essencial porque ndo é s6 a
questdo da gastronomia. A gastronomia claro realmente atrai. Mas é tudo que circulou em
volta dela. E principalmente, quem estd 14 dentro do contéiner fazendo. Porque vocé da
oportunidade, vocé cria oportunidade, vocé movimenta ....0 mercado ali. Vocé aproveita a
economia ali na Praga. Entdo, assim, ndo cria concorréncia com a frutaria. Pelo contréario. Nos
fazemos uma coisa diferente aqui, entdo vocé complementa com os estabelecimentos que
estdo ao lado. Entdo, com certeza, também a frutaria que esta ali do lado, o bicicletario, tudo
isso valorizou muito a regifo e o local. E isso. Para mim, é muito especial ...0 espaco. Vocé vé
como transforma, como a gastronomia também é importante porque te fala desses
movimentos todos. Eu acho muito importante e uma pena que vai terminar em agosto mas
espero que depois passe a ter uma utilizagdo coerente. Por exemplo, o Cris esta la agora, a
partir do momento que vai para la comeca também ....tudo isso é muito rico, desde a pessoa
que estd propondo um cardapio para o contéiner, para a praca para ...., até para 0s moradores
de rua que ndo estdo mais ali mas ficam no entorno, mas que cria uma outra vivéncia para o
espaco. O espaco fica mais leve, né. Perde aquele ar pesado de como se estivesse
abandonado. Parece um canto abandonado de S&o Paulo. E n&o é...6 um lugar bonito. E uma
praca. E arborizada, uma paisagem linda que é o Pacaembu...no final da paulista...com a
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escultura dos arcos ali. Porque tem que ficar decadente, degradado. N&o precisa. Eu acho de
extrema importancia esse tipo de acdo. E o instituto foi muito importante nesse sentido. Eles
acertaram nesse sentido.

Pesquisadora - Deixa eu te fazer umas perguntar praticas, para eu poder tracar o histérico da
Praca. H& quanto tempo vocé esta com o atelier neste local?

Cacau - 7 anos.

Pesquisadora - Neste periodo, 0 que vocé observou da Praca? Vocé lembra como estava a
praca? Teve uma decadéncia ou ja estava decadente? O que vocé lembra?

Cacau - Minha lembranca é que sempre foi decadente, que nédo tinha utilizacdo. Estranha. A
reunido de moradores ali, alguns ficavam acampados. Pelo contrario, ndo tenho nada contra os
moradores de rua. Pelo contrario, eu acho que tem que absorver e dar um destino de
acolhimento. Agora, a Rua Minas Gerais era uma rua muito bonita. Agora, a Praca sempre
degradada. E é uma Praca linda. Nossa, a mudanca foi da agua para o vinho.

Pesquisadora - E vocé notou a mudanca imediatamente com a implantagdo do projeto?
Cacau - Total. E eu vou dizer...mesmo ali com o contéiner das bicicletas, ainda ndo foi a
mudanga. Porque vocé vé, ali o pessoal s6 guarda as bicicletas e “tchau”. Nao tem uma
convivéncia, é s6 uma passagem. O que requalificou e ressignificou a Praca foi o contéiner de
gastronomia. Na hora que vocé coloca as mesas e 0 pessoal comeca a ir se alimentar ali,
né...no almoco, ai a gente comeca a ver a frequéncia e no fundo a coisa é imediata. O
importante era dar continuidade porque a histéria demorou a pegar também. Né&o foi assim
que comecgou o contéiner e ja estava lotado, tava todo mundo vivenciando ali. Eu mesmo aos
poucos fui entendendo, e depois fui divulgando também porque gostei do projeto. Entdo, o
contéiner de gastronomia realmente fez a diferenga.

Pesquisadora - VVocé participou de alguma forma das discussdes do que seria implantado na
Praca?

Cacau - N&o tive participacdo, ndo recebi convite. Ndo sei como isso foi tratado. Pelo
contrario. recentemente tentei me aproximar do Instituto, pensar em projetos de arte porque
tenho uma produtora ....tentei ser parceiro e dar continuidade de uma forma mais potente,
porque estou a 10 passos do contéiner. Mas eles ndo se interessaram nem em conversar. A
gente ndo conseguiu obter esse tipo de conversa. Mas eu admiro muito o processo. Gostaria
de ter ido mais, até porque me interesso pelo meu quintal.

Pesquisadora - Em termos de violéncia associada ao consumo de droga, a questdo dos
moradores de rua. Vocé falou ja deles estarem no entorno mas estarem menos presentes na
Praca. Mas tem essa questdo que envolve o consumo de crack, principalmente ali embaixo do
viaduto. Vocé tem um historico sobre violéncia, se mudou algo nesse periodo? Da tua
percepcédo ou algo que vocé vivenciou?

Cacau - Quando vocé ndo tem ocupacéo e tava abandonada essa praca por anos. Desde que
eu cheguei aqui. E claro que tem uma violéncia. VVocé via as vezes carro com vidro quebrado
na esquina ali da Praca. As vezes as pessoas estacionavam em frente do antigo Metropolis,
que € em frente da Praca, e vao para a Paulista. Muitas vezes eu passei ali e vi vidro quebrado.
E eu vou dizer ainda que uma vez até um amigo meu que estava, que veio me visitar, nao
sabia onde era o atelier...colocou na esquina e quando voltou tava o vidro quebrado. Pode ser
também porque tinha uma camisa do Corinthians, foi uma questdo de associa¢do (rs) 0s
semelhantes se atraem (rs). E entdo assim, primeiro, ndo s baixou a violéncia como néo vejo
mais iss0...ndo vejo mesmo. E vejo, de novo, com o contéiner a Praga acabou sendo ocupada
pelas pessoas jovens. Vocé comega a ver no final de semana grupo de teatro ensaiando, vocé
comeca a ver festa de musica eletronica, vocé comeca a ver outras histdrias acontecendo.
Pesquisadora - Historias que vocé ndo via antes?

Cacau - Historias que eu ndo via antes na Praga. Eu acho que as pessoas comegaram a ver a
Praca. Eu acho que o contéiner trouxe um olhar e uma atencao para ela. A falar “puxa! que
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praga legal!”, comecaram a ver que pode. Que podemos ocupar. Até entdo, quando ta
abandonado ninguém fica, vocé tem medo, s6 morador de rua e um monte de gente fumando
crack, etc...quem é que vai ficar. Agora quando vocé vé uma outra ocupagdo, um outro
formato de circulacdo de pessoas, etc, requalificou...totalmente diferente. Mudou bastante, eu
particularmente notei uma diminuigdo da violéncia e os moradores de rua também néo vejo
mais ali, ndo. De certo que a gente vé morador de rua em qualquer lugar de S&o Paulo, a gente
esta vivendo realmente uma crise da sociedade, social muito grande, mas aqui ndo veja mais
da forma que era. Porque antes estava abandonado mesmo.

Pesquisadora - Fantastico, muito obrigada, era isso.

Cacau - Acho que eu estou falando a mesma coisa que todo mundo, né?

Giulia, pesquisadora, 68 anos, casada, mora no bairro de Santo Amaro. Entrevista
realizada em 03/05/2017

Pesquisadora — Giulia, gostaria que vocé comecasse contando o que vocé faz no Instituto
Mobilidade Verde.

Giulia — Eu fiz pesquisas para o Instituto, durante o periodo que precisou. Fiz pesquisa sobre
os parklets, sobre mobilidade urbana, sobre terceira idade (como as pessoas sentiam o
transito, o farol, essas coisas...). Fiz pesquisa na Cidade Patriarca, onde foram implantadas
arvores no aslfato...enfim, eu fiz pesquisas durante um tempo. Agora o Instituto esta, vamos
dizer assim, meio parado...

Pesquisadora — E qual a sua relacdo com a Praga dos Arcos? Vocé ja conhecia antes da
implantacdo do Projeto Cozinha S&o Paulo pelo Instituto Mobilidade Verde? Vocé
acompanhou a implantagéo do projeto?

Eu conheci a praca quase por acaso quando meus filhos eram pequenos. Foi pouco tempo
depois da implantagdo dos Arcos. E eu pensei: “olha que praga legal, uma graca”. E naquela
época ela foi bem cuidada, eu acredito que s6 para a implantagdo da escultura. Ai depois eu
esqueci totalmente da praca. E é até meio engracado porque a gente vive passando pela
Paulista mas ela é meio fora de mdo. Quando eu entrei no Instituto e fiquei sabendo do
Projeto, eu levei um susto ao saber que a Praca estava degrada, que ndo havia sido
mantida...vamos dizer, que a comunidade ndo estava utilizando e tal. Foi essa minha
experiéncia na Praca, ndo sei se respondeu sua pergunta.

Pesquisadora — Respondeu sim. Como vocé acompanhou a implantacdo do Projeto Cozinha
Sdo Paulo desde o inicio, eu estou tentando entender (e queria que vocé me ajudasse com
iSs0) na percep¢do das pessoas que participaram disso, 0 que mudou na pracga a partir da
implantacdo do Projeto. Vocé pode me falar um pouco disso, da sua percepcao a respeito?
Giulia — Durante a implantacdo do Projeto, eu percebi muitos problemas. Pq néo é facil estar
implantando uma coisa nova num local que era reduto de pessoal de rua. A reforma também
ndo foi facil. Houve toda uma questdo técnica de encanamento. Véarias davidas sobre como
fazer a instalacdo tecnica mesmo do container. A questdo de optar por forno e fogao elétrico,
que néo foi a melhor op¢édo do ponto de vista financeiro mas havia uma questéo de seguranca.
Era necessario saber que ndo haveria nenhum risco durante a noite (o projeto funcionou
praticamente sé de dia). Eu percebi que havia uma curiosidade muito grande com as pessoas
gue ndo sabiam o que seria aquilo. E acho que foi uma grande surpresa ver como um projeto
que ndo era puramente comida de rua, que tinha um viés social, e uma preocupa¢do muito
grande com as pessoas que iriam participar do projeto, a menina que tomava conta, enfim, ndo
foi facil mas foi uma experiéncia muito rica neste sentido. E as pessoas comecaram a
frequentar mais a praga. Essa curiosidade que surgiu fez efeito neste sentido. Uma pena que a
praca ndo era tdo visivel. Entdo, da Paulista pra ca, a movimentagdo ndo foi tdo boa como
desejada. Mas da rua Minas Gerais e até do Hospital das Clinicas comegou a ter uma
movimentacdo. O que eu percebia é que as pessoas tinham algum receio da questdo da
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segurancga, de passar pelo viaduto. Mas, assim, de um modo geral eu senti que houve uma
grande mudanca ali.

Pesquisadora — Eu vi os resultados da pesquisa que vocé fez com pessoal que estava
frequentando a praca e comprando a comida do Projeto. Eu queria saber um pouco da sua
percepcao a respeito, como foram os principais resultados, qual o perfil do publico que estava
frequentando a praca, o que te chamou mais a atencéo, 0 que as pessoas estavam valorizando
mais no projeto, etc.

Giulia — A pesquisa, na verdade, eu fiz em duas partes. Ou seja, entrevistei as pessoas na
praca, estando o container em atividade. E essas pessoas estavam muito surpresas com a
qualidade da alimentacdo. Muitas valorizaram, elogiaram, a questdo de troca dos cozinheiros.
Algumas disseram que ficaram felizes de experimentar comidas de varios lugares e sabores
diferentes. Esse foi um aspecto bastante elogiado. Outro aspecto bastante elogiado foi a
questdo do preco. Muitas pessoas disseram que valiam. Outras ndo, ndo entenderam que eram
um projeto social e disseram que outros lugares por la, pelo mesmo preco, dava para encher o
prato. Enfim, pessoas que talvez estivessem fazendo um trabalho mais pesado...mas as
pessoas que frequentaram, que foram varias vezes, o que valorizaram foi a mudanca de
cozinheiro. Algumas criticaram alguns cozinheiros e elogiaram outros.

A outra parte da pesquisa foi, na verdade, entrevistas no entorno. Foram muito ricas e eu pude
descobrir coisas muito interessantes. Por exemplo, em frente a Praga existe um prédio
modernista tombado. E ai eu pensava que os moradores pudessem me dar um feedback a
respeito de como era a praca antes da implantacdo do projeto e que elas, na minha percepcéo,
antes de fazer a pesquisa neste local, eu achei que as pessoas estariam entusiasmada com a
Praca estar mais bem cuidada e tudo o mais. E eu tive uma grande decepcdo neste sentido.
Essas pessoas olhavam a praca com um olhar muito critico desde o inicio pois elas disseram
que quando foi construido o viaduto foi retirado uma parte dos jardins do condominio. Eles
perderam essa parte para a construcdo do viaduto. Entdo, a partir de entdo elas passaram a
odiar a praca, o viaduto e tudo que tinha a ver com isso. Inclusive disseram gque ndo passam
pela praga, que ndo tem interesse nenhum e que, para elas, praticamente a pragca morreu.
Agora, outras pessoas, ficaram encantadas e, inclusive, tem um pessoal do CENPEC ali na
Minas Gerais que disse “olha, se a gente tivesse sabido antes a gente poderia ter colaborado,
ao incrementar eventos na praca que esta na verdade € uma das areas na qual eles trabalham.
Talvez o que faltou foi uma divulgacdo maior do projeto e da praga no entorno. Eu fiz essas
entrevistas praticamente no final do projeto, mais para o manual que depois foi entregue a
prefeitura. Talvez se eu tivesse feito essas entrevistas antes, talvez a praga pudesse ter
ganhado mais divulgadores, mais gente pra cuidar. Enfim, pessoas dos prédios ao redor da
praca disseram na época anterior a gente ndo passava pela praga de forma nenhuma. Alguns
jovens comentaram que 0s pais proibiam que eles passassem nha praca, que era muito
perigoso. E agora eles vinham estudar na praca nos bancos que foram colocados 1a. Muita
gente vinha passear com o cachorrinho...enfim, foi bem interessante!

Uma coisa que achei muito positiva, os trabalhadores do entorno que iam para a praca
almocar independente de comprar comida no projeto. Tinha gente que levava sua marmitinha
e sentava para almocgar com outras pessoas na praca, na sombra de uma arvore...desta forma
eu entendo que também o projeto cumpriu seu papel que ndo era apenas divulgar e vender
comida, como dito no inicio. Outra coisa que achei muito legal foram os projetos culturais que
aconteceram por la.

Pesquisadora — Para encerrar, queria saber se vocé voltou a Praca apds o término do Projeto.
Caso positivo, 0 que vocé observou. Se houve mudancas, se houve permanéncia no que foi
conquistado durante a implantacéo do projeto.

Giulia — Eu vou ser muito sincera com vocé. Eu ndo voltei a praga, eu fiquei muito triste com
0 término do projeto e com a mudanca da gestdo municipal. Eu tive a impressdo que nao
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haveria continuidade e achei isso muito triste. A gente teve muito trabalho para fazer o
relatorio final que tinha justamente o objetivo de convidar a prefeitura, ou incentivar, a fazer
alguma coisa neste sentido, a dar uma continuidade ao projeto de alguma forma. Pensando
bem, eu voltei uma vez ap6s o término do projeto. Depois de vinte dias a gente fez uma
reunido de avaliacdo 4. Entdo o container ja estava desativado. E ndés vimos um grupo de
teatro ensaiando na praca. Ou seja, apensar do término do projeto, praticamente um més
depois, continuou tendo movimentacdo interessante, ndo apenas de gente circulando mas
também de outros grupos entendendo que a praca poderia ter outras funcdes. Durante o
projeto houve o encontro do clube de choro feminino na praga, que ocupou a praga no
domingo e veio gente de muitos lugares diferentes (até pg houve divulgacdo na midia). Houve
também algumas bandas fazendo shows na praga. Enfim, na minha opinido a praca tem
muitas vocacoes. O que falta por la € uma comunidade residente. Os prédios residenciais sao
muito poucos e 0s comerciais ndo tem interesse, ndo se fixam no local e ndo tém aquela nogéo
de pertencimento, eu acredito.

LU, cozinheira, solteira, 28 anos, mora no Tatuapé. Entrevista realizada em 05/05/2017.
Pesquisadora - LU, queria saber como e quando vocé conheceu a Praca dos Arcos?

LU - Entdo, eu sou da zona leste, do Tatuapé e meu primeiro contato com a Praca foi quando
eu comecei a trabalhar no Tom Jazz ali na Avenida Angélica e procurei um lugar para morar
perto, final de 2013. Encontrei um apartamento na Minas Gerais, onde residi um ano e meio
e conheci a praca neste momento. Até entdo um amigo morava neste prédio e me dizia para
tomar cuidado e nunca passar a noite na praca, tem os moradores de rua e é perigoso. Entéo
eu tinha receio de passar por l& mas mesmo assim acabei morando ali do lado.

Dai um amigo se inscreveu no cozinha SP e eu conheci o projeto por ele e ele acabou usando
a minha cozinha como cozinha de producdo. Dai eu ja comecei a frequentar a praca.
Pesquisadora - E como foi a sua experiéncia como participante do projeto?

LU - A minha experiéncia foi boa. Eu consegui entender sobre a ocupacdo do espaco
publico, o quanto isso é importante e 0 quanto a gente pode fazer a diferenca. Tanto para as
pessoas do entorno quanto as que transitam por Ia e os moradores de rua. Sobre o Instituto
Mobilidade Verde, achei, como uma pessoa da area da gastronomia, achei que o projeto do
Lincoln foi inovador, e que deu todo o suporte para a gente desenvolver 0 nosso projeto que
foi em relacdo a comida de afeto. N6s acabamos conhecendo a associacdo de moradores da
Minas Gerais e do Viva Pacaembu. A gente teve uma experiéncia pequena com eles onde, do
meu ponto de vista, acabei me afastando por ter uma visao diferente da deles, acabei me
afastando por entender que eles tinham uma visdo meio higienista, porque a0 mesmo tempo
que eles querem trazer coisas para 0 entorno, eles ndo querem porque eles acham que o
espaco é deles, exclusivamente deles, entdo eles s6 querem que as coisas acontecam da
maneira deles. 1sso fez que eu me desligasse da associac¢do, depois de uns dois meses que a
gente entregou o0 cozinha sp. Em relacdo aos moradores de rua, a gente teve problema com
alguns. Outros ndo, a gente conseguiu desenvolver uma “amizade”, mas eu digo um respeito
em relacdo de troca...vocé me respeita, eu te respeito porque vocé me da comida. Eu te dou
comida porgue eu me sinto mais segura te mantendo dentro dessa lei da troca.

Pesquisadora — Me explica um pouco mais essa questdo com a associagdo dos moradores
LU — A questdo que me fez ver a diferenga de visdo € que, para a associagdo dos moradores,
ocupacdo do espacgo publico € para quem é do entorno. Vocé que va ocupar 0 Seu espago
publico onde € a sua casa, aqui ¢ a “nossa casa”. Essa foi nossa principal divergéncia. Porque
eu acho que ocupar o espaco publico é um direito do cidad&o, tanto faz se é no bairro onde
vocé mora ou qualquer outro lugar. A partir dai eu comecei a perceber que ndo me encaixava
nesta associacdo de moradores.
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O perfil das pessoas que frequentavam o container e a praga, sdo pessoas que trabalham
proxima. Tinha morador do entorno também, mas eles frequentavam mais de final de
semana, junto com as pessoas que vinham frequentar a paulista para lazer no final de
semana.

O que eu percebi é que as pessoas valorizavam o acesso a uma alimentacao de restaurante na
rua. Porque comida de restaurante é totalmente diferente da comida que é vendida na rua,
porque ndo tem a mesma estrutura. Entéo, o container tinha uma estrutura simples mas que
permitia vender uma comida mais elaborada, apesar de se encaixar no conceito de comida de
rua.

O que sempre chamou a atencdo também foi a questdo do preco para as pessoas. E, além
disso, ter uma procedéncia conhecida, ser organica, deixava as pessoas mais tranquilas para
comerem la.

Pesquisadora - Como era a interacdo entre as pessoas que comiam na praga? O que vocé
observava? As pessoas compartilhavam as refeicdes, compartilhavam as mesas?

LU - Olha, a gente atendia em média 20 a 30 pessoas por dia. Elas compartilhavam a mesa
muitas vezes, pessoas que se conheciam ou ndo. Super rolava essa interacao entre as pessoas,
inclusive entre pessoas que traziam marmita e outras que compravam no container. Rolava
de comerem juntas.

Pesquisadora - VVocé chegou a visitar a praca depois que o Cozinha SP acabou?

La - Sim, como moradora, eu continuei morando perto por um tempo e passava pela praca
todos os dias... € 0 contéiner continua fechado pelo que em sei. Uma semana apds o término
do projeto ele foi pichado e quem foi la depois limpar (pelo que eu fiquei sabendo) foi o
pessoal do Mobilidade Verde. Eu e a Manu tentamos ocupar depois a cozinha de novo,
fizemos contato com o subprefeito Gilmar e o vereador Nabil, numa reunido que teve para
avaliacdo do projeto. A gente fez uma carta com solicitagdo para ocupar mas nunca tivemos
resposta. Eu percebi que houve uma mudanca depois que acabou o projeto...foi pichada, os
moradores de rua voltaram a dominar mais o espaco e, a0 mesmo tempo, ela voltou a ficar
mais vazia do resto da populacdo. Essa semana fiquei sabendo que ela ficou uma semana
sem luz, entdo estava bem perigoso de passar por la também...

Sabe? Para mim, esse container foi um grande projeto, teve muito efeito enquanto estava
funcionando...se ndo fosse a burocracia da Prefeitura e a visdo restrita da Associa¢do dos
moradores ....tinha tudo para dar certo. A pessoas que nao deixam acontecer...

Camila, estudante universitaria, solteira, 26 anos, mora em Diadema. Entrevista
realizada em 06/05/2017.

Pesquisadora — Vocé me disse que costumava comer nas feirinhas gastrondmicas da
Paulista, onde vocé costumava ir?

Camila - Eu frequentava geralmente a feirinha ali na frente da Fiesp porque ali na Paulista
ela ficava em um lugar acessivel. E tem uma variedade grande de coisas e também um valor
que para o local era razoavel. Entdo quando ia bastante gente, cada um escolhia o que queria
e como tinha bastante variedade, ficava mais facil...por isso era sempre a primeira opgéo. Ali
eu gostava do churros, do crepe salgado, do hamburguer...um ponto negativo do lugar é que
geralmente estad bem cheio e faltava um pouco de mesas e cadeiras. Ficava muito cheio.
Pesquisadora - E vocé costumava comer la sozinha ou com outras pessoas? Como era 0
compartilhamento das mesas, tinha uma interacdo entre as pessoas?

Camila - Nunca fui 14 sozinha. Geralmente eu ia com outras pessoas. Acontecia de dividir a
mesma mesa mas néo de interagir...s6 dividir 0 mesmo espaco.

Pesquisadora — E para vocé qual a diferenga em comer num lugar assim publico e aberto e
num espaco fechado?
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Camila - A diferenca que eu sinto é que ndo tem barreira. Para vocé ir num local como esse
vocé pode ir direto do trabalho, vocé pode ir passeando...dependendo vocé pode ir até de
pijama (risos). Entdo, € um lugar mais tranquilo de ir, vocé ndo precisa se programar para ir.
A questdo é que nao tem muito filtro. VVocé vai encontrar todo tipo de pessoas também. VVocé
ndo pode ficar limitada.

Pesquisadora — E vocé costumava comer na rua em outros lugares antes?

Camila — Sim, eu comia tapioca em frente ao prédio da Unifesp no Centro e comida
cachorro quente em Sao Bernardo, perto do Shopping Metrdpolis. Porque eram lugares que
eu conhecia. E dificil eu comer em algum lugar na rua porque eu sempre tinha medo de no
ser muito limpo. Vez ou outra eu comia pastel na feira também.

Pesquisadora - Mas nestes casos vocé estd falando sdo situacdes em que vocé estava
passando. E diferente da Paulista que vocé esta dizendo que era um programa, né? Qual a
diferenca das duas situa¢des? O que era legal em uma e outra coisa?

Camila - Isso é verdade. E que quando se trata de um espaco que tem Vvarias barraquinhas,
um espaco de food trucks né? E mais facil pensar nisso como um programa, me preparar e
marcar de encontrar as pessoas la. Agora, antes quando ndo havia isso, era dificil ter um
local que tivesse essa diversidade e que me fizesse sair para encontrar meus amigos e comer
também.

Nesses lugares que eu falei antes eu comia mais porque era praticidade, era em frente do
lugar que eu estava e pelo tempo que eu tinha para comer, era o que dava.

Na Paulista, geralmente é questdo de programacdo, de escolha. A gente sempre pensava na
feirinha da Fiesp porque tinha variedade e também o preco era mais em conta, e isso conta
muito. Se ndo fosse comer ali, a segunda opc¢éo seria comer em algum bar na Rua Augusta,
pedir uma porcao talvez.

Franklin, assistente de marketing, 24 anos, solteiro, trabalha na regido da Avenida
Paulista e mora no Parque Sdo Lucas. Entrevista realizada em 08/05/2017.
Pesquisadora — Franklin, em qual das feirinhas gastronémicas da Paulista vocé ja comeu?
Como foi a experiéncia? Quais 0s pontos negativos e positivos?

Franklin - Eu comi nas feirinhas gastrondmicas da Paulista, nas duas. Na alameda Rio
Claro, em frente da Fiesp e na Praca Oswaldo Cruz. Mas ndo fui muitas vezes.

Os pontos positivos dali, principalmente na Alameda Rio Claro, é o ambiente que é muito
bom e muito limpo. A comida parecia toda bem interessante. Eu comi o churros (que para
mim € o melhor) e tem uma comida baiana que é muito boa também. J& na Praca Oswaldo
Cruz, o que achei mais interessante era uma barraca que vendia chopp artesanal. Nao curti
tanto as opgdes de comida. Eu comi um sanduiche natural mas ndo achei muito bom, estava
meio seco.

O ponto positivo da Oswaldo Cruz é que a galera que vai para a Rua Treze de Maio tem que
passar por 14, entdo tem muito movimento, € bem interessante. O negativo, para mim, é que
ndo parece tdo limpo quanto a Alameda Rio Claro.

Pesquisadora - Qual teria sido sua opgao se nédo tivesse comido nesses lugares?

Franklin - Se eu ndo fosse comer Ia, a alternativa seria ou algum fast food ou algum
restaurante do Top Center. Mas eu acabei optando por la4 porque era um dia frio e estava
batendo um solzinho legal, por isso eu acabei optando por Ia.

Pesquisadora — VVocé chegou a tentar ir a alguma dessas feirinhas depois que acabaram?
Franklin - Todas as vezes que eu passei por |4, ainda estava acontecendo a feirinha, néo vi
gue acabou. Nao retornei para aqueles lados.

Pesquisadora - E vocé costumava comer la sozinho ou com outras pessoas? Para vocé era
algo que tinha um carater mais de lazer ou “estou passando e aproveito para comer”?
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Franklin Na Alameda Rio Claro fui sozinho e na Oswaldo Cruz fui acompanhado. Enté&o,
foi assim, eu passei e vou comer...nd0 € uma coisa que saio de casa para comer. A gente
passa, come e vai embora, sem maiores planejamentos, bem despojado.

Pesquisadora - Como era o compartilhamento das mesas, tinha uma interacdo entre as
pessoas?

Franklin -Nos dois o compartilhamento das mesas é bem interessante. Tem as banguetas
mais altas e individuais e tem mesas que podem ser compartilhadas. Eu fiquei na
banquetinha todas as mesas mas observei que haviam pessoas que nao se conheciam e
estavam compartilnando a mesa e interagindo e achei muito bacana. A possibilidade de
compartilhamento é bem interessante para mim.

Pesquisadora - Para vocé qual a diferenca em comer num lugar assim publico e aberto e
num espaco fechado?

Franklin - A diferenca de comer em um lugar publico e aberto é que vocé esta livre. Vocé
tem a luz do sol com vocé. Vocé tem essa liberdade. N&o precisa ter o requinte que o lugar
fechado exige. E essa coisa de estar ao livre, tomando uma brisa, tomando um vento, é tudo
muito mais agradavel e interessante.

Pesquisadora - E vocé costumava comer na rua em outros lugares antes? Onde? Como era a
experiéncia?

Eu costumo, duas ou trés vezes por més comer fora. Ai eu vou a um fast food ou um food
truck perto da Paulista que vem pasteis legais. Mas as feirinhas oferecem muitas opc¢des e
isso € muito interessante. Entdo, eu gostaria muito de continuar tendo essa op¢ao.

Marina, 32 anos, assistente de eventos, solteira, mora e trabalha nos Jardins. Entrevista
realizada em 09/05/2017.

Pesquisadora — Marina, em qual das feirinhas gastrondmicas da Paulista vocé ja comeu?
Como foi a experiéncia? Quais 0s pontos negativos e positivos?

Marina - Eu ja fui naquela na praca Oswaldo Cruz, em frente ao Shopping Paulista e um
outro em frente a Fiesp...eu ndo sei 0 nome.

Pontos positivos, acho que a facilidade de estar por perto e comer alguma coisa de maneira
rapida e barata e num lugar ao ar livre. Mas o lugar aberto também traz inconvenientes como
o fato das pessoas ficarem te pedindo comida toda hora e, as vezes, ndo ter onde sentar.
Pessoas pedindo comida quero dizer moradores de rua, esse tipo de coisa....

Pesquisadora - E vocé costumava comer la sozinha ou com outras pessoas? Para vocé era
algo que tinha um carater mais de lazer ou “estou passando e aproveito para comer’?
Marina -Todas as vezes que eu comi nesses lugares eu comi sozinha. Estava passando e
parei para comer. Apesar que uma vez eu fui neste da Praga Oswaldo Cruz porque estava
com desejo de comer um waffle que tinha provado em um food truck naquela feira do
Butanta e vi que eles estavam nesta feirinha na Paulista. Ja naquele da Augusta eu fui comer
com uma amiga, a gente marcou de encontrar la, mais como um programa mesmo,
combinado previamente.

Pesquisadora - Para vocé qual a diferenca em comer num lugar assim publico e aberto e
num espago fechado?

Marina - A diferenca de comer em um lugar aberto e fechado é que o aberto vocé tem a
possibilidade de curtir a luz do dia, de curtir o sol e de encontrar outras pessoas. N&do € a
mesma coisa de comer em uma praca de alimentacdo, vocé vé as pessoas mas nao estd
vendo. Fica aquela coisa meio de restaurante em massa. Mas num lugar desse vocé acaba
reparando mais nas pessoas. Pode conversar com alguém diferente. Neste na Augusta,
quando eu fui com essa amiga, a gente ficou conversando com pessoas que sentaram na
mesma mesa conosco, foi bem interessante. Ja no shopping tem muito barulho, enfim,
incomoda e vocé tem que ficar procurando lugar para sentar...
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Pesquisadora - E vocé costumava comer na rua em outros lugares antes? Onde? Como era a
experiéncia?

Marina - Minhas experiéncias em comer na rua sdo mais internacionais porque nos EUA e
na Europa é muito mais comum pegar comida para comer e sair andando, sentar numa praca,
etc...Aqui em S&o Paulo eu ja tinha ido no Pitico que € um bar que tem em Pinheiros, com
containers, e € um espaco aberto e bem interessante. E o legal € que ndo tem tanto essa coisa
das pessoas pedindo comida e tal. Mas parece que o ambiente é mais fechado e ia uma faixa
etaria mais jovem. E em bares que vocé senta em mesa na rua, na calcada.

Comer nestes lugares geralmente é agradavel, exceto pelas pessoas ficarem pedindo comida.
Mas é sempre muito bom. Em S&o Paulo a gente estd sempre fechado, com uma polui¢éo
sonora muito grande...é interessante esse negocio.

Eu tinha ido varias vezes também no food truck no Butantd quando abriu, era bem
gostoso...agora parei um pouco de ir, ndo sei bem porque.

Pesquisadora — VVocé percebe uma diferenca entre esses lugares que estd mencionando? Por
exemplo, entre o Butantd Food Park e a feirinha da Pragca Oswaldo Cruz?

Marina - A sensacdo de bem estar entre esses dois lugares (publico ou ndo) é parecido
porque é estar ao livre, € o que me leva a esses lugares. A diferenca talvez € que os privados
tém mais infraestrutura, geralmente é um programa. Mas também tem um custo bem alto
para mim. Mas, por outro lado, esses da Paulista sdo mais préaticos, vocé ndo vai para fazer
um programa pois sdo menores, ndo tem tanto lugar para sentar mas o custo beneficio é
melhor....entdo acaba sendo uma boa opgéo para o dia a dia.

Larissa, 30 anos, casada, designer grafica, mra na Vila Clementino e trabalha nos
jardins. Entrevista realizada em 09/05/2017.

Pesquisadora - Em qual das feirinhas gastrondmicas da Paulista vocé ja comeu? Como foi a
experiéncia? Quais 0s pontos negativos e positivos?

Larissa - O dia que eu fui estava muito, muito frio e uma pessoa que convidou a gente
insistiu muito, muito. Mas era aberto e estava muito frio, demais mesmo. E eu estava com
minha filhinha e tinha mais gente com outras criancas. E ndo tinha lugar disponivel nem
nada para as criancas fazerem, um espaco meio apertado. Dai umas pessoas acabaram
cedendo o lugar, a gente sentou e ficou melhor mas tinha pouca opc¢éo de cerveja e era tudo
muito caro. Entdo ndo foi uma experiéncia muito boa mas acho que tem a ver principalmente
com frio também...

Pesquisadora - E vocé costumava comer la sozinha ou com outras pessoas? Para vocé era
algo que tinha um caréter mais de lazer ou “estou passando e aproveito para comer”?
Pesquisadora - Como era o compartilhamento das mesas, tinha uma interacdo entre as
pessoas?

Larissa - Acho que ninguém ia querer interagir mesmo nesta situacdo...rs.

N&o rolou interacdo. No meu caso foi uma histdria particular, por conta do frio e das
criangas “causando. Dai quando eu fui neste outro que é na Augusta, foi bem melhor. Eu fui
sem filhos, levando uns amigos que moram fora de Sdo Paulo para conhecer. Foi uma
delicia, tinhas opgdes bem legais de comida, foi muito agradavel num sébado a tarde.
Pesquisadora - E vocé costumava comer na rua em outros lugares antes? Onde? Como era a
experiéncia?

Larissa - A gente gosta bastante de ir na feira organica de sadbado, que é mais como um
passeio que feira mesmo. Tem um pessoal fazendo uma tapioquinha, um suco verde
delicia...d& para tomar café, para almocar. E como é aberto e tem parquinho, é uma delicia
para ir com as criancgas e curtir mesmo.

Pesquisadora - Para vocé qual a diferenca em comer num lugar assim publico e aberto e
num espaco fechado?
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Larissa - De comer num espaco aberto tem a ver também com curtir a cidade, curtir um
pouco a natureza, o sol, o clima que em geral ndo € um problema para mim (menos naquele
dia que contei e foi ruim porque estava frio demais). N&o ficar sempre preso em uma caixa.
O calor, pede uma cerveja, uma agua gelada...ver o céu, a natureza. Acho que € uma relacao
muito mais humana, muito mais real com as coisas. Tanto que eu ia sempre no Pitico, que
também é assim aberto...

Pesquisadora — E para vocé esses lugares tém uma carater de lazer, vocé se programa para
ir ou € mais um lugar onde vocé aproveita para comer pela conveniéncia? Como vocé
percebe a diferenca entre comer em um lugar aberto, na rua, ou um lugar fechado?

Larissa - Sempre o carater “vou comer” e ndo como lazer. Eu vejo mais como uma praga de
alimentacdo de um shopping.

Pesquisadora — E, para vocé, qual a diferenca entre comer em um lugar aberto, na rua, ou
um lugar fechado?

Larissa - Eu estou comendo em um lugar fechado, normalmente tenho vontade de sair logo.
Eu sempre prefiro sentar fora. Eu fumava mas parei e dai percebi que ndo era o cigarro que
me fazia querer sentar fora, era toda a relacdo com a cidade e com 0s espa¢os mesmo, Desde
o café que tem uma mesinha para fora, na rua. Eu prefiro um lugar mais reservado, ndo gosto
das pessoas muito perto...preciso de um respiro!

Luana, 29 anos, contadora, solteira, mora na Paulista. Entrevista realizada em
13/05/2017.

Pesquisadora - Em qual das feirinhas gastronémicas da Paulista vocé ja comeu? Como foi a
experiéncia? Quais 0s pontos negativos e positivos?

Luana - Eu ja comi na feirinha da Oswaldo Cruz e naquela proxima do MASP, néo sei 0
nome do lugar. A experiéncia foi boa. Nunca comi algo que ndo era bom ou que tenha
passado mal. Acho que o ponto negativo é estrutura...nem sempre tem lugar para sentar
(especialmente na época que os food trucks comegaram a “bombar’) que foi mais ou menos
a época que eu frequentei esses lugares. E eu acho que a estrutura interna das barracas
também nem sempre é muito adequada para mexer com alimentos.

Os pontos positivos eu acho que é mesmo ser como um fast food algo mais rapido e o preco
é justo. J& comi hamburguers gostosos em food truck por R$ 20,00 e numa hamburgueria
legal vocé gasta uns R$ 50,00.

Mas fiquei sabendo que ndo tem mais essas feirinhas...uma porque tente ir (na Oswaldo
Cruz) e aquela perto do Masp um colega comentou que tinha acabado.

Pesquisadora - E vocé costumava comer la sozinha ou com outras pessoas? Para vocé era
algo que tinha um carater mais de lazer ou “estou passando e aproveito para comer’?

Luana - Nunca fui sozinha, sempre aos domingos, quando a Paulista esta fechada. Ja fui
com a minha familia comer churros pois Ia tem um food truck bem bacana que vende. E
perto do meu trabalho também tinha um food park e fui com o pessoal do trabalho. Acho que
em ambos os caraters....como lazer e como ““vou passar ¢ aproveitar para comer”.
Pesquisadora - Como era o compartilhamento das mesas, tinha uma interacdo entre as
pessoas?

Luana - Na feirinha proxima do meu trabalho tinha uma mesa bem grande e eu via bastante
interacdo, inclusive entre pessoas que ndo se conheciam. Aqui na Oswaldo Cruz ndo acho
que tinha ndo pois o espaco era bem apertado...

Pesquisadora - Para vocé qual a diferenca em comer num lugar assim publico e aberto e
num espaco fechado?

Luana - Pra mim, sempre que eu puder optar por um local publico e aberto eu sempre vou
preferir, desde que eu julgue que as condi¢Oes de higiene estdo adequadas. As vezes vocé vé
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coisas mais sujas em restaurantes que vocé ndo vé a cozinha. Eu acho que o food truck, por
deixar tudo exposto, ndo apresenta falta de higiene.

Os lugares publicos sdo ambientes de maior interacdo. Os lugares fechados ndo permitem de
tamanha interacdo, ndo so se tratando de feirinhas ou food truck.

Inés, jornalista, 55 anos, solteira, mora e trabalha na Aclimacéo.

Entrevista realizada em 15/05/2017.

Pesquisadora - Em qual das feirinhas gastronémicas da Paulista vocé ja comeu? Como foi a
experiéncia? Quais 0s pontos negativos e positivos?

Inés - Ja comi em dois ou trés desses lugares ali pela Paulista e Augusta.

Eu acho que as feirinhas tem uma proposta muito legal. Essa coisa de vocé estar na rua e
poder comer, a0 mesmo tempo, em algum lugar sentado vendo as pessoas, ndo € como
comem 0s americanos que comem andando. A ideia é também que isso seja de alguma
maneira um pouco mais barato que os locais “oficiais” digamos assim. Que dém emprego
para mais gente, o que é importante, e que tenham um toque mais artesanal. Acho que sdo 0s
fatos que me atraem nesses lugares.

Algumas experiéncias foram ruins. Tinha uma feirinha ali pelo meio da Paulista e achei que
era muito amadora demais. Em compensacdo gostei daquela ali perto do Shopping Paulista.
Gostei do lugar, gostei da proposta das mesas. E uma pena que tenha acabado.

Muito frustrante esses lugares ndo existem mais. Eram opc¢des bem legais, por mais que
precisassem evoluir em alguns quesitos.

Pesquisadora - E vocé costumava comer la sozinha ou com outras pessoas? Para vocé era
algo que tinha um carater mais de lazer ou “estou passando e aproveito para comer’?

Inés - Quase sempre tinha esse carater “t6 passando ¢ vou comer e aproveito e sento € vejo o
movimento”. Mas j4 marquei de encontrar pessoas € comer por 14, mais como opg¢do de
lazer: um lugar legal com precos razoaveis.

Pesquisadora - E vocé costumava comer na rua em outros lugares antes? Onde? Como era a
experiéncia?

Inés - Sempre comi na rua, em qualquer lugar que pudesse me oferecer essa ideia de comer
algo diferente ou mais gostoso ou, enfim, como aquela barraca de pastel que tem na Paulista
assim, sempre que tivesse um atrativo na comida e um preco mais em conta.

Pesquisadora - Como era o compartilhamento das mesas, tinha uma interacdo entre as
pessoas?

Inés - Sobre a interacdo nas mesas...nd0 acho que isSO Seja uma coisa que possa ser um
ponto positivo. Pode acontecer ali como se interage numa mesa numa praca de alimentagédo
de shopping, ndo acho que tenha muita diferenga...Eu sou carioca. Entdo, para mim,
paulistano ndo interage muito em lugar nenhum.

Danielle, 33 anos, solteira, administradora de empresas, mora na regido da Avenida
Paulista, trabalha na Vila Olimpia. Entrevista realizada em 13/05/2017.

Pesquisadora — Em qual das feiras gastronémicas da Paulista vocé comeu? Como foi a
experiéncia? Quais pontos negativos / positivos?

Danielle — Eu sou de Minas, moro em S&o Paulo ha 2 anos. Quando mudei c4, comecei a
comer milho cozido, desses que vendem em carrinhos ambulantes. O que me chamou atenc¢éo
foi o cheiro ma-ra-vi-lho-so e a curiosidade de comer milho de um jeito que ndo tinha comido
antes.

Depois comecei a frequentar aquela feira que tem ao lado da loja Renner ( ndo sei 0 nome da
feirinha), pertinho da Fiesp. Eu comia sempre a noite, depois do trabalho e antes de ir para o
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MBA da FIAP. Eu sempre comia um hamburguer que era vendido numa bike burguer bem no
comecinho da feira. Ai comecei a frequentar também durante o dia e aos domingos.

De negativo, acho que o comer na rua nem sempre é confortavel. As vezes ndo tem muita
estrutura, a gente precisa equilibrar a mochila, bolsa, refrigerante e a comida que escolheu.
Nem sempre é confortavel, mas é préatico.

O melhor, para mim, é estar ao ar livre e a diversidade de comida e de pessoas para interagir,
ambiente mais "livre". Também a qualidade do hamburguer vendido na bike me surpreendeu,
estava melhor do que eu esperava.

Pesquisadora - Qual seria sua alternativa para comer antes da aula, naquela regido? Danielle
— Bom, eu saida do metro brigadeiro e ia direto para a FIAP Paulista. As vezes tinha que sair
do trabalho mais cedo para ir pro MBA e ficava sem horario do almogo. Ou eu comeria no
barzinho da FIAP mesmo, ou comeria na rua.

Pesquisadora — VVocé chegou a procurar essa opcdo para comer e descobriu que ndo tinha
mais a feirinha?

Danielle — Sim. eu voltei para a feirinha mais vezes, mas infelizmente em 2017 a feirinha néo
acontece com tanta frequéncia, quer dizer, eu ndo vi mais. Deu para perceber que depois que
comegou o governo Déria, os ambulantes na paulista diminuiram radicalmente.

Pesquisadora - VVocé costumava comer la sozinha ou com outras pessoas? Para vocé tinha
carater de lazer ou "estou passando e aproveitando para comer?

Danielle — Comer é sempre um ato de prazer, ndo tem jeito. O tempo para quando estou
comendo algo maravilhoso. Mas nesse caso, estava aproveitando que a feirinha estava la e
otimizando o tempo e acesso a uma comida de "sal".

Mas quando eu quero comer por lazer, eu vou na feirinha que fica em frente ao Shopping
Paulista. Cada vez que vou la eu sou cliente de um carrinho diferente.

Lazer também, porque quando vem alguém da minha cidade para visitar. Por que la ndo tem
food trucks e as pessoas acham uma novidade, tanto pelos carros, quanto pela variedade de
comidas e bebidas.

Pesquisadora — Para vocé, qual a diferenca de comer num lugar publico aberto e num espago
fechado?

Danielle — Claro que eu gosto de frequentar bons restaurantes, barzinhos e aproveitar todas
aquelas firulas que o ambiente permite. Mas sendo sincera, ndo tem nada melhor do que o
vento na cara, beber uma cervejinha enquanto observo as pessoas passando.

Pesquisadora - Vocé costumava comer na rua em outros lugares antes? Onde? Como era a
experiéncia?

Danielle — Nao muito. Como eu venho de Minas, o0 costume é comer num barzinho, alias l&
tem um barzinho do lado em cada esquina. Mas ai eu sempre escolho a "mesa" que fica do
lado de fora.
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